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BEDIENUNGSANLEITUNG 6

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie lhren OUTDOORCHEF Gas-Kugelgrill
in Betrieb nehmen.

USER GUIDE 10

Please read these instructions carefully before using your OUTDOORCHEF Gas Kettle
Barbecue.

MODE D'EMPLO 24

Avant la premiére mise en service de votre gril sphérique a gaz OUTDOORCHEEF, lisez les

informations suivantes attentivement.

GEBRUIKSAANWIJZING 33

Lees deze handleiding zorgvuldig door voordat u uw OUTDOORCHEF gaskogelbarbecue in

gebruik neemt.

ISTRUZIONI PER LUSO 47

Leggere attentamente le presenti istruzioni in tutte le loro parti prima di mettere in funzione il
barbecue sferico a gas OUTDOORCHEF.

GUIA DEL USUARIO i]

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su barbacoa redonda de gas
OUTDOORCHEF.

MANUAL DO UTILIZADOR 80

Leia com atencao estas instrucdes antes de utilizar o barbecue a gds OUTDOORCHEF.

BRUGSANVISNING 69

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem, for du tager din OUTDOORCHEF

gaskuglegrill i brug.

KAYTTOOHJE /8

Lue kayttoohje huolellisesti [api, ennen kuin otat OUTDOORCHEF-kaasupallogrillin kayttoon.
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Les denne bruksanvisningen grundig fer du tar i bruk gasskulegrillen OUTDOORCHEF.

BRUKSANVISNING
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Las de har enkla instruktionerna innan du borjar anvénda den OUTDOORCHEF har grillen —
annars kanske du aldrig kommer underfund med hur duktig du &r pa att grilla.

NAVOD K 0BSLUZE
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Pred uvedenim plynového kulového grilu OUTDOORCHEF do provozu si prosim pozorné
prectéte tento navod.

INSTRUKCJA 0BStUG!

Przed uruchomieniem grilla gazowego OUTDOORCHEF prosimy o doktadne zapoznanie sie
z niniejszg instrukcja.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

123

Cititi complet cu atentie aceste instructiuni, inainte de a pune in functiune gratarul

dumneavoastra cu bazin sferic cu gaz, tip OUTDOORCHEF.




BEDIENUNGSANLEITUNG

C€00632014  rmucsorsn Brpumreemaissima| WICHTIGE

Typ: Soral o Notieren Sie als Erstes die Seriennummer lhres Gas-Kugelgrill auf der Riickseite dieser

Article No.: :} Bedienungsanleitung. Je nach Grillmodell finden Sie die Nummer auf dem Datensticker,
- o san- welcher sich entweder am Grillgestell oder auf der Bodenplatte befindet.

Made in Crina

Die Artikelnummer und Bezeichnung ihres Gas-Kugelgrill finden Sie auf der Welcome Card,
welche der Dokumentenmappe beigelegt ist.

LOGIN CARD

Die Seriennummer und Artikelnummer sind wichtig fir eine problemlose Abwicklung bei Riickfragen, bei Ersatzteilbestellungen und bei
allfélligen Garantieanspriichen. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf. Sie enthalt wichtige Informationen
bezliglich Sicherheit, Betrieb und Unterhalt.

WICHTIG FUR IHRE SICHERHEIT

Jede Person, die den Grill bedient, muss den genauen Ziindvorgang kennen und befolgen. Kinder dirfen den Grill nicht bedienen.

Die Montageanweisungen in der Aufbauanleitung sind genau zu befolgen. Eine unsachgemésse Montage kann gefahrliche Folgen haben.
Platzieren Sie keine entflammbaren Flissigkeiten und Materialien oder Ersatzgasflaschen in der Nahe des Girills. Stellen Sie den Grill oder die
Gasflasche(n) nie in geschlossene Raume ohne Beliiftung.

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch, bevor Sie lhren Gas-Kugelgrill in Betrieb nehmen. Der Grill darf nur im Freien ben(itzt werden und es
muss ein Sicherheitsabstand von mindestens 1.5 m zu brennbaren Gegenstanden eingehalten werden.

GASFLASCHEN

Es durfen nur Gasflaschen mit maximal 7.5 kg Fiillgewicht auf die Bodenplatte gestellt werden. Positionieren Sie die Flasche auf dem
dafir vorgegebenen Platz, siche AUFBAUANLEITUNG.

= Zur Befestigung dient der mitgelieferte Flaschengurt oder die vorgesehene Gasflaschenhalterung. Bitte achten Sie darauf, dass keine
undichten Verschraubungen vorhanden sind. (Abb. 2A)

*  Fuhren Sie vor Inbetriebnahme und nach jedem Gasflaschenwechsel die PRUFUNG AUF DICHTHEIT durch.

= Gasflaschen durfen nicht einer Temperatur von mehr als 50° C ausgesetzt und nie in einem geschlossenen Raum oder in einem
Kellergeschoss gelagert werden.

= Beachten und befolgen Sie die Sicherheitsvorschriften, die auf den verwendeten Gasflaschen vermerkt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

Diese Bedienungsanleitung muss vom Besitzer aufbewahrt werden und jederzeit griffbereit sein.

Nehmen Sie den Grill gemass Kapitel ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN in Betrieb.

= Benltzen Sie den Grill nur im Freien.

= Benltzen Sie den Grill nie unter einem Vordach.

= Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebes nie unbeaufsichtigt.

= ACHTUNG: Teile des Grills kdnnen sehr heiss werden. Halten Sie den Grill deshalb ausserhalb der Reichweite von kleinen Kindern.
= Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.

= Schieben Sie Gerate, die mit Lenkrollen ausgestattet sind, nicht iber unebene Béden oder Absatze.

= Halten Sie einen Sicherheitsabstand von 1.5 m zu brennbaren Materialien ein.

OUTDOORCHEFR.COM




= Tragen Sie Schutzhandschuhe wenn Sie heisse Teile anfassen.

*  Stellen Sie nach dem Grillen den Gasregulierknopf immer auf Position O und schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

*  Achten Sie beim Wechseln der Gasflasche darauf, dass der Gasregulierknopf auf Position O steht und die Gaszufuhr an der Gasflasche
geschlossen ist. WICHTIG: Es durfen sich keine Ziindquellen in der Néhe befinden.

= Kontrollieren Sie nach dem Anschliessen einer neuen Gasflasche die Verbindungsteile gemass Anleitung PRUFUNG AUF DICHTHEIT.

*  Besteht der Verdacht auf undichte Teile, dann stellen Sie den Gasregulierknopf auf Position O und schliessen Sie die Gaszufuhr an der
Gasflasche. Lassen Sie die gasfiihrenden Teile im Gasfachgeschaft tberpriifen.

= Weist der Gasschlauch Beschadigungen oder Abnutzungserscheinungen auf, muss er sofort ersetzt werden. Der Schlauch muss frei von
Knicken sein und darf keine Risse aufweisen. Vergessen Sie nicht, den Gasregulierknopf und die Gaszufuhr zuzudrehen, bevor Sie den
Schlauch entfernen.

= Wechseln Sie den Schlauch und den Gasdruckregler nach einer Gebrauchsdauer von 3 Jahren ab Kaufdatum. Achten Sie darauf, dass
der Gasdruckregler und der Schlauch den entsprechenden EN Standards entsprechen. Die empfohlene Lange des Gasschlauches
betragt 90 cm und darf 150 cm nicht Uberschreiten.

= Blockieren Sie nie das grosse runde Luftansaugloch am Boden des Beckens oder die 6 Luftschlitze im Deckel. Die Beluftungséffnungen
des Gasflaschenraumes diirfen auf keinen Fall verschlossen oder abgedeckt werden.Nehmen Sie keinerlei Anderungen am Gashahn,
an der Zlndsicherung, am Brenner oder an anderen Teilen des Grills vor. Besteht der Verdacht auf eine Fehlfunktion, wenden Sie sich
an einen Fachmann.

= Der Grill wird mit dem passenden Gasschlauch samt Gasdruckregler geliefert. Der Gasschlauch muss unbedingt von den heissen Aussen-
flachen des Grills fern gehalten werden. Der Schlauch darf nicht verdreht werden. Der Schlauch muss bei Grillmodellen, welche (ber eine
Schlauchfuihrung verfiigen, zwingend in dieser Fiihrung fixiert werden.

= Schlauch und Regler entsprechen den jeweiligen Landesvorschriften und den EN Standards.

= Falls die volle Leistung nicht erreicht wird und Verdacht auf eine Verstopfung der Gaszufuhr besteht, wenden Sie sich an ein Gasfachgeschéft.

= Benutzen Sie den Grill nur auf einem festen und sicheren Untergrund. Stellen Sie den Grill wahrend des Betriebs nie auf Holzbdden oder
andere brennbare Flachen. Halten Sie den Grill von brennbaren Materialien fern.

= Vermeiden Sie bei Geraten mit Granitplatten einen Temperaturschock der Platte.

= Lagern Sie den Grill nicht in der N&he von leicht entflammbaren Fliissigkeiten oder Materialien.

= Falls der Grill in einem Raum Uberwintert wird, muss die Gasflasche unbedingt entfernt werden. Sie sollte immer im Freien an einem gut
beliifteten Ort gelagert werden, zu dem Kinder keinen Zugang haben.

= Platzieren Sie den Grill vor der Inbetriebnahme mdglichst windgeschitzt.

= Wenn der Grill nicht benutzt wird, sollte er, nachdem er ganz abgekihlt ist, mit einer Abdeckhaube vor Umwelteinfllissen geschitzt werden.
Abdeckhauben kénnen Sie bei Ihrem Grillhéndler beziehen.

= Um Staufeuchtigkeit zu vermeiden, entfernen Sie die Abdeckhaube nach starkem Regen.

PRUFUNG AUF DICHTHEIT

WARNUNG: Wahrend des Prifens auf Dichtheit dirfen sich keine Ziindquellen in der Nahe befinden. Dies gilt auch flrs Rauchen. Priifen Sie
die Dichtheit nie mit einem brennenden Streichholz oder einer offenen Flamme und immer im Freien.

1. Der Gasregulierknopf muss auf Position O stehen.

2. Offnen Sie die Gaszufuhr an der Flasche und bepinseln Sie alle gasfiihrenden Teile (die Verbindung an der Gasflasche / den Gasdruck-
regler / den Gasschlauch / den Gaseintritt / die Verbindung am Ventil) mit einer Seifenlésung aus 50 % fliissiger Seife und 50 % Wasser.
Sie kénnen auch ein Lecksuchspray verwenden. (Abb. 2B)

3. Eine Blasenbildung der Seifenlésung deutet auf Leckstellen hin. WICHTIG: Der Grill darf erst benutzt werden, wenn alle Leckstellen beseitigt
sind. Schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

4. Beseitigen Sie die Leckstellen durch Nachziehen der Verbindungen, wenn dies méglich ist, oder ersetzen Sie die defekten Teile.

Wiederholen Sie die Schritte 1 und 2.

6. Lassen sich die Leckstellen nicht beheben, wenden Sie sich an Ihren Gasfachhandler.

o1

HINWEIS: Fihren Sie die PRUFUNG AUF DICHTHEIT nach jedem Anschluss oder Austausch der Gasflasche sowie am Anfang der
Grillsaison durch.




ERKLARUNG DER ZEICHEN AUF DER BEDIENKONSOLE

Warmestufen und Ziindung

O : Aus Position
¢ niedrige Leistung
G nittere Leistung
QU none Leistung
((/(//(// 6. Zindung
& . Zinder

Positionierung des EASY FLIP Trichters

‘ \ l \ Direkte Position des EASY FLIP Trichters
‘ ’ ‘ ’ Indirekte Position des EASY FLIP Trichters

BRENNER-SYSTEM DER KUGEL

Modelle mit einem Ringbrenner (Abb. 1A)
Der Ringbrenner erreicht auf Stufe ((/(//((/ die hochste Leistung und auf (// die niedrigste Leistung.

Modelle mit zwei Ringbrenner (Abb. 1B)

Der grosse Ringbrenner erreicht auf Stufe (//(//(// die hochste Leistung und auf (// die niedrigste Leistung. Er ist auf Anwendungen im
mittleren bis hohen Temperaturbereich ausgelegt.

Der kleine Ringbrenner ist fir das Garen bei niedrigen Temperaturen konzipiert und I8sst sich nur geringftigig regulieren. Der Unterschied zwischen
((/((/((/ und ((/ ist nicht sichtbar. Der kleine Ringbrenner erreicht eine Temperatur von ca. 100° bis 120° C.

Brenner-System der zusatzlichen Grillfliche beim VENEZIA 570 G (Abb. 1C)

Beide Brenner sind identisch. Sie erreichen auf Stufe ((/(//(// die hochste Leistung und auf ¢ die niedrigste Leistung. Sie sind auf Anwendungen
im mittleren bis hohen Temperaturbereich ausgelegt.

VUR DEM ERSTGEBRAUCH

. Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen.
Q. Priifen Sie alle gasfiihrenden Teile, wie im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT beschrieben. Tun Sie dies auch dann, wenn Ihr Gas-Kugelgrill
vom Handler montiert geliefert wurde.
3. Brennen Sie den Grill ca. 20-25 Minuten lang auf Stufe ((/((/((/ aus.

OUTDOORCHEFR.COM




ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN

4a,

4b.

4c.

Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut festgeschraubt sind
(Verfahren Sie gemass den Anweisungen im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT).

Offnen Sie den Grilldeckel. ACHTUNG: Ziinden Sie den Grill nie mit geschlossenem Deckel.

Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Modelle mit einem Ringbrenner:
Driicken Sie den Gasregulierknopf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe 2]
Driicken Sie den schwarzen Zindknopf und halten Sie ihn gedriickt, bis der Funke tiberspringt und das Gas brennt. (Abb. 1D)

Modelle mit zwei Ringbrennern und separatem Ziindknopf:

Driicken Sie den Gasregulierknopf des grossen Ringbrenners und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe (0(//(/
Driicken Sie den schwarzen Ziindknopf und halten Sie ihn gedriickt, bis der Funke (iberspringt und das Gas brennt.

Oder driicken Sie den Gasregulierknopf des kleinen Ringbrenners (linken Knopf) und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe ¢ ((/ ((
Dricken Sie den schwarzen Ziindknopf und halten Sie ihn gedriickt, bis der Funke Gberspringt und das Gas brennt. (Abb. 1E)

Modelle mit zwei Ringbrennern ohne separatem Ziindknopf:

Dricken Sie den Gasregulierknopf des grossen Ringbrenners und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe (//((/((/ ()
Halten Sie den Gasregulierknopf gedriickt, bis der Funke tberspringt und das Gas brennt. (Abb. 1F)

Oder driicken Sie den Gasregulierknopf des kleinen Ringbrenners (linken Knopf) und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe (XX X’)
Halten Sie den Gasregulierknopf gedrilickt, bis der Funke tberspringt und das Gas brennt.

Wenn das Gas nicht innerhalb 3 Sekunden zlindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf O. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das nicht
verbrannte Gas verfliichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4.

Ist es nicht moglich, den Grill nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, suchen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt FEHLERBEHEBUNG
beschrieben).

ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN DES CITY 420 G

Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut festgeschraubt
sind. (Verfahren Sie geméass den Anweisungen im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT).

Offnen Sie den Grilldeckel. ACHTUNG: Ziinden Sie den Grill nie mit geschlossenem Deckel.

Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Driicken Sie den Gasregulierknopf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe 222} Betatigen Sie den roten Ziindknopf
mehrmals, bis sich das Gas entziindet. (Abb. 1G)

Wenn das Gas nicht innerhalb 3 Sekunden ziindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf Q. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das nicht
verbrannte Gas verfllichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4.

Ist es nicht moglich, den Grill nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, suchen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt FEHLERBEHEBUNG
beschrieben).

ANLEITUNG FUR DAS ANZUNDEN DER ZUSATZGRILLFLACHE BEIM VENEZIA 570 6

Stellen Sie sicher, dass alle Verbindungen zwischen dem Gasschlauch, dem Gasdruckregler und der Gasflasche gut festgeschraubt sind
(Verfahren Sie gemass den Anweisungen im Kapitel PRUFUNG AUF DICHTHEIT).

Entfernen Sie die Granit-Abdeckung der Zusatz-Grillflache und platzieren Sie diese unter der Seitenablage in die dafir vorgesehene Halterung.
ACHTUNG: Ziinden Sie den Grill nie mit geschlossener Granit-Abdeckung.

Offnen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Driicken Sie den rechten oder linken Gasregulierknopf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn auf Stufe (//(((((/ & Driicken Sie
den Zundknopf und halten Sie ihn gedriickt, bis der Funke Uberspringt und das Gas brennt. (Abb. 1H)

Wenn das Gas nicht innerhalb 3 Sekunden ziindet, stellen Sie den Gasregulierknopf auf Q. Warten Sie 2 Minuten, damit sich das nicht
verbrannte Gas verfllichtigen kann. Danach wiederholen Sie Punkt 4.

Ist es nicht méglich, die Brenner der Zusatz-Grillflache nach 3 Versuchen in Betrieb zu nehmen, suchen Sie die Ursachen (wie im Abschnitt
FEHLERBEHEBUNG beschrieben).

Um den zweiten Brenner zu starten befolgen Sie Punkt 4.

Bedecken Sie die Zusatz-Grillflache erst nach vollstandigem Erkalten mit der Granitplatte.
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DAS EASY FLIP TRICHTER-SYSTEM MACHT AUS EINEM GRILL ZWE

ﬁé Das Herzstlick des OUTDOORCHEF Gas-Kugelgrill heisst EASY FLIP Trichter und widerspiegelt die Innovationskunst der
w OUTDOORCHEEF Ingenieure.

Der EASY FLIP Trichter erméglicht es Ihnen, innert Sekunden die Hitzeverteilung von direkt auf indirekt zu &ndern. Gleichzeitig verhindert er als
intelligenter Schutzschild den schadlichen Fettflammenbrand und unerwiinschte Rauchentwicklung.
Ein einziger Handgriff gentigt, um vom direkten auf indirektes Grillen, Kochen und Backen zu wechseln: einfach den EASY FLIP Trichter umdrehen.

DIREKTE HITZE INDIREKTE HITZE

oo
o

Beim direkten Grillen und Kochen Beim indirekten Grillen, Kochen und Backen

L0

arbeiten Sie mit hoher Temperatur, die sich auf verteilt sich die Hitze gleichmassig in der
den Rost konzentriert. Zum Beispiel fir ein schénes geschlossenen Grillkugel. Ideal zum Beispiel zum
Grillmuster auf dem Steak Dinsten von Gemuse oder Niedergaren

eines Bratens.

GEBRAUCHSANLEITUNG FUR DEN GAS-KUGELGRILL

So einfach geht es:

1. Bringen Sie den EASY FLIP Trichter in die gewlinschte Position. ACHTUNG: Verandern Sie wéhrend des Grillens die Trichterposition nur mit
hitzebestandigen Handschuhen.

2. Wabhlen Sie, wenn nétig, das entsprechende Zubehér aus.

3. Heizen Sie den Grill bei geschlossenem Deckel ca. 10-15 Minuten lang auf Stufe ((/((/((/ VOr.

4. Stellen Sie nach dem Grillen immer den Gasregulierknopf auf Position . Danach schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche. Auch bei

leeren Flaschen muss der Flaschenhahn geschlossen werden.

10
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TIPPS UND TRICKS

Mit indirekter Hitze
Grossere Bratenstlicke oder ganze Hahnchen: Dank des EASY FLIP Trichters mussen gréssere Fleischstiicke wéhrend des Grillens
‘@’ nicht mehr gewendet werden. Die Hitze des Gasbrenners steigt an den Innenseiten der Grillkugel empor und verteilt sich gleichmassig
in der ganzen Kugel. Legen Sie das Grillgut auf den vorgeheizten Grillrost und schliessen Sie den Deckel. Lassen Sie immer etwas
Abstand zwischen den einzelnen Fleischstlcken. Durch das Schliessen des Deckels wird das Grillgut von allen Seiten gleichméassig
gebraunt und der Saft bleibt im Braten.
Um bei grésseren Stlicken nichts dem Zufall zu Uberlassen, empfehlen wir den OUTDOORCHEF GOURMET CHECK-
das Kerntemperatur-Messgerat fur perfekte Ergebnisse.

Mit direkter Hitze
Kleinere Fleischstlicke wie Steaks, Koteletts und Wirste: Das Grillgut wird auf den vorgeheizten Grillrost in der Mitte positioniert und

‘ /) bei gedffnetem Deckel kurz angebraten. Legen Sie danach das Grillgut nach aussen, reduzieren Sie die Hitze auf ¢ und braten Sie mit
geschlossenem Deckel fertig.
Damit Sie ein optimales Ergebnis fiir Kurzgebratenes erzielen, empfehlen wir die Gusseisenplatte von OUTDOORCHEF.
Mit dem richtigen Zubehdr macht Inr OUTDOORCHEF noch mehr Spass. Ob Grillen, Kochen oder Backen: Lassen Sie lhrer Kreativitét
und Experimentierfreude freien Lauf.

Alle Zubehérprodukte fiir Ihren Grill finden Sie unter OUTDOORCHEFR.COM
Die OUTDOORCHEF-Girillzeittabelle fir die einzelnen Grilladen finden Sie unter OUTDOORCHEF.COM

GRILLEN AUF DER ZUSATZFLACHE

Heizen Sie lhren Grill bei voller Hitze /(/(//((/ ca. 10 Minuten lang vor. Legen Sie das Grillgut auf den Grillrost und regulieren Sie die Temperatur
nach lhren Wiinschen (//—((/(//((/

NACH DEM GRILLEN

Stellen Sie den Gasregulierknopf jedes Brenners auf Q.
Schliessen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche.

Lassen Sie den Grill ganz auskihlen und reinigen Sie ihn.
Decken Sie den Grill mit der passenden Abdeckhaube ab.

W N =

REINIGUNG

Es ist nur eine sehr geringe Reinigung zwischen den Grillgangen erforderlich, da das meiste Fett entweder verdunstet oder in die Auffangschale
abgeleitet wird.

Bei starkerer Verschmutzung heizen Sie den Grill ca. 10 Minuten mit voller Leistung auf. Verwenden Sie fiir die Reinigung der Trichter und des
Rostes eine Grillblrste mit Messingborsten (keine Stahlborsten).

Fir die restlichen Teile, sowie fur eine griindlichere Reinigung, verwenden Sie den OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Wahlweise
konnen Sie einen Topfschwamm aus Nylon und Seifenwasser verwenden, um alle losen Rickstande zu entfernen.

WICHTIG: Lassen Sie den Grill nach jeder griindlichen Reinigung auf Stufe (//((/((/ richtig austrocknen (ausbrennen).

REINIGUNG DER ZUSATZLICHEN GRILLFLACHE BEIM VENEZIA 570 G

Es ist nur eine sehr geringe Reinigung zwischen den Grillgangen erforderlich, da das meiste Fett entweder verdunstet oder in die Auffangschale
abgeleitet wird. Verwenden Sie fir die Reinigung des Grillrostes und der Grillplatte eine Grillblrste mit Messingborsten (keine Stahlborsten).
Zum Schluss kénnen Sie die Auffangschale herausziehen und mit dem OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER reinigen.

WICHTIG: Wenn Sie Reinigungsmittel verwenden, missen Sie den Grill nach der Reinigung richtig austrocknen lassen. Um den Trocknungs-
vorgang zu beschleunigen, kénnen Sie den Grill einschalten und auf der hochsten Stufe einige Minuten lang ausbrennen lassen.

1




ANWENDUNG DES OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

WICHTIG: Der Grill darf wéhrend der Verwendung von OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER nicht in Betrieb sein. Den Handen zuliebe
Handschuhe und moglichst Brille tragen. Den Grill oder das Zubehér in noch leicht warmem Zustand griindlich einsprithen und 15-30 Min.
einwirken lassen. Verschmutzte Flachen nochmals einspriihen, griindlich mit Wasser abspilen und trocknen lassen.

UNTERHALT

Ein regelmassiger Unterhalt Ihres Grills garantiert ein einwandfreies Funktionieren.

= Kontrollieren Sie alle gasfiihrenden Teile mindestens zweimal pro Jahr und jedes Mal nach einer langeren Lagerung. Spinnen und andere
Insekten kénnen Verstopfungen verursachen, welche vor Gebrauch behoben werden missen.

= Wird der Grill regelméssig auf unebenem Gelande verschoben, kontrollieren Sie von Zeit zu Zeit, ob noch alle Schrauben fest sind.

= Wenn Sie den Grill wahrend einer langeren Periode nicht benltzen, sollten Sie vor dem erneuten Gebrauch eine PRUFUNG AUF DICHTHEIT
durchfihren. Wenn Sie irgendwelche Zweifel haben, wenden Sie sich bitte an Ihren Gaslieferanten oder an die Verkaufsstelle.

= Um Korrosionsschaden zu vermeiden, 6len Sie vor einer langeren Lagerung alle Metallteile ein.

= Nach einer ldngeren Lagerung und mindestens einmal wéahrend der Grillsaison sollten Sie den Gasschlauch auf Risse, Knicke und andere
Beschadigungen tberpriifen. Ein beschadigter Gasschlauch muss sofort ersetzt werden, wie es im Kapitel SICHERHEITSHINWEISE
beschrieben ist.

= Behandeln Sie alle Holzbestandteile einmal jahrlich mit einem Holzol — dies wirkt Rissbildungen entgegen.

= Schitzen Sie ihren Grill, nachdem er ganz abgekdiihlt ist, mit einer passenden OUTDOORCHEF Abdeckhaube vor Umwelteinflissen.

= Um Staufeuchtigkeit zu verhindern, die Abdeckhaube nach Regen entfernen. Abdeckhauben kdnnen Sie bei Ihrem Grillhandler beziehen.

FEHLERBEHEBUNG

Der Brenner ziindet nicht:

= Uberpriifen Sie, ob die Gaszufuhr der Gasflasche gedffnet ist.

= Stellen Sie sicher, dass sich genug Gas in der Flasche befindet.

= Uberpriifen Sie, ob Funken von der Elektrode auf den Brenner tiberspringen.

Kein Funke:

= Stellen Sie sicher, dass die Batterie richtig eingelegt ist (bei Grills mit Elektroziindung).

= Der Abstand zwischen Brenner und Elektrode darf nur 5-8 mm betragen.

= Uberpriifen Sie, ob die Kabel bei der elektrischen Ziindung und der Elektrode eingesteckt sind und fest sitzen.

= Setzen Sie eine neue Batterie (Typ AAA, LR03, 1.5 Volt) in die elektrische Ziindung ein (bei Grills mit Elektroziindung).

Koénnen Sie den Grill anhand der oben erwahnten Massnahmen nicht in Betrieb nehmen, kontaktieren Sie bitte lhre Verkaufsstelle.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

1. Garantie
Mit dem Kauf dieses OUTDOORCHEF Produktes bei einem autorisierten Handler haben Sie nebst dem Produkt- eine Herstellergarantie
von DKB Household Switzerland AG (,DKB*) nach den vorliegenden Bestimmungen von bis zu 3 Jahren erworben.
Die Garantie erstreckt sich ausschliesslich auf die Behebung von Mangeln, welche bei bestimmungsgemésser Verwendung nachweisbar auf
Material- und/oder Herstellungsfehler zurlickzufiihren sind.

2. Vorgehensweise

Prifen Sie das Produkt sofort nach Erhalt auf Mangel und Funktionalitat. Sollte das erworbene Produkt unerwartet einen Mangel aufweisen,

bitten wir Sie folgende Vorgehensweise zu beachten (Bring-In Garantie):

= Wenden Sie sich innert 30 Tagen ab Entdeckung des Mangels an lhren Handler* mit Produkt / Produktteil, Kaufquittung, Seriennummer
und Artikelnummer**,

= Beschreiben Sie den Sachverhalt mittels dem beanstandeten Produkt / Produktteil oder Foto.

= Nach erfolgter Prifung des Mangels durch den Handler oder DKB tritt die kostenlose Garantieleistung gem. Ziffer 3 in Kraft
(unter Vorbehalt liegen Transport- sowie Versandkosten an den privaten Erstkéufer).

*  Einen Handlernachweis finden Sie auf unserer Website unter OUTDOORCHEF.COM
** Die Seriennummer sowie die Artikelnummer kdnnen Sie dem Datensticker auf ihrem Grill entnehmen (siehe dazu den ersten Abschnitt dieser
BEDIENUNGSANLEITUNG).

OUTDOORCHEFR.COM




3. Garantieumfang

Die Herstellergarantie von DKB beginnt ab Kaufdatum und gilt fir den privaten Erstkaufer. Die Garantie kann nur bei Vorlage der Original-
kaufquittung geltend gemacht werden.

Die Garantieleistung erfolgt nach freiem Ermessen von DKB durch Instandsetzung, Austausch mangelhafter Teile, Austausch des Produktes
oder durch eine Preisminderung, wenn die Funktionalitat des Produktes nicht beeinflusst wird. Ein Riicktritt vom Kaufvertrag aufgrund von
Garantieféllen ist ausgeschlossen. Fir die Dauer der Reparatur besteht kein Anspruch auf ein Ersatzprodukt.

Die Ausfiihrung von Garantieleistungen bewirkt weder eine Verlangerung noch einen Neubeginn der Garantiezeit. Ausgewechselte Teile gehen
in das Eigentum von DKB tiber. Beim Produktaustausch beginnt die Garantiezeit von Neuem.

Die Garantiefristen betragen:

= 3 Jahre auf die emaillierte Kugel (Unterteil und Deckel) gegen Durchrosten.

= 3 Jahre auf den emaillierten Grillrost gegen Durchrosten oder Durchbrennen.

= 3 Jahre auf alle Edelstahlteile gegen Durchrosten oder Durchbrennen.

= 2 Jahre auf alle restlichen Herstellungs- / Materialfehler.

= Die Garantie bei Schaden der Emaillierung ist nur innerhalb der Meldefrist von 30 Tagen ab Kaufdatum gewahrleistet. Sie gilt nur bei
Neugeraten, die noch nicht benutzt wurden.

4. Ausschluss

Keinen Mangel, das heisst keinen Material- oder Herstellungsfehler im Sinne dieser Bestimmungen, stellt dar beziehungsweise kein Gewahr-

leistungsanspruch besteht in folgenden Fallen:

= Gewohnliche Abnutzung bei bestimmungsmassigen Gebrauch.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund einer falschen unsachgeméssen oder nicht bestimmungsmassigen Benutzung sowie aufgrund unsach-
gemasser Installation, Montage und Reparaturversuchen durch nicht autorisierte Personen.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung oder der Betriebs- / Wartungsanweisungen (wie beispiels-
weise Beschadigungen durch fehlerhafte Montage oder unsachgemasse Reinigung der emaillierten Oberflache des Trichters oder Grillrost,
Nichtdurchfiihrens des Dichtheitstests, usw.).

= Unebenheiten, Farbunterschiede der Emaillierung sowie kleinere Fehlstellen (wie beispielsweise produktionsbedingte Auflagepunkte am
unteren Deckelrand oder an Aufhangungen).

= Verfarbungen und Beschadigungen des Produktes (z. B. der Farboberflache) durch Witterungseinflisse (inkl. Hagel), unsachgemasse
(nicht wettergeschiitzter) Lagerung des Produktes oder unsachgeméassen Einsatz von Chemikalien.

= Die Bildung von Rost und Flugrost durch Witterungseinflisse oder unsachgemassen Einsatz von Chemikalien.

= Fehler, die den bestimmungsméssigen Gebrauch oder den Nutzen des Produktes nicht erkennbar einschranken.

= Allgemein fur Verschleissteile wie Grillrost, Trichter, Brenner, Thermometer, Zindung und Batterie, Elektrode, Zindkabel, Gasschlauch,
Gasdruck-Regler, Heizelement, Reflektor, Alu-Schutzfolie oder Kohlenrost

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von Abanderungen, zweckfremdem Einsatz oder mutwilliger Beschéadigung.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von unsachgemasser Wartung und Reparaturarbeit.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund einer Nichtausfiihrung der routinemassigen Wartung.

= Defekte und/oder Schaden, welche beim urspriinglichen Transport entstanden sind.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von hoherer Gewalt.

= Defekte und/oder Schaden aufgrund von Abnutzung bei professionellem Gebrauch (Hotellerie, Gastronomie, Veranstaltungen usw.).

DKB schliesst weitergehende als die in diesen Garantiebestimmungen ausdriicklich genannten Anspriiche des Kunden aus, soweit nicht eine
zwingende gesetzliche Verpflichtung oder Haftung besteht. Insbesondere gilt dies auch im Hinblick auf Anspriiche auf Schadenersatz wegen
Nichterflllung, Ersatz von Mangelfolgeschaden, entgangenen Gewinn und Transportschaden, die nicht innerhalb einer Frist von 30 Tagen nach
Erhalt des Produkts dem Handler gemeldet werden.

Die OUTDOORCHEF Produkte werden kontinuierlich weiterentwickelt. Anderungen der Produkte kénnen deshalb ohne vorherige Ankiindigung
vorgenommen werden.

Die registrierte Marke OUTDOORCHEF wird durch die folgende Unternehmung représentiert:

DKB Household Switzerland AG
Eggbiihlstrasse 28

Postfach

8052 Zrich — Schweiz
www.dkbrands.com




TECHNISCHE INFORMATIONEN

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE

Gas

Leistung
- kleiner Brenner
- grosser Brenner

Gasverbrauch

Diisen (28-30/37 mbar)
- Duse kleiner Brenner
- Duse grosser Brenner

Diisen (50 mbar)
- Duse kleiner Brenner
- Dise grosser Brenner

Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Maximal zulassige Gasflaschen
auf dem Grillgestell

LEON 570 G

CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Dise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Maximal zulassige Gasflaschen
auf dem Grillgestell

0063
Propan/Butan 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/h

0.55 mm/Markierung: BF
1.47 mm/Markierung: BT

0.48 mm/Markierung: AF
1.27 mm/Markierung: AT

Butan 28 mbar.
Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/Markierung: BT
1.27 mm/Markierung: AT

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Diise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Maximal zuldssige Gasfaschen
auf dem Grillgestell

OUTDOORCHEFR.COM

0063

Propan/Butan 30/31

5.40 kW

389 g/h

1.15 mm / Markierung: BN
1.02 mm / Markierung: AN

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar
Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

Butan max. 7.5 kg
Propan max. 7.5 kg

CITY 420 G
CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Diise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

empfohlene Gasflaschen

Seitenbrenner
CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Dise (28-30/37 mbar)
Dise (50 mbar)
Gasdruck

0063

Propan/Butan 30/31

4.30 kW

315 g/h

1.02 mm / Markierung: BL
0.88 mm / Markierung: AH
Butan 28 mbar.

Propan 37 mbar

Butan max. 13 kg
Propan max. 10.5 kg

0063

Propan/Butan 30/31

3.80 kW

276 g/h

0,98 mm / Markierung: BK
0,85 mm / Markierung: AG

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

Zusatzliche Grillfliche VENEZIA 570 G

CE

Gas

Leistung

Gasverbrauch

Diise (28-30/37 mbar)
Diise (50 mbar)
Gasdruck

Kategorien
S}
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Elektrische Ziindung

0063BT3928
Propan/Butan 30/31

8.60 kW

630 g/h

0.98 mm / Markierung: BK
0.88 mm / Markierung: AH

Butan 28 mbar
Propan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Fir den Betrieb der elektrischen Ziindung benétigen Sie eine Batterie

(Typ AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Hinweis zur Temperaturanzeige

Die Anzeigenabweichung vom Thermometer kann +/- 10%

betragen.

Webpage

Weitere Informationen, Tipps und Tricks, Rezepte und alles
Wissenswerte zu OUTDOORCHEF Produkte finden Sie unter

OUTDOORCHEFR.COM




USER GUIDE

C€00632014 _rmamsoruens Ermmmnemamssoen | |MPORTANT:
Typ: SerlNo First of all, make a note of the serial number of your gas kettle barbecue on the back of
Atticle No.: :} this user guide. Depending on the barbecue model, you will find the number on the data
e ar- ol S sticker that is either on the barbecue frame or the base plate.

(30537 mbar] G . .

The article number and name of your gas kettle barbecue are printed on the welcome card
included in the document folder.

LOGIN CARD

The serial number and article number are important to allow straightforward handling of inquiries, spare part orders and any warranty claims.
Keep the user guide in a safe place. It contains important information about safety, operation and maintenance.

IMPORTANT FOR YOUR SAFETY

Anyone who operates the barbecue must know and follow the ignition process precisely.

Children are not allowed to use the barbecue. Follow the assembly instructions in the set-up instructions precisely. Incorrect assembly can have
dangerous consequences.

Do not position any flammable liquids, materials or spare gas bottles in the vicinity of the barbecue. Never set up the barbecue or the gas
bottle(s) in enclosed rooms without ventilation.

Please read these instructions carefully before using your gas kettle barbecue. The barbecue is only allowed to be used outdoors, and it is
necessary to maintain a safety clearance of at least 1.5 m from flammable objects.

GAS BOTTLES

Only gas bottles with a maximum net weight of 7.5 kg are allowed to be placed on the base plate. Position the bottle in the place provided,
see SET-UP INSTRUCTIONS.

= Use the supplied bottle strap or the gas bottle holder provided in order to secure the gas bottle. Please make sure there are no leaking screw
connections. (Fig. 2A)

= CHECK FOR LEAKS before use and after each gas bottle change.

= Gas bottles are not allowed to be exposed to a temperature of more than 50° C, and must never be stored in an enclosed room or basement.

= Comply with and follow the safety regulations that are indicated on the gas bottles used.

SAFETY NOTES

This user guide must be kept by the owner and be close at hand at all times.

Take the barbecue into operation in accordance with the INSTRUCTIONS FOR LIGHTING chapter.

= Only use the barbecue outdoors.

= Never use the barbecue under a canopy.

= Never leave the barbecue unsupervised while it is in use.

= CAUTION: Parts of the barbecue can get very hot. As a result, keep the barbecue out of the reach of small children.
= Do not move the device while it is in use.

= Devices equipped with castors are not allowed to be pushed across uneven floors or steps.

= Keep a safety clearance of 1.5 m from flammable materials.

= Wear protective gloves when you touch hot parts.




= After grilling, always turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle.

= When changing the gas bottle, make sure that the gas regulating knob is in the O position and the gas supply is closed at the gas bottle.
IMPORTANT: No sources of ignition are permitted to be in the vicinity.

= After connecting a new gas bottle, check the connection parts in accordance with the instructions in CHECKING FOR LEAKS.

*  If you suspect that parts are leaking, turn the gas regulating knob to the O position and close the gas supply at the gas bottle. Have the
parts that carry gas checked at a specialist gas equipment retailer.

= Renew the gas hose immediately if it is damaged or displays signs of wear. The hose must be free from kinks and must not have any cracks.
Do not forget to switch off the gas regulating knob and the gas supply before you remove the hose.

= Renew the hose and the gas pressure regulator after it has been in use for 3 years from the date of purchase. Make sure that the gas
pressure regulator and the hose are in accordance with the corresponding EN standards.

= The recommended length of the gas hose is 90 cm, and it must not be longer than 150 cm.

= Never block the large round air intake hole on the base of the bowl, or the 6 air slots in the lid. The ventilation openings in the gas bottle
compartment must never be closed or covered.

= Never modify the gas tap, the safety pilot, the burner or other parts of the barbecue. Contact a specialist if you suspect there is a malfunction.

= The barbecue is supplied with the appropriate gas hose and gas pressure regulator. It is essential to keep the gas hose away from the hot
outside surfaces of the barbecue. The hose is not allowed to be twisted. On barbecue models that have a hose guide, it is essential for the
hose to be secured in this guide.

= The hose and regulator are in accordance with the particular national regulations and EN standards.

= Contact a specialist gas equipment retailer if full power is not achieved and you suspect there may be a blockage in the gas supply.

= Only use the barbecue on firm, secure ground. Never place the barbecue on wooden floors or other flammable surfaces while it is in use.
Keep the barbecue away from flammable materials.

= Indevices with granite work surfaces, avoid exposing the surface to a temperature shock.

= Do not store the barbecue in the vicinity of highly inflammable liquids or materials.

= If you store the barbecue indoors over winter, it is essential for the gas bottle to be removed. It should always be stored in a well ventilated
location which is inaccessible to children.

= Before using the barbecue, make sure you select a location that affords the greatest possible protection against the wind.

= When the barbecue is not in use, make sure it has cooled down fully and then protect it from the weather with a cover. Covers can be pur-
chased from your barbecue retailer.

= Remove the cover after heavy rain in order to avoid condensation build-up.

CHECKING FOR LEAKS

WARNING: No sources of ignition are permitted to be in the vicinity during the leak test. This also includes smoking. Never check for leaks with
a burning match or a naked flame, and always do this task outdoors.

1. The gas regulating knob must be in the O position.

2. Open the gas supply at the bottle and brush a soap solution comprising 50 % liquid soap and 50 % water onto all parts that carry gas
(connection at the gas bottle / gas pressure regulator / gas hose / gas inlet / connection on the valve). You can also use a leak spray. (Fig. 2B)

3. Bubbles forming in the soap solution indicate there are leaks. IMPORTANT: Do not use the barbecue before all leaks have been eliminated.
Close the gas supply at the gas bottle.

4. Eliminate the leaks by retightening the connections if possible, or else renew the defective parts.

Repeat steps 1 and 2.

o1

6. Contact your specialist gas equipment retailer if the leaks cannot be eliminated.

NOTE: Carry out the CHECK FOR LEAKS each time after the the gas bottle is connected or changed, and also at the start of the barbecue season.

OUTDOORCHEFR.COM




EXPLANATION OF THE SYMBOLS ON THE OPERATING CONSOLE

Heat settings and lighting

QO : Off position
(// : Low power
& € : Medium power
Qlb Ful power
QU6 Lighing
& :Igniter

(]

Positioning of the EASY FLIP funnel

fﬁm\ m Direct position of the EASY FLIP funnel
‘ ’ ‘ ’ Indirect position of the EASY FLIP funnel

BURNER SYSTEM OF THE KETTLE

Models with one ring burner (Fig. 1A)
The ring burner achieves its highest power at the (//(///(/ setting and its lowest power at the (// setting.

Models with two ring burners (Fig. 1B)

The large ring burner achieves its highest power at the ((/((/((/ setting and its lowest power at the (// setting. It is designed for applications in the
medium to high temperature range.

The small ring burner is designed for cooking at low temperatures, and can only be adjusted in a narrow range. The difference between
((/((/({/ and ((/ cannot be seen. The small ring burner achieves a temperature of about 100 to 120° C.

Burner system of the additional grilling area in the VENEZIA 570 G (Fig. 1C)
Both burners are identical. They achieve their highest power at the (//(//(// setting and their lowest power at the (é setting. They are designed for
applications in the medium to high temperature range.

BEFURE FIRST USE

. Clean all parts that come into contact with foodstuffs.
2. Check all parts that carry gas, as described in the CHECKING FOR LEAKS chapter. Also do this if your gas kettle barbecue was delivered
already assembled by the retailer.
3. Let the barbecue burn for about 20-25 minutes at the ((/(//((/ setting.




INSTRUCTIONS FOR LIGHTING

1. Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened. (Follow the
instruction in the CHECKING FOR LEAKS chapter.)

2. Open the barbecue lid. CAUTION: Never light the barbecue when the lid is closed.

3. Open the gas supply at the gas bottle.

4 a. Models with one ring burner:
Press the gas regulating knob and turn it anticlockwise to the (é(//(// &) setting. Press the black ignition button and hold it until the spark
catches and the gas is burning. (Fig. 1D)

4 b. Models with two ring burners and a separate ignition button:
Press the gas regulating knob for the large ring burner and turn it anticlockwise to setting ((/(//(é (.5)
Press the black ignition button and hold it until the spark catches and the gas is burning.
Alternatively press the gas regulating knob for the small ring burner (left knob) and turn it anticlockwise to setting ((/(//(0 (.5)
Press the black ignition button and hold it until the spark catches and the gas is burning. (Fig. 1E)

4 c. Models with two ring burners without a separate ignition button:
Press the gas regulating knob for the large ring burner and turn it anticlockwise to setting ((/(Z/((/ (.5)
Press the gas regulating knob and hold it until the spark catches and the gas is burning. (Fig. 1F)
Alternatively press the gas regulating knob for the small ring burner (left knob) and turn it anticlockwise to setting (//(//((/ (.5)
Press the gas regulating knob and hold it until the spark catches and the gas is burning.

5. If the gas does not light within 3 seconds, set the gas regulating knob to Q. Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate. Then
repeat point 4.
6. Ifitis not possible to light the barbecue after 3 attempts, check the causes (as described in the TROUBLESHOOTING section).

INSTRUBTIUNS FOR LIGHTING THE CITY 420 G

Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened
(Follow the instruction in the CHECKING FOR LEAKS chapter).

2. Open the barbecue lid. CAUTION: Never light the barbecue when the lid is closed.

Open the gas supply at the gas bottle.

4. Press the gas regulating knob and turn it anticlockwise to the ((/(//(// € setting. Press the red ignition button several times until the gas
lights. (Fig. 1G)

5. If the gas does not light within 3 seconds, set the gas regulating knob to . Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate. Then

w

repeat point 4.
6. Ifitis not possible to light the barbecue after 3 attempts, look for the causes (as described in the TROUBLESHOOTING section).

INSTRUBTIUNS FOR LIGHTING THE ADDITIONAL GRILLING AREA IN THE VENEZIA 570 G

Make sure that all connections between the gas hose, the gas pressure regulator and the gas bottle are firmly tightened (Follow the
instruction in the CHECKING FOR LEAKS chapter).

2. Remove the granite cover from the additional grilling area and place it under the side shelf in the holder provided. CAUTION: Never light the
barbecue when the granite cover is closed.

3. Open the gas supply at the gas bottle.

4. Press the right or left gas regulating knob and turn it anticlockwise to the (XX X-) setting. Press the ignition button and hold it until the
spark catches and the gas is burning. (Fig. 1H)

5. If the gas does not light within 3 seconds, set the gas regulating knob to O. Wait 2 minutes to allow the uncombusted gas to dissipate. Then
repeat point 4.

6. Ifitis not possible to light the burners of the additional grilling area after 3 attempts, look for the causes (as described in the
TROUBLESHOOTING section).

7. Follow point 4. in order to start the second burner.

8. Do not cover the additional grilling area until after the granite work surface has cooled down fully.

OUTDOORCHEFR.COM




THE EASY FLIP FUNNEL SYSTEM TURNS ONE BARBECUE INTO TWO

ﬂéﬁ\ The heart of the OUTDOORCHEF gas kettle barbecue is the EASY FLIP funnel, which embodies the innovative genius of
w OUTDOORCHEF's engineers.

The EASY FLIP funnel enables you to change the heat distribution from direct to indirect within a matter of seconds. At the same time, it

functions as an intelligent protective shield to prevent detrimental flare-ups and unwanted smoking.
Just one hand movement is all it takes to switch from direct to indirect grilling, cooking and baking: simply turn over the EASY FLIP funnel.

DIRECT HEAT INDIRECT HEAT

o
o

For direct grilling and cooking For indirect grilling, cooking and baking

work with high temperature that is the heat is distributed evenly in the

L
Q

concentrated on the rack. For example for a lovely  closed barbecue kettle. Ideal, for example, for steaming
grilled finish on the steak vegetables or slow roasting a joint.

INSTRUCTIONS FOR USING THE GAS KETTLE BARBECUE

It couldn't be simpler:
1. Move the EASY FLIP funnel to the desired position. CAUTION: Wear heat-resistant gloves if you want to change the funnel position while grilling.

2. Select the appropriate accessories, if required.

3. Preheat the barbecue with its lid closed for about 10-15 minutes at the (//((/(// setting.

4, After grilling, always set the gas regulating knob to the O position. Then close the gas supply at the gas bottle. The bottle tap must be
closed even on empty bottles.




TIPS AND TRICKS

With indirect heat
Relatively large roasting joints or whole chickens: The EASY FLIP funnel means there is no longer any need to turn over large pieces of
‘ ’ meat while grilling. The heat from the gas burner rises along the insides of the barbecue kettle and is distributed evenly throughout the
kettle. Place the food to be grilled on the preheated grilling rack and close the lid. Always leave a space between the individual pieces
of meat. Closing the lid means the food to be grilled is evenly browned on all sides, while the juices remain in the joint.
To leave nothing to chance when cooking relatively large joints, we recommend using the OUTDOORCHEF GOURMET CHECK -
the digital meat thermometer for perfect results.

With direct heat
Smaller cuts of meat such as steaks, chops and sausages: Position the food to be grilled on the preheated grilling rack in the middle,
@ and grill briefly to seal with the lid open. Then move the food to be grilled towards the outside, reduce the heat /(/ and roast with the lid
closed until done.
To achieve optimum results with flash-grilled meat, we recommend using the cast-iron griddle from OUTDOORCHEF
The right accessories make your OUTDOORCHEF even more enjoyable. Whether grilling, cooking or baking: give free rein to your
creativity and flair for experimentation.

You can find all the accessories for your barbecue at OUTDOORCHEFCOM
The OUTDOORCHEF grilling time chart for the individual grilled foods is available at OUTDOORCHEF.COM

GRILLING ON THE ADDITIONAL AREA

Preheat your barbecue at maximum heat (é(/{(// for about 10 minutes. Place the food to be grilled on the grilling rack and regulate the tempera-
ture according to your requirements ((/—(é(//(//

AFTER GRILLING

Set the gas regulating knob of each burner to Q.
Close the gas supply at the gas bottle.
Allow the barbecue to cool down fully and clean it.

W N -

Protect the barbecue with the corresponding cover.

CLEANING

Only very minor cleaning is required between uses of the barbecue, because most of the grease either evaporates or is gathered in the
collecting tray.

In case of heavy contamination, heat up the barbecue for about 10 minutes at full power. For cleaning the funnel and the rack, use a barbecue
brush with brass bristles (not steel bristles).

For the remaining parts, and for more thorough cleaning, use the OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Alternatively, you can use a nylon
kitchen sponge and soapy water in order to remove all loose residues.

IMPORTANT: After each thorough cleaning, leave the barbecue burning at the ((/({/((/ setting to allow it to dry out completely (burn out).

CLEANING THE ADDITIONAL GRILLING AREA IN THE VENEZIA 870 G

Only very minor cleaning is required between uses of the barbecue, because most of the grease either evaporates or is gathered in the collecting
tray. For cleaning the grilling rack and the griddle, use a barbecue brush with brass bristles (not steel bristles). At the end, you can pull out the
collecting tray and clean it with the OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.

IMPORTANT: If you use cleaning agent, you must allow the barbecue to dry out correctly after cleaning. To accelerate the drying procedure, you
can switch on the barbecue and let it burn at full power for a few minutes.

20
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USING THE OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANT: The barbecue is not allowed to be operating while the OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER is being used. Wear gloves to
protect your hands and, if possible, glasses to shield your eyes. Thoroughly spray the barbecue or accessories while they are still slightly warm,
and allow the product to work for 15-30 minutes. Spray dirty surfaces again, thoroughly rise with water and allow to dry.

MAINTENANCE

Regular maintenance of your barbecue will ensure it functions correctly.

= Atleast twice a year, check all parts that carry gas; also check them after long periods of storage. Spiders and other insects can cause block-
ages that must be cleared before use.

= If the barbecue is regularly pushed across uneven ground, check from time to time whether all screws are still tight.

= If you have not used the barbecue for a long period, you should carry out a CHECK FOR LEAKS before using it again. If you have any
doubts, please contact your gas supplier or the retailer.

= To prevent damage due to corrosion, oil all metal parts before lengthy storage.

= Following lengthy storage, and at least once a year during the barbecue season, you should check the gas hose for cracks, kinks and other
damage. A damaged gas hose must be renewed immediately, as described in the SAFETY NOTES chapter.

= We recommend the following so you will be able to enjoy your barbecue for as long as possible:

= Once a year, apply wood oil to all wooden parts - this helps to prevent cracking.

= Once your barbecue has cooled down fully, protect it against the effects of the weather using a suitable OUTDOORCHEF cover.

= Remove the cover after rain in order to prevent condensation build-up. Covers can be purchased from your barbecue retailer.

TROUBLESHOOTING

The burner does not light:

= Check if the gas supply is open at the gas bottle.

= Make sure there is enough gas in the bottle.

= Check if sparks are passing between the electrode and the burner.

No spark:

= Make sure that the battery has been inserted correctly (in barbecues with electric ignition).

= The distance between the burner and electrode is only allowed to be 5-8 mm.

= Check whether the cables of the electric ignition and the electrode are plugged in and firmly connected.

= Insert a new battery (type AAA, LRO3, 1.5 volts) in the electric ignition (in barbecues with electric ignition).

Please contact the retailer if you cannot get the barbecue to operate with reference to the measures above.

TERMS AND CONDITIONS OF WARRANTY

Warranty

In purchasing this OUTDOORCHEF product from an authorised retailer, you have obtained not only the product warranty but also a
manufacturer's warranty from DKB Household Switzerland AG (,DKB*) according to the present conditions, for a period of up to 3 years.
The warranty exclusively covers the rectification of defects that are demonstrably attributable to faults in material and/or manufacture,
subject to the designated use.

2. Procedure

Check the product for defects and function immediately after receiving it. If, contrary to expectations, the purchased product has a defect

then please comply with the following procedure (bring-in warranty).

= Within 30 days of the defect being discovered, contact your retailer®, providing information about the product / product part, purchase
receipt, serial number and article number**

= Describe the situation with reference to the product / product part you are complaining about, or a photo

= The free warranty shall come into force once the defect has been checked by the retailer or DKB (transport and shipping costs will only
be paid to the first private buyer)

* A dealer directory can be found on our website at OUTDOORCHEFRCOM
** The serial number and article number can be found on the data sticker on your barbecue (see the first section in this USER GUIDE)
for information.
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3. Scope of warranty

DKB's manufacturer's warranty starts from the date of purchase, and applies to the first private buyer. The warranty can only be claimed subject
to presentation of the original receipt.

The warranty may be fulfilled at DKB's discretion by repair, exchange of defective parts, renewal of the product or price reduction, if the
functions of the product are unaffected. There is no right of withdrawal from the purchase contract due to warranty cases. There is no right to
receive a replacement product during the repair.

Undertaking warranty services does not mean that the warranty period is extended or restarted. Exchanged parts become the property of DKB.
The warranty period does start again if the product is renewed.

The warranty periods are:

= 3years on the enamelled kettle (bottom part and lid) against corrosion perforation

= 3 years on the enamelled grilling rack against corrosion perforation or burn-through

= 3 years on all stainless steel parts against corrosion perforation or burn-through

= 2 years on all remaining manufacturing/material defects

= The warranty for damage to the enamelling only applies if reported within 30 days starting from the date of purchase. It only applies to new
devices that have not been used before.

4. Exclusion

There is no defect, i.e. no material or manufacturing fault within the meaning of these provisions, or no valid warranty claim, under the following

circumstances:

= Usual wear and tear during designated use.

= Defects and/or damage due to wrong, incorrect use or use not in accordance with the designated use, as well as due to incorrect installa-
tion, assembly and attempted repairs by unauthorised persons.

= Defects and/or damage due to failure to comply with the user guide or the operating/maintenance instructions (such as damage due to
faulty assembly or incorrect cleaning of the enamelled surface of the funnel or grilling rack, failure to carry out the leak test, etc.).

= Unevenness, colour differentiations in the enamelling as well as minor defects (such as points of contact on the bottom edge of the lid or at
suspension points which are a feature of the production process).

= Discolourations and damage to the product (e.g. the painted surface) due to the effects of weather (incl. hailstones), incorrect storage of the
product (without weather protection) or incorrect use of chemicals.

= Formation of rust and a rust film due to the effects of weather or incorrect use of chemicals.

= Faults which do not noticeably impair the designated use or function of the product.

= In general for wearing parts such as the grilling rack, funnel, burner, thermometer, ignition and battery, electrode, ignition cables, gas hose,
gas pressure regulator, heating element, reflector, aluminium protection foil or charcoal grate

= Defects and/or damage due to modifications, use for a non-designated purpose or deliberate damage.

= Defects and/or damage due to incorrect maintenance and repair work.

= Defects and/or damage due to failure to carry out routine maintenance.

= Defects and/or damage which was caused during the original transport.

= Defects and/or damage due to force majeure.

= Defects and/or damage due to wear and tear in professional use (hotels, restaurants, events, etc.).

DKB excludes any customer claims other than those expressly named in these warranty conditions, unless a mandatory legal obligation or
liability applies. In particular, this applies with regard to claims for compensation in damages due to failure of fulfilment, refunding of losses
incurred as the consequence of a defect, loss of profits and transport damage that is not notified to the retailer within 30 days of receipt of the
product.

OUTDOORCHEEF products are subject to continuous further development. As a result, modifications to products may be introduced without
prior notice.

The registered brand OUTDOORCHEF is represented by the following enterprise:
DKB Household Switzerland AG

Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Switzerland

www. dkbrands.com
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TECHNICAL INFORMATION

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /
VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gas

Power
- Small burner
- Large burner

Gas consumption

28-30/37 mbar
- Small burner nozzle
- Large burner nozzle

50 mbar
- Small burner nozzle
- Large burner nozzle

Gas pressure

Recommended gas bottles

Maximum permitted Gas bottles
on the barbecue frame

LEON 570 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Recommended gas bottles

Maximum permitted Gas bottles
on the barbecue frame

0063
Propane/butane 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/h

0.55 mm/mark: BF
1.47 mm/mark: BT

0.48 mm/mark: AF
1.27 mm/mark: AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.6 kg

0063

Propane/butane 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/mark: BT
1.27 mm/mark: AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Recommended gas bottles

Maximum permitted Gas bottles
on the barbecue frame

0063

Propane/butane 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.15 mm/mark: BN
1.02 mm/mark: AN

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.5 kg

CITY 420 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Recommended gas bottles

Side burner

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

0063

Propane/butane 30/31
4.30 kW

316 g/h

1.02 mm/mark: BL
0.88 mm/mark: AH

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

0063

Propane/butane 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/mark: BK
0.85 mm/mark: AG

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Additional grilling area VENEZIA 570 G

CE

Gas

Power

Gas consumption

Nozzle (28-30/37 mbar)
Nozzle (50 mbar)

Gas pressure

Categories
13

|3B/P (50 mbar)

13,

B/P (30 mbar)

(28/30/37 mbar)

Electric ignition

0063BT3928
Propane/butane 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/mark: BK
0.88 mm/mark: AH

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

A battery (type AAA, LRO3, 1.5 volts) is required for operating the

electric ignition.

Note on the temperature display

The thermometer display is subject to a +/-10 % fluctuation.

Web page

More information, tips and tricks, recipes and all kinds of useful
information about OUTDOORCHEF products can be found at

OUTDOORCHEFR.COM

23




MODE D'EMPLOI

C€00632014 _musoromn Ztmensne] |MPORTANT:

Typ: Sorol o Veuillez avant tout noter le numéro de série de votre barbecue boule & gaz sur le verso de
Article No.: :} cette notice d'utilisation. Selon le modéle, vous trouverez le numéro sur l'autocollant situé
e man bumer G Toaae s sur la structure ou sur la plaque de base du barbecue.

‘Side burr Qn=

Butane (Propane 2, GREEEEOOO - mbar

La référence et la désignation de votre barbecue boule & gaz sont disponibles sur la
Welcome Card, jointe a 'ensemble des documents.

LOGIN CARD

Le numéro de série et |a référence sont importants pour assurer le bon déroulement de toutes vos demandes, commandes de pieces de
rechange ou éventuels cas de garantie. Veuillez conserver cette notice d'utilisation dans un endroit sar. Elle contient des informations
importantes relatives a la sécurité, le fonctionnement et I'entretien.

IMPORTANT POUR VOTRE SECURITE

Toute personne utilisant le barbecue doit connaitre le procédé exact de I'allumage et le suivre.

Ne laissez pas les enfants utiliser le barbecue.

Les instructions de montage doivent étre rigoureusement respectées. Leur non-observation peut avoir de graves conséquences.

Ne placez ni liquide ou matériau inflammable, ni bouteille de gaz de rechange & proximité du barbecue. Ne stockez jamais le barbecue ou les
bouteilles de gaz dans un local fermé sans aération.

Avant la premiére mise en service de votre barbecue sphérique a gaz OUTDOORCHEF, lisez ce mode d’'emploi attentivement. Le barbecue ne
doit étre utilisé qu'en plein air et &tre placé a une distance d’au moins 1,50 m d'objets inflammables.

BOUTEILLES DE GAZ

Posez uniquement des bouteilles de gaz d'un poids de remplissage 7.5 kg maximum sur la plaque de fond. Placez la bouteille a I'endroit
prévu a cet effet, voir les INSTRUCTIONS DE MONTAGE.

= Lasangle fournie ou le support pour bouteilles de gaz prévu sert a fixer les bouteilles de gaz. Veillez a ce que tous les raccords vissés
soient bien étanches. (lll. 2A)

= Avantla mise en service et aprés chaque changement de bouteille de gaz, procédez & une VERIFICATION DE UETANCHEITE

= Ne jamais exposer les bouteilles de gaz & une température supérieure a 50° C et ne jamais les stocker dans un local fermé ou au sous-sol.

= Observez a la lettre les instructions de sécurité apposées sur les bouteilles de gaz que vous utilisez.

CONSIGNES DE SECURITE

Le propriétaire du barbecue doit conserver ce mode d’'emploi et toujours I'avoir & disposition.

Mettez I'appareil en marche conformément au chapitre GUIDE POUR L'ALLUMAGE.

= Nutilisez le barbecue qu'en plein air.

= Nutilisez jamais le barbecue sous un avant-toit.

= Ne laissez jamais le barbecue sans surveillance durant son fonctionnement.

= ATTENTION ! Certains éléments du barbecue peuvent devenir trés chauds. Tenez donc le barbecue hors de portée des jeunes enfants.
= Ne déplacez jamais le barbecue en cours de fonctionnement.

= Ne déplacez pas les appareils équipés de roulettes sur des sols inégaux ou sur des marches.

= Respectez une distance de sécurité d’au moins 1.50 m par rapport aux matériaux inflammables.

= Portez des gants de protection quand vous touchez les parties chaudes.
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= Aprés la grillade, positionnez toujours le bouton de réglage de gaz sur O et fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille.

= Lors du changement de la bouteille de gaz, le bouton de réglage de gaz doit toujours étre sur la position O et I'alimentation en gaz doit étre
fermée sur la bouteille. IMPORTANT ! Aucune source inflammable ne doit se trouver a proximité.

= Apres le raccordement d'une nouvelle bouteille de gaz, contrélez les raccordements selon les instructions concernant la
VERIFICATION DE LETANCHEITE.

*  Sivous doutez de I'étanchéité, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O et fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille. Faites vérifier
les parties conductrices de gaz par un magasin spécialisé.

= Sile tuyau de gaz est endommagé ou présentent des marques d'usure, il faut immédiatement le remplacer. Le tuyau ne doit pas étre plié et
ne doit présenter aucune fissure. N'oubliez pas de fermer le bouton de réglage de gaz et I'alimentation en gaz avant d'enlever le tuyau.

= Changez le tuyau et le bouton de réglage de gaz apres 2 a 3 ans d'utilisation a2 compter de la date d'achat. Veillez & ce que le bouton de
réglage de gaz et le tuyau soient conformes aux normes EN applicables.

= Lalongueur conseillée pour le tuyau de gaz est de 90 cm et ne doit pas excéder 150 cm.

= Nobstruez jamais la grande ouverture ronde d'aspiration d'air au fond du bac ni les 6 fentes d'aération du couvercle. Les ouvertures d'aéra-
tion de I'espace de rangement des bouteilles de gaz ne doivent jamais étre fermées ni recouvertes.

= Ne procédez a aucune modification au robinet de gaz, a la veilleuse de sécurité, au brileur ou & d’autres parties du barbecue. S'il réside un
doute de dysfonctionnement, faites appel a un spécialiste.

= Le barbecue est livré avec le tuyau et le bouton de réglage de gaz adaptés. Le tuyau de gaz doit impérativement étre gardé éloigné des
surfaces extérieures chaudes du barbecue. Le tuyau mural ne doit pas étre tordu. Le tuyau des modeles possédant un guide-tuyau doit
obligatoirement étre fixé dans ce guide.

= Letuyau et le bouton de réglage de gaz sont conformes aux normes EN et aux reglementations de chaque pays respectif.

= Dans le cas ou la pleine puissance ne peut étre atteinte et que vous soupgonnez une obstruction dans I'alimentation en gaz, adressez-vous a
un magasin spécialisé en gaz.

= Nutilisez le barbecue que sur une surface solide et sire. Ne mettez jamais le barbecue en fonction sur un sol en bois ou d'autres surfaces
inflammables. Tenez-le éloigné des matériaux inflammables.

= Evitez tout choc thermique 2 la plaque sur les appareils avec plaque de granit.

= Ne stockez jamais le barbecue a proximité de liquides ou de matériaux facilement inflammables.

= Dans le cas ou le barbecue est placé dans un local pour I'hiver, il faut absolument enlever la bouteille de gaz. Elle doit toujours étre stockée a
I'extérieur dans un endroit bien aéré ou les enfants n'ont pas accés.

= Avant la mise en service, placez le barbecue & I'abri du vent si possible.

= Lorsque le barbecue n'est pas utilisé, il doit étre, aprés son complet refroidissement, protégé contre les agressions extérieures par une
housse de protection. Vous trouverez ces housses de protection chez votre revendeur.

= Retirez la housse de protection aprés une forte pluie pour prévenir toute stagnation d’humidité.

VERIFICATION DE LETANCHEITE

AVERTISSEMENT ! Pendant la vérification de I'étanchéité, aucune source inflammable ne doit se trouver a proximité. Ceci est aussi valable
pour les fumeurs. Ne testez jamais I'étanchéité au moyen d’une allumette enflammée ou d'une flamme. Vérifiez toujours I'étanchéité en plein air.

1. Le bouton de réglage de gaz doit se trouver sur la position Q.

2. Ouvrez l'alimentation en gaz et badigeonnez avec un pinceau toutes les parties conductrices de gaz (le raccordement a la bouteille de gaz
/ le régulateur de pression de gaz / le tuyau de gaz / 'arrivée de gaz / le raccordement a la soupape) avec une solution savonneuse faite a
moitié de savon liquide et & moitié d’eau. Vous pouvez également utiliser un spray détecteur de fuites. (lll. 2B)

3. Laformation de bulles indique les fuites. IMPORTANT ! Le barbecue ne doit étre utilisé que lorsque toutes les fuite auront été supprimées.
Fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz.

4. Supprimez les fuites en resserrant les vis des raccordements, si cela est possible, sinon remplacez les pieces défectueuses.

o

Répétez les points 1 et 2.
6. Siles fuites ne peuvent étre éliminées, contactez votre fournisseur de gaz.

INDICATION: Procédez & la VERIFICATION DE LETANCHEITE aprés chaque raccordement ou changement de la bouteille de gaz ainsi qu'au
début de la saison des grillades.
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EXPLICATIONS DES SYMBOLES SUR LA CONSOLE DE COMMANDE

Allures de chauffe et allumage

QO : Position arrét

(// ! puissance basse

& (//(// : puissance moyenne
((/(//(// ! puissance maximale

(ZXXX Allumage

& : Allumeur

Positions de I'entonnoir EASY FLIP

‘ \ ‘ \ Position directe 'entonnoir EASY FLIP
V\, ‘ ’ Position indirecte I'entonnoir EASY FLIP

SYSTEME DE BROLEURS DE LA SPHERE

Modéles avec un brileur circulaire (lll. 1A)
Le brileur circulaire atteint en position (//((/((/ la plus grande puissance et en position (// la plus petite puissance.

Modéles avec deux brileurs circulaires (lll. 1B)

Le grand brdleur circulaire atteint en position (//(//((/ la plus grande puissance et en position (// la plus petite puissance. Il est configuré pour une
utilisation & température moyenne a élevée.

Le petit brileur circulaire est congu pour cuire a basse température et ne se laisse que trés peu réguler. La différence entre les positions
(//((/((/ et ((/ n'est pas visible. Le petit brileur circulaire atteint une température d'env. 100 & 120° C.

Systéme de brileur pour surface de gril supplémentaire pour VENEZIA 570 G (lll. 1C)
Les deux brdleurs sont identiques et atteignent en position ((/({/(// la plus grande puissance et en position (// la plus petite puissance. lls sont

configurés pour une utilisation a température moyenne a élevée.

AVANT LA PREMIERE GRILLADE

1. Nettoyez toutes les pieces qui entrent en contact avec les aliments.

2. Vérifiez 'étanchéité de toutes les piéces conduisant le gaz comme décrit dans le chapitreVERIFICATION DE LETANCHEITE. Effectuez la
vérification méme si votre revendeur vous a livré votre barbecue sphérique a gaz completement monté.

3. Faites chauffer votre barbecue durant 20 & 25 minutes sur la position (//((/((/
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INSTRUCTIONS D'ALLUMAGE

1. Assurez-vous que tous les raccordements entre le tuyau, le régulateur de pression de gaz et la bouteille de gaz sont bien serrés. (Procédez
comme indiqué au chapitre VERIFICATION DE LETANCHEITE)

2. Ouvrez le couvercle du barbecue. ATTENTION ! N'allumez jamais le barbecue avec le couvercle fermé.

3. Ouvrez l'arrivée de gaz sur la bouteille.

4 a.Modeles avec un brileur circulaire:
appuyez sur le bouton de réglage de gaz et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu’a la (//((/(// €. Pressez sur le
bouton d’allumage noir et tenez-le pressé jusqu'a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brale. (lll. 1D)

4 b. Modeles avec deux brlleurs circulaires et bouton d'allumage séparé :
appuyez sur le bouton de réglage de gaz du grand brlleur et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'au niveau ((/ ((/((/ .5)
Pressez le bouton d'allumage noir et maintenez-le enfoncé jusqu’a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brile.
Ou appuyez sur le bouton de réglage de gaz du petit brileur (bouton gauche) et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'au
niveau ((/((/ (// €. Pressez le bouton d'allumage noir et maintenez-le enfoncé jusqu’a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brale. (lll. 1E)

4 c. Modeles deux brileurs circulaires sans bouton d'allumage séparé:
appuyez sur le bouton de réglage de gaz du grand brileur et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'au niveau (é (//((/ (5]
Maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brale. (1ll. 1F)
Ou appuyez sur le bouton de réglage de gaz du petit brileur (bouton gauche) et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
jusqu'au niveau (//(Z/((/ €. Maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brile.

5. Sile brlleur ne s'allume pas en I'espace de 3 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O. Patientez 2 minutes que le gaz non
brllé puisse se volatiliser. Puis reprenez au point 4.

6. Sivous ne réussissez pas a allumer le barbecue aprés 3 essais, veuillez rechercher la cause au chapitre COMMENT REMEDIER AUX
PROBLEMES.

INSTRUBTIUNS D'ALLUMAGE DU CITY 420 G

Assurez-vous que tous les raccordements entre le tuyau, le régulateur de pression de gaz et la bouteille de gaz sont bien serrés. (Procédez
comme indiqué au chapitre VERIFICATION DE UETANCHEITE).

2. Ouvrez le couvercle du barbecue. ATTENTION ! N'allumez jamais le barbecue avec le couvercle fermé.

Ouvrez l'arrivée de gaz sur la bouteille.

w

4. Appuyez sur le bouton de réglage de gaz et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la (é((/((/ ()
Actionnez plusieurs fois le bouton d'allumage rouge jusqu'a ce que le gaz s'enflamme. (lll. 1G)

5. Sile brlleur ne s'allume pas en 'espace de 3 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur O. Patientez 2 minutes que le gaz non
bralé puisse se volatiliser. Puis reprenez au point 4.

6. Sivous ne réussissez pas & allumer le barbecue aprés 3 essais, veuillez rechercher la cause au chapitre COMMENT REMEDIER AUX
PROBLEMES).

INSTRUUTIUNS D'ALLUMAGE DE LA SURFACE DE GRIL SUPPLEMENTAIRE DU VENEZIA 570 G

Assurez-vous que tous les raccordements entre le tuyau, le régulateur de pression de gaz et la bouteille de gaz sont bien serrés. (Procédez
comme indiqué au chapitre VERIFICATION DE UETANCHEITE).

2. Enlevez la plaque protectrice en granit de la surface de gril supplémentaire et placez-la sous la tablette latérale dans le support prévu a cet
effet: ATTENTION ! N'allumez jamais le barbecue avec la plaque protectrice en granit fermée.

3. Ouvrez l'arrivée de gaz sur la bouteille.

4. Appuyez sur le bouton de réglage de gaz gauche ou droit et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la (é((/((/ (5]
Pressez sur le bouton d’allumage et tenez-le pressé jusqu'a ce que I'étincelle se produise et que le gaz brdle. (Ill. 1H)

5. Sile brileur ne s'allume pas en l'espace de 3 secondes, positionnez le bouton de réglage de gaz sur Q. Patientez 2 minutes que le gaz non
bralé puisse se volatiliser. Puis reprenez au point 4.

6. Sivous ne réussissez pas a allumer le brileur de la surface de grill supplémentaire aprés 3 essais, veuillez rechercher la cause au chapitre
COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES).

7. Pour allumer le deuxieme brileur, suivez les instructions du point 4.

8. Ne recouvrez la surface du gril supplémentaire avec la plaque protectrice en granit que lorsqu’elle est compléetement refroidie.
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AVEC LE SYSTEME ENTONNOIR EASY FLIP, VOUS AVEZ DEUX BARBECUES

ﬁéz& Lentonnoir EASY FLIP forme le coeur du barbecue sphérique a gaz OUTDOORCHEF et reflete I'art innovateur des ingénieurs

I OUTDOORCHEF,

L'entonnoir EASY FLIP vous permet de passer d'une répartition directe de la chaleur a une répartition indirecte en quelques secondes. En tant que
bouclier intelligent, il empéche en méme temps la combustion nocive de la graisse par embrasement et le développement de fumées désagréables.
Un seul geste suffit pour passer du barbecue direct & la grillade ou a la cuisson de fagon indirecte : retourner tout simplement 'entonnoir EASY FLIP.

CHALEUR DIRECTE CHALEUR INDIRECTE

-»

Pour gril et cuisson de maniére directe,

(

Pour gril, cuisson et cuisson «fagon four» de maniére
indirecte,

L
Q

vous travailler & haute température qui se concentre la chaleur se répartit de maniere uniforme dans la
sur la grille. Par exemple, pour obtenir un joli motif sphére fermée. Idéal pour faire cuire les Iégumes a
sur le steak a griller, I'étuvée ou faire mijoter un roti.

MODE D'EMPLOI DU BARBECUE SPHERIQUE A GAZ

Clest trés simple.

1. Mettez I'entonnoir EASY FLIP dans la position souhaitée. ATTENTION ! Portez toujours des gants de protection contre les hautes
températures pour modifier la position de I'entonnoir pendant la grillade.

2. Choisissez 'accessoire adéquat si besoin est.

3. Faites chauffer votre barbecue durant 10 & 15 minutes sur la position (//(//(//, le couvercle étant fermé.

4. Tournez le bouton de réglage de gaz sur la position O aprés la grillade. Fermez ensuite 'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz. Méme si

la bouteille est vide, il est nécessaire de bien fermer le robinet de la bouteille de gaz.
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CONSEILS ET ASTUCES

Chaleur indirecte

m Gros rétis ou poulets entiers Il n'est plus nécessaire de tourner les gros morceaux a rétir pendant le barbecue grace a I'entonnoir

‘@’ EASY FLIP. La chaleur du brlleur a gaz s'éléve sur le long des parois intérieures de la sphére et se répartit de maniere uniforme a
lintérieur. Posez les aliments & griller sur la grille préchauffée et refermez le couvercle. Ecartez toujours un peu les morceaux de viande.
Par la fermeture du couvercle, les aliments & griller brunissent de maniére réguliere sur toutes les faces et les rétis restent juteux.
Pour ne rien laisser au hasard dans le cas de gros aliments a griller, nous vous conseillons d'utiliser le GOURMET CHECK de
OUTDOORCHEF, un thermometre mesurant la température interne pour garantir un résultat parfait.

Chaleur directe
Des morceaux de viande de plus petite taille comme les steaks, les cotelettes et les saucisses. Les aliments a griller sont posés au
milieu de la grille préchauffée et saisis rapidement en laissant le couvercle ouvert. Placez ensuite les aliments sur I'extérieur, réduisez la
chaleur (// et terminez la cuisson avec le couvercle fermé.
Pour obtenir un résultat parfait avec des aliments a griller rapidement, nous vous conseillons d'utiliser la plague de fonte de
OUTDOORCHEF.
Vous aurez encore plus de plaisir avec votre OUTDOORCHEF avec les bons accessoires. Pour griller, mijoter ou cuire au four: Laissez
libre cours & votre imagination et au plaisir de I'expérience.

Vous trouverez sous outdoorchef.cm tous les accessoires pour votre barbecue. Le tableau OUTDOORCHEF des durées de cuisson des différentes
grillades se trouve sous OUTDOORCHEFR.COM

GRILLER SUR LA SURFACE DE GRILL SUPPLEMENTAIRE

Préchauffez votre barbecue a pleine puissance ((/((/({/ pendant environ 10 minutes. Posez les aliments a griller sur la grille et réglez la température

selon vos souhaits ((/—(//((/(//

APRES LA GRILLADE

Positionnez le bouton de réglage de gaz de chaque braleur sur O.
Fermez I'alimentation en gaz sur la bouteille de gaz.
Laissez refroidir le barbecue complétement et nettoyez-le.

> W N

Recouvrez le barbecue avec une housse adaptée.

NETTOYAGE

Ce barbecue ne demande que peu de nettoyage entre les grillades, car soit la matiere grasse s'est évaporée, soit elle a été dérivée dans le bac
récupérateur de graisse.

Sivotre barbecue est plus encrassé, chauffez-le a pleine puissance durant environ 10 minutes. Utilisez pour le nettoyage de I'entonnoir et de la
grille une brosse pour barbecue avec des fils en laiton (pas de fils en acier).

Pour le nettoyage des autres éléments, ainsi que pour un nettoyage complet, utilisez le BARBECUE-CLEANER de OUTDOORCHEF. Vous
pouvez aussi utiliser une éponge pour casserole en nylon et de 'eau savonneuse afin d'éter tous les résidus.

IMPORTANT ! Aprés le nettoyage, laissez bien sécher le barbecue en le faisant fonctionner sur la position (é(//(//

NETTOYAGE DE LA SURFACE DE GRIL SUPPLEMENTAIRE POUR VENEZIA 570 G

Ce barbecue ne demande que peu de nettoyage entre les grillades, car soit la matiere grasse s'est évaporée, soit elle a été dérivée dans le bac
récupérateur de graisse. Utilisez pour le nettoyage de la grille et de la plague une brosse pour barbecue avec des fils en laiton (pas de fils en acier).
Pour terminer, vous pouvez sortir le bac récupérateur de graisse et le nettoyer avec le BARBECUE-CLEANER de OUTDOORCHEF.

IMPORTANT ! Si vous utilisez des produits de nettoyage, vous devez, apres le nettoyage, laisser sécher le gril correctement. Pour accélérer le
séchage, vous pouvez allumer le gril et le faire fonctionner a pleine puissance pendant quelques minutes.
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BARBECUE-CLEANER DE OUTDOORCHEF - UTILISATION

IMPORTANT ! Le barbecue ne doit pas étre en fonctionnement pendant l'utilisation du BARBECUE-CLEANER de OUTDOORCHEF. Porter des
gants pour protéger vos mains, et si possible des lunettes. Vaporiser le gril ou 'accessoire encore chauds, laisser agir 15 a 30 minutes. Vaporiser
une nouvelle fois les surfaces sales, bien nettoyer a l'eau et laisser sécher.

ENTRETIEN

Un entretien régulier de votre barbecue garantit un fonctionnement irréprochable.

= Controlez toutes les parties conductrices de gaz au moins deux fois par an et aprés chaque long stockage. Des araignées et autres insectes
peuvent causer des obstructions a éliminer avant l'utilisation.

= Lorsque le barbecue est souvent déplacé sur un sol inégal, il faut contréler de temps en temps les vis pour s'assurer de leur bonne fixation.

*  Sile barbecue n'est pas utilisé pendant une longue période, il faut toujours procéder & une VERIFICATION DE LETANCHEITE avant de le
réutiliser. Si vous avez un doute, faites appel a votre fournisseur de gaz ou a votre revendeur.

= Pour éviter la corrosion, huilez toutes les parties métalliques avant un long stockage.

= Aprés une longue période de stockage et au moins une fois pendant la saison des grillades, vérifiez le tuyau de gaz quant a d'éventuelles
fissures, pliures ou autres dommages éventuels. Un tuyau défectueux doit immédiatement étre remplacé comme décrit au chapitre
CONSIGNES DE SECURITE.

= Pour que vous puissiez profiter aussi longtemps que possible de votre barbecue, nous vous recommandons ce qui suit:

= Traitez une fois par an toutes les parties en bois avec de I'huile pour bois. Cela agit contre les fissures.

= Protégez votre barbecue des agressions extérieures avec une housse de protection 'OUTDOORCHEF adaptée.

= Pour éviter 'accumulation d’humidité, enlevez la housse apres une pluie. Vous trouverez ces housses de protection chez votre revendeur.

COMMENT REMEDIER AUX PROBLEMES

Le brlleur ne s’allume pas:

= Vérifiez que le robinet de la bouteille de gaz est ouvert.

= Assurez-vous qu'il y ait assez de gaz dans la bouteille.

= Assurez-vous que I'étincelle saute bien de I'électrode au brileur.

Aucune étincelle:

= Assurez-vous que la pile soit correctement placée (valable pour les barbecues avec un allumage électrique).

= Ladistance entre le braleur et I'électrode devrait étre au maximum de 5 a2 8 mm.

= Assurez-vous que les cébles soient bien branchés et solidement fixés sur I'allumage électrique et sur I'électrode.

= Insérez une nouvelle pile (type AAA, LRO3 1.5 Volt) dans l'allumage électrique (valable pour les barbecues avec un allumage électrique).

Sivous ne pouvez pas allumer le barbecue aprés avoir essayé d’éliminer les problemes a l'aide des remédes mentionnés ci-dessus, contactez
votre point de vente.

CONDITIONS DE GARANTIE

Garantie

En faisant I'acquisition d'un produit OUTDOORCHEF auprés d'un revendeur agréé, vous bénéficiez, au-dela de la garantie produit
elle-méme, d'une garantie DKB Household Switzerland AG (ci-aprés désigné par DKB) dont les conditions sont décrites ci-dessous, et dont
la durée peut aller jusqu'a 3 ans.

La garantie couvre exclusivement les défauts imputables aux matériaux et/ou les défauts de fabrication, & condition que le produit ait bien
été utilisé conformément a I'utilisation prévue.

2. Procédure a suivre

Dés réception du matériel, veuillez vérifier a la fois son bon fonctionnement et son intégrité. Si, contre toute attente, le matériel acquis

présente des défauts, merci de respecter la procédure décrite ci-dessous (Garantie de type Bring-In):

= Dans les 30 jours qui suivent la détection du défaut, contactez votre revendeur” avec le produit ou la piece défectueuse et muni d’'une
preuve d'achat, du numéro de série et du code de l‘article™

= Décrivez le probleme rencontré, en présentant l'article ou la piece défectueuse, ou encore une photo

= Apres que le revendeur ou DKB a constaté le défaut, la garantie s'appliquera conformément au point 3 des présentes conditions (avec une
réserve quant aux frais de transport ou d'expédition au client-utilisateur privé)

*Vous trouverez la liste de nos partenaires officiels sur notre site Internet unter OUTDOORCHEFRCOM
** Vous trouverez le numéro de série ainsi que la référence sur l'autocollant collé sur votre barbecue (se référer a la premiére partie
de cette NOTICE D‘UTILISATION).
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3. Couverture de la garantie

La garantie-fabricant de DKB prend effet le jour d’achat et ne concerne que le premier client final, utilisateur du produit. La garantie n'est applicable
que sur présentation de la facture d'origine du produit.

Les prestations de garantie sont évaluées a I'entiere discrétion de DKB qui décidera du moyen & employer pour remédier au défaut : réparation du
défaut, remplacement des pieces défectueuses, remplacement de I'appareil, ou encore, si le fonctionnement de I'appareil n'est pas compromis, en
accordant une remise sur le prix d'achat. Les cas de garantie n'autorisent en aucun cas l'utilisateur a se rétracter de I'achat. Pendant la période de
réparation, le client n'est pas en droit d'exiger un produit de remplacement. L'exécution de la garantie n'entraine pas la prolongation de sa durée, ni
une réinitialisation de sa date de départ. Les éléments remplacés redeviennent la propriété de DKB. En cas d'échange du produit par un exemplaire
neuf, la durée de la garantie est réinitialisée.

Les durées de garantie sont les suivantes:

= 3années sur la sphére émaillée (piece inférieure et couvercle) contre la perforation par la rouille

= 3 années sur la grille émaillée du barbecue, contre la perforation par la rouille et par le feu

= 3 années sur tous les éléments en inox, contre la perforation par la rouille et par le feu

= 2 années sur tous les autres défauts de fabrication ou de matériaux

= Lagarantie contre des défauts d'émaillage n’est applicable que dans les 30 jours suivant I'achat du produit. Elle ne concerne que les
appareils neufs qui n'ont jamais été utilisés.

4. Exclusions de garantie

La garantie ne couvrira aucun défaut, ni de matériau, ni de fabrication, dans le cadre énoncé par les présentes conditions, si le produit releve d'un des

cas décrits ci-dessous :

= Usure normale liée & un emploi légitime du produit.

= Défauts ou dommages liés a une utilisation incorrecte ou négligée de I'appareil, 2 un mauvais montage ou a une tentative de réparation
assurée par un personnel non agréé.

= Défauts ou dommages liés & un non-respect du mode d'emploi ou des conseils d'entretien (par exemple en cas de défaut lié & un mauvais
montage ou & un entretien inapproprié de la surface émaillée de I'entonnoir ou de la grille, non-exécution du test d’étanchéité, etc.).

= Inégalités, différences de couleur de I'émaillage ainsi que des défauts minimes (comme des points de pression dus a la production, sur le
bord inférieur du couvercle ou sur certaines chaines de suspente).

= Coloration et endommagement du produit (par exemple sur la peinture de surface) dus aux influences atmosphériques (y compris la gréle)
ou & un stockage inapproprié du produit (abri non protégé contre les influences météo) ou encore & une utilisation inappropriée de produits
chimiques.

= Laformation de rouille ou d'une fine couche d'oxydation due aux influences atmosphériques ou a une utilisation inappropriée de produits
chimiques.

= Défauts qui n'entravent ni ne réduisent I'utilisation du produit.

= Défauts sur les pieces d'usure, comme la grille, 'entonnoir, le brileur, le thermométre, 'allumage, I'électrode, le cable d'allumage, le tuyau
d'alimentation de gaz, le détendeur, la batterie, 'élément chauffant, le réflecteur et la plaque d'isolation thermique en aluminium ou la grille a
charbon.

= Défauts et/ou dommages provenant de modifications, d'utilisation non-conforme ou endommagement volontaire.

= Défauts et/ou dommages provenant d'un d’entretien inapproprié ou d'une réparation inadéquate.

= Défauts et/ou dommages provenant d'un manque d'entretien régulier.

= Défauts et/ou dommages dus a au transport d'origine.

= Défauts et/ou dommages dus a un cas de force majeure.

Défauts et/ou dommages dus & une utilisation professionnelle du produit (hotellerie, gastronomie, manifestations, etc.)

DKB exclut formellement de sa garantie toute autre prestation que celles qui sont décrites dans le présent document, & moins qu’une obligation ou

responsabilité contraignante ne lui soit imposée par la Iégislation applicable dans le pays. Cela concerne notamment le droit aux dommages et intéréts

résultant de l'inexécution de l'obligation de garantie, le droit & la réparation de dommages consécutifs, des pertes et dommages liés au transport, qui

n'auraient pas été signalés au revendeur dans un délai de 30 jours apreés la réception du produit.

Les produits OUTDOORCHEF font 'objet d'une évolution constante. Des modifications peuvent étre entreprises sans avertissement préalable.
La marque commerciale enregistrée OUTDOORCHEF est représentée par la société suivante:

DKB Household Switzerland AG
Eggbthlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Suisse
www.dkbrands.com
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INFORMATIONS TECHNIQUES

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gaz

Puissance
- petit braleur
- grand brileur

Consommation de gaz

28-30/37 mbar
- injecteur petit braleur
- injecteur grand braleur

50 mbar
- injecteur petit brileur
- injecteur grand braleur

Pression de gaz
Bouteilles de gaz recommandées

Bouteilles de gaz maximale admissibles
sur le chassis du barbecue

LEON 570 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz
Bouteilles de gaz recommandées

Bouteilles de gaz maximale admissibles
sur le chassis du barbecue

0063
Propane/Butane 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/h

0.55 mm/marquage: BF
1.47 mm/marquage: BT

0.48 mm/marquage: AF
1.27 mm/marquage: AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.6 kg
Propane max. 7.5 kg

0063

Propane/Butane 30/31
8.60 kW

612 g/h

1.47 mm/marquage: BT
1.27 mm/marquage: AT

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.6 kg
Propane max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz
Bouteilles de gaz recommandées

Bouteilles de gaz maximale admissibles
sur le chassis du barbecue

OUTDOORCHEFR.COM

0063

Propane/Butane 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.16 mm/marquage: BN
1.02 mm/marquage: AN

Butane 28 mbar.
Propane 37 mbar
Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

Butane max. 7.5 kg
Propane max. 7.5 kg
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CITY 420 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz

Bouteilles de gaz recommandées

Braleur latéral

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)

Pression de gaz

0063

Propane/Butane 30/31
430 kW

315 g/h

1.02 mm/marquage: BL
0.88 mm/marquage: AH

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Butane max. 13 kg
Propane max. 10.5 kg

0063

Propane/Butane 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/marquage: BK
0.85 mm/marquage: AG

Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

Surface de gril supplémentaire VENEZIA 570 G

CE

Gaz

Puissance

Consommation de gaz
Injecteur (28-30/37 mbar)
Injecteur (50 mbar)
Pression de gaz

Catégories
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Allumage électrique

0063BT3928
Propane/Butane 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/marquage: BK
0.88 mm/marquage: AH
Butane 28 mbar
Propane 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Pour I'allumage électrique, vous avez besoin d'une pile de type: AAA,

LRO3, 1.5 volt.

Indications concernant le thermometre

Un écart de +/- 10 % sur les indications du thermomeétre est

possible.

Site Internet

Vous trouverez des informations complémentaires, des conseils et

astuces, recettes et autres renseignements utiles sur les produits
OUTDOORCHEF sous OUTDOORCHEF.COM




GEBRUIKSAANWIJZING

C € O 063 2014 PIN 0063 BP 3628 ESgEn:no\:;::::zgggéinzaunnﬂc:e BELAN G RUK:

Typ: ot No. Noteer als eerste het serienummer van uw gaskogelbarbecue op de achterzijde van deze
Atticle No.: :} gebruiksaanwijzing. Afhankelijk van het model vindt u het nummer op de gegevenssticker
e e G0 Toalreson= die zich ofwel op het gestel of op de bodemplaat van de barbecue bevindt.

Butane (Propane catl, OOOEOOOOE =26-30/57mbar
o "™ |30/37 mbar] cath g -

Made in Cina

Het artikelnummer en de benaming van uw gaskogelbarbecue staan op de welkomstkaart die
zich in de documentenmap bevindt.

LOGIN CARD

Het serienummer en het artikelnummer zijn belangrijk voor een probleemloze afwikkeling van vragen, bestellingen van reserveonderdelen
en eventuele garantieaanspraken. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige plaats. Ze bevat belangrijke informatie over de veiligheid,
het gebruik en het onderhoud.

BELANGRIJK VOOR UW VEILIGHEID

Elke persoon die deze grill bedient, moet de juiste werkwijze voor de ontsteking kennen en volgen.

Kinderen mogen de grill niet bedienen.

Neem de aanwijzingen voor de montage in de montagehandleiding goed in acht. Een onvakkundige montage kan gevaarlijke gevolgen hebben.
Plaats geen ontvlambare vioeistoffen en materialen of reservegasflessen in de buurt van de grill. Zet de grill of de gasfles(sen) nooit in een
gesloten ruimte zonder verluchting.

Lees deze handleiding volledig door voordat u de gaskogelgrill in gebruik neemt. De grill mag alleen buiten worden gebruikt en moet op een
veiligheidsafstand van minstens 1,56 m van brandbare voorwerpen blijven.

GASFLESSEN

Er mogen alleen gasflessen met een maximaal vulgewicht van 7.5 kg op de bodemplaat worden geplaatst. Positioneren zet de fles op de
daartoe voorziene plaats, zie MONTAGEHANDLEIDING.
= De meegeleverde flesriem of de voorziene gasfleshouder dient voor de bevestiging. Let erop dat er geen lekke schroefverbindingen zijn. (Afb. 2A)
= Voer voor iedere ingebruikneming en telkens wanneer u de gasfles hebt verwisseld een CONTROLE OP LEKKAGES uit.
= Stel gasflessen niet bloot aan een temperatuur van meer dan 50° C en bewaar ze nooit in een gesloten ruimte of in een kelderverdieping.
= Neem de veiligheidsvoorschriften die op de gebruikte gasflessen aangeduid zijn altijd in acht en leef ze na.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

Deze gebruiksaanwijzing moet door de eigenaar worden bewaard en moet altijd beschikbaar zijn.

Neem de barbecue in gebruik zoals beschreven in het hoofdstuk HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN.

= Gebruik de grill alleen buiten.

= Gebruik de grill nooit onder een afdak.

= Laat de grill tijdens het gebruik nooit zonder toezicht achter.

= OPGELET: sommige delen van de grill worden zeer heet. Houd deze grill daarom buiten het bereik van kleine kinderen.
= Verplaats het apparaat tijdens het gebruik niet

= Apparaten die uitgerust zijn met zwenkwielen, mogen niet over een oneffen ondergrond of over trappen gereden worden.
= Plaats het apparaat altijd op een veilige afstand van 1.5 meter van brandbare materialen.

= Draag beschermende handschoenen bij het aanraken van hete delen.
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*  Draai de gasregelknop na het grillen altijd uit O en sluit de gastoevoer op de gasfles af.

= Leter bij het vervangen van de gasfles op dat de regelknop voor de gastoevoer op uit staat O en controleer of de gastoevoer op de gasfles
is gesloten. BELANGRUJK: Er mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden.

= Controleer na het aansluiten van een nieuwe gasfles de verbindingsdelen volgens de handleiding CONTROLE OP LEKKAGES.

* Indien u vermoedt dat er een gaslek is, sluit de gastoevoer van de gasfles dan direct af O en sluit de gastoevoer op de gasfles. Laat de
gasvoerende delen door een gastechnicus controleren.

= Als de gasslang beschadigingen of tekenen van slijtage vertoont, moet deze onmiddellijk worden vervangen. De slang mag geen knikken of
scheuren vertonen. Denk erom dat u altijd de gasregelknop en de gastoevoer afsluit voordat u de gasslang loskoppelt.

= Wissel de slang en de gasdrukregelaar na iedere gebruiksduur van 3 jaar vanaf de aankoopdatum. Let erop dat de gasdrukregelaar en de
slang aan de overeenkomstige EN-normen voldoen.

= De aanbevolen lengte van de gasslang bedraagt 90 cm en mag niet langer zijn dan 150 cm.

= Blokkeer nooit de grote ronde luchtaanzuigopening op de bodem van het bekken, of de 6 ventilatiesleuven in het deksel. De verluchtings-
openingen van de gasflesruimte mogen in geen geval worden gesloten of afgedekt.

= Breng geen wijzigingen aan de gaskraan, de ontstekingsbeveiliging, aan de brander of aan andere delen van de grill aan. Als u een storing
vermoedt, neem dan contact op met een vakman.

= De grill wordt met de passende gasslang en gasdrukregelaar geleverd. Houd de gasslang uit de buurt van de warme buitenvlakken van de
grill. De slang mag niet worden verdraaid. De slang moet bij grillmodellen die over een slanggeleiding beschikken altijd in deze geleiding
worden bevestigd.

= De slang en de regelaar voldoen aan de betreffende nationale voorschriften en de EN-norm.

= Als het volle vermogen niet wordt bereikt en u vermoedt dat de gastoevoer verstopt is, wendt u dan tot een gastechnicus.

= Gebruik de grill alleen op een vaste en stevige ondergrond. Plaats de grill tijdens het gebruik nooit op een houten vloer of op andere
brandbare oppervlakken. Houd de grill uit de buurt van brandbare materialen.

= Vermijd bij apparaten met granietplaten een temperatuurschok van de plaat.

= Bewaar de grill niet in de buurt van licht ontvlambare vloeistoffen of materialen.

= Als de grill tijdens de winter in een ruimte binnen bewaard wordt, moet de gasfles absoluut worden verwijderd. Bewaar de gasfles altijd in
een open, goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van kinderen.

= Plaats de grill voor de inbedrijfstelling op een plaats waar deze afgeschut staat voor wind.

= Als de grill niet wordt gebruikt, moet deze, nadat ze is afgekoeld, met een afdekhoes tegen de weersomstandigheden worden beschermd.
Afdekhoezen kunt u aanschaffen via uw dealer.

= Om opslagvocht te vermijden, moet u de afdekhoes na hevige regen verwijderen.

CONTROLE OP LEKKAGES

WAARSCHUWING: Tijdens de controle op lekkages mogen zich geen ontstekingsbronnen in de buurt bevinden. Dit geldt ook voor het roken.
Controleer de dichtheid nooit met behulp van een brandend lucifertje of een open vlam en voer deze controle altijd buiten uit.

1. De gasregelknop moet op positie (grafiek paneel positie O invoegen) staan.

2. Open de gastoevoer op de fles en strijk alle gasvoerende delen (de verbinding aan de gasfles/de gasdrukregelaar/de gasslang/
de gasingang/de verbinding aan de klep) met een zeepoplossing van 50% vloeibare zeep en 50% water in. U kunt ook een spray voor
lekopsporing gebruiken. (Afb. 2B)

3. Een blaasvorming van de zeepoplossing wijst op een lekkage. BELANGRIJK De grill mag pas worden gebruikt als alle lekkages verholpen
zijn. Sluit de gastoevoer op de gasfles.

4. Verhelp de gaslekken door de verbindingen aan te draaien als dat mogelijk is, of vervang de defecte delen.

5. Herhaal de stappen 1 en 2.

6. Als de lekkages niet verholpen kunnen worden, wendt u dan tot een bevoegde gastechnicus.

AANWUZING: Voer de CONTROLE OP LEKKAGES uit na iedere aansluiting of vervanging van de gasfles en aan het begin van het
grillseizoen.
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VERKLARING VAN DE TEKENS OP DE BEDIENINGSCONCOLE

Warmtestanden en ontsteking

O : Uit posite

¢ laag vermogen

© 2 matig vermogen
Q& ol vermogen

Q& 6 Onisieking

€ : Ontsteker

Positionering van de EASY FLIP trechter

m m Directe positie van de EASY FLIP trechter
‘ ’ ‘ ’ Indirecte positie van de EASY FLIP trechter

BRANDERSYSTEEM VAN DE KOGEL

Model met een ringbrander (Afb. 1A)
De ringbrander bereikt op stand ///((/(0 het hoogste vermogen en op ((/ het laagste vermogen.

Model met twee ringbranders (Afb. 1B)

De grootste ringbrander bereikt op stand (é het hoogste vermogen en op ((/(//((/ het laagste vermogen. Hij is voorzien voor toepassingen voor het
matige tot hoge temperatuurbereik.

De kleine ringbrander is voorzien voor het garen op lage temperaturen en kan maar in geringe mate worden geregeld. Het verschil tussen ((/(//(//
en @ is niet zichtbaar. De kleine ringbrander bereikt een temperatuur van ca. 100 tot 120° C.

Brandersysteem van het bijkomende grillvlak bij de VENEZIA 570 G (Afb. 1C)
Beide branders zijn identiek. Ze bereiken op stap ((/ het hoogste vermogen en op (((((/((/ het laagste vermogen. Ze zijn voorzien voor toepassingen
voor het matige tot hoge temperatuurbereik.

VU[]R HET EERSTE GEBRUIK

. Reinig alle onderdelen die met levensmiddelen in contact komen.
Q. Controleer alle gasvoerende delen zoals beschreven in het hoofdstuk CONTROLE OP LEKKAGES. Doe dit ook als uw gaskogelgrill door
de handelaar gemonteerd werd geleverd.
3. Laat de grill ca. 20-25 minuten op stand (//((/((/ uitbranden.
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HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN

Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd. (Volg daarbij de instructies
in het hoofdstuk CONTROLEREN OP LEKKAGES.)

2. Open het grilldeksel. LET OP: Ontsteek de grill nooit met gesloten deksel.

3. Open de gastoevoer op de gasfles.

4a. Model met een ringbrander:
Druk de gasregelknop in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand ((/((/(// €. Druk de zwarte ontstekingsknop in en houd
deze ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt. (Afb. 1D)

4 b. Model met twee ringbranders en afzonderlijke ontstekingsknop:
druk de gasregelknop van de grote ringbrander in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand ((/((/(// (]
Druk de zwarte ontstekingsknop in en houd deze ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt.
Of druk de gasregelknop van de kleine ringbrander (linkerknop) in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand ((/(//((/ (5]
Druk de zwarte ontstekingsknop in en houd deze ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt. (Afb. 1E)

4 c. Model met twee ringbranders zonder afzonderlijke ontstekingsknop:
druk de gasregelknop van de grote ringbrander in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand (//((/(// (]
Houd de gasregelknop ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt. (Afb. 1F)
Of druk de gasregelknop van de kleine ringbrander (linkerknop) in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand (/((//(// (5]
Houd de gasregelknop ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt.

5. Als het gas niet binnen 3 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op O, Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan vervlie-
gen. Herhaal vervolgens punt 4

6. als het niet mogelijk is om de grill na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN VAN
PROBLEMEN beschreven).

HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN VAN DE CITY 420 G

Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd. (Volg daarbij de instructies
in het hoofdstuk “CONTROLEREN OP LEKKAGES”).

2. Open het grilldeksel. LET OP: Ontsteek de grill nooit met gesloten deksel.

Open de gastoevoer op de gasfles.

4. Druk de gasregelknop in en draai deze tegen de wijzers van de klok in naar stand (//((/(// €. Druk de rode ontstekingsknop meermaals in
en houd deze ingedrukt tot het gas ontbrandt. (Afb. 1G)

5. Als het gas niet binnen 3 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op O. Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan

w

vervliegen. Herhaal vervolgens punt 4
6. Als het niet mogelijk is om de grill na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN VAN
PROBLEMEN beschreven).

HANDLEIDING VOOR HET AANSTEKEN VAN HET BIJKOMENDE GRILLVLAK BIJ DE VENEZIA 570 G

Controleer of alle verbindingen tussen de gasslang, de gasdrukregelaar en de gasfles goed zijn vastgeschroefd. (Volg daarbij de instructies
in het hoofdstuk CONTROLEREN OP LEKKAGES).

2. Verwijder de granietafdekking van het bijkomende grillvlak en plaats deze onder het zijvlak in de daartoe voorziene houder. LET OP: Steek
de grill nooit aan met gesloten granietafdekking.

3. Open de gastoevoer op de gasfles.

4. Druk op de rechter en linker gasregelknop en draai deze tegen de wijzers van de klok in op stand ({/(//(// €. Druk op de ontstekingsknop en
houd deze ingedrukt tot de vonk overspringt en het gas brandt. (Afb. 1H)

5. Als het gas niet binnen 3 seconden ontbrandt, draai dan de gasregelknop op . Wacht 2 minuten, zodat het onverbrande gas kan verviiegen.
Herhaal vervolgens punt 4

6. Als het niet mogelijk is om de grill na 3 pogingen in gebruik te nemen, controleer dan de oorzaken (zoals in hoofdstuk VERHELPEN VAN
PROBLEMEN beschreven).

7. Om de tweede brander te starten, volgt u punt 4.

8. Bedek het bijkomend grillvlak pas met de granietplaat als het vlak volledig is afgekoeld.
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HET EASY FLIP TRECHTERSYSTEEM MAAKT TWEE GRILLEN UIT EEN

ﬁé Het hart van de OUTDOORCHEF gaskogelgril heet EASY FLIP trechter en weerspiegelt de innovatiekunst van de
W OUTDOORCHEF ingenieurs.

De EASY FLIP trechter biedt u de mogelijkheid om de warmteverdeling op enkele seconden tijd van direct naar indirect te veranderen. Tegelijk
verhindert hij als intelligent beschermschild de schadelijke vetvlammenbrand en ongewenste rookontwikkeling
Een enkele handeling volstaat om van direct naar indirect grillen, koken en bakken te wisselen: gewoon de EASY FLIP trechter omdraaien.

DIRECTE WARMTE INDIRECTE WARMTE

el
<

Bij het direct grillen en koken Bij het indirecte grillen, koken en bakken

werkt u met een hoge temperaatuur die zich op het verdeelt de warmte zich gelijkmatig in de
rooster concentreert. Voor een mooi gesloten grillkogel. Ideaal bv. voor het stoven
grillpatroon op de steak bijvoorbeeld van groenten of het garen van een gebraad.

GEBRUIKSHANDLEIDING VOOR DE GAS-KOGELGRILL

Zo eenvoudig gaat dat:

1. Breng de EASY FLIP trechter in de gewenste positie. LET OP: Verander tijdens het grillen de trechterpositie alleen met hittebestendige
handschoenen.

2. Kies, indien nodig, het passende toebehoren.

Verwarm de grill met een gesloten deksel circa 5-10 minuten ((/((/((/ VOOr.

4. Zet de gasregelknop na het grillen op de stand Q. Sluit vervolgens de gastoevoer op de gasfles. Ook bij lege flessen moet de fleskraan

w

gesloten worden.
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TIPS EN TRUCS

Met indirecte warmte
Grotere braadstukken of hele kippen: Dankzij de EASY FLIP trechter hoeven grotere stukken vlees tijdens het grillen niet meer
‘@’ gedraaid te worden. De hitte van de gasbrander stijgt aan de binnenkanten van de grillkogel en verdeelt zich gelijkmatig over de hele
kogel. Leg het grillgoed op het voorverwarmde grillrooster en sluit het deksel. Laat wat meer afstand tussen de individuele stukken
vlees. Door het deksel te sluiten, wordt het grillgoed aan alle kanten gelijktatog gebruind en blijft het gebraad sappig. Om bij grotere
stukken niets aan te toeval over te laten, raden we de OUTDOORCHEF GOURMET CHECK aan - het apparaat om de kerntempera-
tuur te meten, voor perfecte resultaten.

Met directe warmte
Kleinere stukken vlees zoals steaks, koteletten en worsten: Het grillgoed wordt op het voorverwarmde grillrooster in het midden
‘@’ gepositioneerd en bij geopend deksel kort aangebraden. Leg het grillgoed vervolgens naar buiten, reduceer de hitte ((/ en braad het
grillgoed met gesloten deksel gaar.
Om een optimaal resultaat voor kort gebraden grillgoed te behalen, raden we de gietijzeren plaat van OUTDOORCHEF aan.
Met het juiste toebehoren bezorgt uw OUTDOORCHEF u nog meer plezier. Bij het grillen, het koken of het bakken: laat uw creativiteit
en uw zin om te experimenteren de vrije loop.

Onder OUTDOORCHEFR.COM vindt u alle toebehoren. De OUTDOORCHEF-tabel met de grilltijden voor het diverse grillgoed vindt u onder
OUTDOORCHEFRCOM

GRILLEN OP HET BIJKOMEND GRILLVLAK

Verwarm uw grill bij volle warmte ((/(//((/ ca. 10 minuten lang voor. Leg het grillgoed op het grillrooster en regel de temperatuur naar wens

G-l

NA HET GRILLEN

Zet de gasregelknop van elke brander op O.
Sluit de gastoevoer op de gasfles.
Laat de grill volledig afkoelen voordat u deze reinigt.

> W

Plaats de grill met de passende afdekhoes af.

REINIGING

Eenvoudig te reinigen, omdat de meeste van het vet en voedingssappen verdampen of in de vetopvanglade terecht gekomen zijn.

Verwarm de grill bij sterke vervuiling ca. 10 minuten op vol vermogen. Gebruik voor de reiniging van de rechter en van het rooster een grillborstel
met messinghaar (geen staalborstel).

Gebruik voor de overige delen en voor een grondigere reiniging de OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Naar keuze kunt u een
schuursponsje uit nylon en wat zeepzop gebruiken, om alle losse restanten te verwijderen.

BELANGRUK: Laat de grill na elke grondige reiniging op stand ((/(0(// goed drogen (uitbranden).

REINIGING VAN HET BIJKOMENDE GRILLVLAK BIJ DE VENEZIA 570 G

Eenvoudig te reinigen, omdat de meeste van het vet en voedingssappen verdampen of in de vetopvanglade terecht gekomen zijn. Gebruik voor
de reiniging van het grillrooster en de grillplaat een messingborsten (geen staalborstel).

Tot slot kunt u de vetopvangschaal uittrekken en samen met de OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER reinigen. BELANGRUK: Als u voor
het reinigen een schoonmaakmiddel gebruikt, moet de grill na de reiniging volledig laten drogen. Om het droogproces te versnellen kunt u de grill
inschakelen en op de hoogste stand een paar minuten laten uitbranden.
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GEBRUIK VAN DE OUTDOORCHEF BBC CLEANER

BELANGRUK: de grill mag tijdens het gebruik van de OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER niet in gebruik zijn. Bescherm uw handen met
handschoenen en draag indien mogelijk een veiligheidsbril. Sproei de grill of het accessoire in nog lichtjes warme toestand grondig in en laat dit
16-30 minuten inwerken. Vervuilde oppervliakken nogmaals inspuiten, grondig met water afspoelen en laten drogen.

ONDERHOUD

Een geregeld onderhoud van uw grill garandeert een perfecte werking. Controleer alle gasvoerende delen minstens twee keer per jaar en
telkens na een langere opslag. Spinnen en andere insecten kunnen verstoppingen veroorzaken die voor het gebruik moeten worden verholpen.

= Als de grill regelmatig op oneffen terrein wordt verplaatst, controleer dan van tijd tot tijd of alle schroeven nog goed vast zitten.

= Als u de grill gedurende een langere tijd niet gebruikt, moet u deze voor elk gebruik OP LEKKAGES CONTROLEREN. Als u enige twijfels
heeft, wend u dan tot de gastechnicus of tot uw verdeler.

= Om corrosieschade te vermijden, moet u alle metaaldelen inolién voordat u de grill opbergt.

= Naeen langere opslag en minstens één keer tijdens het grillseizoen moet u de gasslang nakijken op scheuren, knikken en andere
beschadigingen. Een beschadigde gasslang moet onmiddellijk worden vervangen, zoals wordt beschreven in het hoofdstuk
VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN.

= Opdat u zo lang mogelijk geniet van uw grill zou hebben, raden wij het volgende aan:

= Behandel alle houten bestanddelen een keer per jaar met een houtolie — dit gaat scheurvormingen tegen.

= Bescherm uw grill, nadat deze volledig is afgekoeld, met een passende OUTDOORCHEF afdekhoes tegen milieu-invloeden.

= Om opslagvocht te voorkomen, raden wij u aan de afdekhoes na regen te verwijderen. Afdekkappen zijn verkrijgbaar bij uw grillverdeler.

VERHELPEN VAN FOUTEN

De brander ontsteekt niet:

= Controleer of de gastoevoer van de gasfles geopend is.

= Controleer of er genoeg gas in de fles zit.

= Controleer of er vonken van de elektrode op de brander overspringen.

Geen vonk:

= Controleer of de batterij juist aangebracht is (bij grills met elektrische ontsteking).

= De afstand tussen de brander en de elektrode mag maar 5-8 mm bedragen.

= Controleer of de kabel bij de elektrische ontsteking en de elektrode ingestoken zijn en goed vast zitten.

= Breng een nieuwe batterij (Type AAA, LRO3, 1.5 Volt) in de elektrische ontsteking (bij grillen met elektrische ontsteking).

Indien u uw grill met bovenstaande maatregelen niet in gebruik kunt nemen, dient u contact op te nemen met uw leverancier.

GARANTIEBEPALINGEN

1. Garantie
Met de aankoop van uw OUTDOORCHEEF product bij een erkende handelaar geniet u naast de productgarantie een fabrieksgarantie van
maar liefst 3 jaar van DKB Household Switzerland AG (,DKB*) volgens de hierin vermelde bepalingen.
De garantie heeft uitsluitend betrekking op het verhelpen van gebreken die bij een reglementair gebruik aantoonbaar toe te schrijven zijn
aan materiaal- en of fabricagefouten.

2. Werkwijze

Controleer het product onmiddellijk na ontvangst op gebreken en zijn goede werking. Als het gekochte product tegen de verwachtingen in

gebreken zou vertonen, volg dan de onderstaande werkwijze (Bring-In Garantie):

= Wend u binnen de 30 dagen na vaststelling van de fout tot uw verdeler/met het product/productdeel, het aankoopbewijs, serienummer
en het artikelnummer™

= Beschrijf de situatie van het defecte product/productdeel of aan de hand van een foto

= Nade controle van het defect door uw handelaar of DKB wordt de gratis garantieprestatie van kracht volgens clausule 3
(onder voorbehoud van de transport- en verzendingskosten die door de particuliere eerste koper worden gedragen).

* Op onze website vindt u onder OUTDOORCHEF.COM een lijst van verdelers.

Het serienummer en het artikelnummer kunt op de gegevenssticker van uw barbecue aflezen (zie hiervoor het eerste deel
van deze GEBRUIKSAANWIZING).
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3. Omvang van de garantie

De fabrieksgarantie van DKB begint vanaf de aankoopdatum en geldt voor de particuliere eerste koper. De garantie kan alleen worden ingeroepen
onder voorlegging van het originele aankoopbewijs

De garantieprestatie gebeurt naar goeddunken van DKB door reparatie, vervanging van defecte onderdelen, vervanging van het product of door
een prijsvermindering als de werking van het product niet wordt beinvioed. Een terugtrekking van het koopcontract op basis van garantiegevallen
is uitgesloten. Voor de duur van de reparatie bestaat geen recht op een vervangproduct.

De uitvoering van de garantieprestaties veroorzaakt geen verlenging of nieuw begin van de garantietijd. Vervangen onderdelen worden eigendom
van DKB. Bij vervanging van het product begint de garantieperiode opnieuw.

De garantietermijnen bedragen

= 3jaar op de geémailleerde kogel (onderdeel en deksel) tegen doorroesten

= 3 jaar op het geémailleerde grillrooster tegen doorroesten of doorbranden

= 3 jaar op alle roestvrijstalen delen tegen doorroesten of doorbranden

= 2jaar op alle overige fabricge- /materiaalfouten

= De garantie bij schade van de emaillering is alleen gewaarborgd binnen de meldtermijn van 30 dagen na de aankoopdatum. De garantie
geldt alleen voor nieuwe apparaten die nog niet werden gebruikt.

4. VUitsluiting

Gebreken die geen materiaal- of fabricagefouten in de zin van deze bepalingen, vallen buiten de garantie in de volgende gevallen:

= gewone slijftage bij reglementair gebruik

= defecten en/of schade op grond van een verkeerd, onvakkundig of niet reglementair gebruik of op grond van een onvakkundige situatie,
installatie, montage en reparatie door niet-geautoriseerde personen.

= Defecten en/of schade door de niet-naleving van de bedieningshandleiding of van de bedrijfs-/onderhoudsinstructies (zoals beschadigingen
door een foutieve montage of door een onvakkundige reiniging van het geémailleerde opperviak van de trechter of het grillrooster, het niet
uitvoeren van de leggagetest enz.)

= Oneffeneden, kleurverschillen van de emaillering of kleinere fouten (zoals oneffenheden aan de onderste dekselrand of aan de ophangen)
die afhankelijk zijn van de productie.

= Verkleuringen en beschadigingen van het product (bv. het kleuroppervlak ) door weersinvioeden (incl. hagel), een onvakkundige opslag (niet
afgeschermd tegen de weersomstandigheden) van het product, of door het onvakkundig gebruik van chemicalién

= De vorming van roest en vliegroest door weersinvlioeden of door een onvakkundig gebruik van chemicalién.

= Fouten die het reglementaire gebruik of het nut van het product niet zichtbaar beperken.

= Algemeen voor slijtagedelen zoals het grillrooster, de trechter, de brander, de thermometer, de ontsteking en de batterij, de elektrode, de
ontstekingskabel, de gasslang, de gasdrukregelaar, het verwarmingselement, de reflector, de aluminium beschermfolie of het kolenrooster.

= Defecten en/of schade op grond van wijzigingen, een niet reglementair gebruik, of opzettelijke beschadiging.

= Defecten en/of schade ontstaan door onvakkundige onderhouds- en/of reparatiewerkzaamheden

= Defecten en/of schade als gevolg van het niet uitvoeren van het normale routinematige onderhoud.

= Defecten en/of schade ontstaan bij het oorspronkelijke transport.

= Defecten en/of schade ontstaan door overmacht

= Defecten en/of schade ontstaan als gevolg van slijtage door professioneel gebruik (hotellerie, gastronomie, bijeenkomsten, enz.)

DKB wijst alle aanspraken af die verder gaan dan diegene die in deze garantiebepalingen uitdrukkelijk worden bepaald, voor zover hiervoor

geen dwingende wettelijke verplichting of aansprakelijkheid bestaat. Dit geldt in het bijzonder voor aanspraken op schadevergoeding wegens

niet-naleving van de handleiding, vergoeding van gevolgschade, winstderving en transportschade die niet binnen een termijn van 30 dagen na

ontvangst van het product aan de handelaar gemeld werd.

De OUTDOORCHEF producten worden continu verder ontwikkeld. Bijgevolg mogen de producten zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

Het geregistreerde merk OUTDOORCHEF wordt door de volgende onderneming vertegenwoordigd.

DKB Household Switzerland AG
Eggbuhlstrasse 28

Postfach

8052 Ziirich — Zwitserland
www.dkbrands.com
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TESCHNISCHE INFORMATIE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gas

Vermogen
- kleine brander
- grote brander

Gasverbruik

28-30/37 mbar
- Mondstuk kleine brander
- Mondstuk grote brander

50 mbar

- Mondstuk kleine brander
- Mondstuk grote brander

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

Maximaal toegelaten Gasflessen
op het grillgestel

LEON 570 G
CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

Maximaal toegelaten Gasflessen
op het grillgestel

0063
Propaan/Butaan 30/31

1.20 kW
8.60 kW

702 g/uur

0.55 mm/Markering. BF
1.47 mm/Markering: BT

0.48 mm/Markering. AF
1.27 mm/Markering: Werkdruk

Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar

Butaan max. 13 kg
Propaan max. 10.5 kg

Butaan max. 7.6 kg
Propaan max. 7.5 kg

0063

Propaan/Butaan 30/31
8.50 kW

612 g/uur

1.47 mm/Markering BT

1.27 mm/Markering Werkdruk
Butaan 28 mbar

Propaan 37 mbar

Butaan max. 13 kg

Propaan max. 10.5 kg

Butaan max. 7.5 kg
Propaan max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

Maximaal toegelaten Gasflessen
op het grillgestel

0063

Propaan/Butaan 30/31
5.40 kW

389 g/uur

1.15 mm/Markering BN
1.02 mm/Markering AN
Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar
Butaan max. 13 kg
Propaan max. 10.5 kg

Butaan max. 7.5 kg
Propaan max. 7.5 kg
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CITY 420 G
CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

aanbevolen gasflessen

CE

CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

0063

Propaan/Butaan 30/31
4.30 kW

315 g/uur

1.02 mm/Markering BL
0.88 mm/Markering AH

Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar

Butaan max. 13 kg
Propaan max. 10.5 kg

0063

Propaan/Butaan 30/31
3.80 kW

276 g/uur

0.98 mm/Markering BK
0.85 mm/Markering AG

Butaan 28 mbar
propaan 37 mbar

Bijkomend grillvilak VENEZIA 570 G

CE

Gas
Vermogen
Gasverbruik

Mondstuk (28-30/37 mbar)
Mondstuk (50 mbar)

Gasdruk

Categorieén
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+ (28/30/37 mbar)

Elektronische ontsteking

0063BT3928
Propaan/Butaan 30/31
8,60 kW

630 g/uur

0.98 mm/Markering BK
0.88 mm/Markering AH
Butaan 28 mbar
Propaan 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Voor het gebruik van de elektronische ontsteking heeft u een bat-
terij nodig. (Type AAA, LRO3, 1.5 Volt)

Informatie over de temperatuurindicatie:

De temperatuuraanduiding op de thermometer kan +/- 10 %

bedragen.

Website

Verdere informatie, tips en trucs, recepten alle wetenswaardigheden
over de OUTDOORCHEF producten vindt u onder

OUTDOORCHEF.COM




ISTRUZIONI PER L'USO

C€0063 2014 PIN 0063 BP 3628 ES&E‘&!SZ?&“zi?E?‘Z’?ﬁlCG IMPORTANTE:
Typ: Soral o Annotare per prima cosa il numero di serie del barbecue sferico sulla pagina posteriore di

Atticle No.: :} queste istruzioni per I'uso. A seconda del modello di barbecue, & possibile trovare questo
e e o ot e 0= numero sull‘etichetta informativa, che si trova sulla struttura del barbecue o sul ripiano

[30/37 mbar) & - inferiore.

Catl, = Vade inChina

[l numero articolo e il nome del barbecue a gas sono reperibili sulla Welcome Card, allegata ai
documenti.

LOGIN CARD

Il numero di serie e il numero articolo sono importanti per evitare disguidi in caso di domande, per ordinare pezzi di ricambio e per qualsiasi
richiesta di garanzia. Conservare le istruzioni d'uso in un luogo sicuro, poiché esse contengono istruzioni importanti su sicurezza, operativita
€ manutenzione.

INFORMAZIONT IMPORTANTI PER LA VOSTRA SICUREZZA

Ogni persona che si accinga ad usare questo grill deve conoscere e seguire l'esatto procedimento di accensione. L'uso del grill non & consentito
ai bambini. Seguire scrupolosamente le istruzioni di montaggio contenute nel manuale d'installazione. Un montaggio non a regola d'arte puo
avere gravi conseguenze.

Evitare di collocare liquidi e materiali inflammabili o eventuali bombole di riserva in prossimita del grill. Non collocare mai il grill o la bombola del
gas in locali chiusi privi di aerazione. Prima di utilizzare il barbecue sferico a gas leggere attentamente le presenti istruzioni. Il grill € concepito
esclusivamente per 'uso all'aperto. Mantenere una distanza di almeno 1.5 metri da oggetti infiammabili.

BOMBOLE DI GAS

Sulla base d'appoggio collocare esclusivamente bombole del gas che non superino i 7.5 kg di peso da piene. Posizionare la bombola
nell'apposito alloggiamento, vedere MANUALE DI INSTALLAZIONE.

= Per fissarla, usare la cinghia fornita in corredo o I'apposito supporto. Verificare che non vi siano raccordi a vite anermetici. (Fig. 2A)

= Eseguire una PROVA DI TENUTA prima di mettere in funzione il grill e dopo ogni sostituzione della bombola di gas.

= Non esporre le bombole di gas a temperature superiori ai 50° C e non tenerle mai in locali chiusi o in scantinati.

= Attenersi alle norme di sicurezza riportate sulla bombola di gas utilizzata.

INDICAZIONI PER LA SICUREZZA

Le presenti istruzioni d'uso devono essere conservate dal proprietario e tenute sempre a portata di mano.

Per attivare il barbecue, seguire le ISTRUZIONI PER LAVVIAMENTO.

= Utilizzare il grill solo all'aperto.

= Non utilizzare mai il grill sotto una tettoia.

= Non lasciare mai il grill incustodito durante I'uso.

= ATTENZIONE: Talune parti del grill possono raggiungere temperature molto elevate. Quindi tenere lontani i bambini durante I'utilizzo del grill.
= Non spostare il grill durante I'uso.

= Gli apparecchi dotati di ruote sterzanti non vanno spostati su superfici non piane o con gradini.

= Mantenere una distanza di sicurezza di 1,5 m da materiali inflammabili.

= Indossare guanti protettivi per afferrare le parti che scottano.

*  Dopo l'uso riportare sempre la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la valvola di erogazione del gas sulla bombola.
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*  Durante la sostituzione della bombola, accertarsi che la manopola di regolazione del gas sia in posizione O e che la valvola posta sulla
bombola sia chiusa. IMPORTANTE: svolgere questa operazione lontano da qualsiasi fonte di accensione.

= Dopo aver allacciato una nuova bombola del gas controllare la tenuta dei raccordi come descritto nelle istruzioni della PROVA DI TENUTA.

*  Qualora si sospetti un problema di tenuta, portare la manopola di regolazione del gas in posizione O e chiudere la valvola posta sulla bombola.
Far controllare gli elementi di adduzione del gas dal proprio rivenditore di fiducia.

= Se il tubo del gas presenta difetti o segni di usura, provvedere immediatamente alla sostituzione. Il tubo non deve essere piegato e non deve
presentare crepe. Prima di togliere il tubo, ricordarsi di chiudere la manopola di regolazione del gas e la valvola di erogazione del gas.

= Sostituire il tubo e la manopola di regolazione del gas dopo un periodo d'uso di 3 anni dalla data di acquisto. Verificare che il regolatore della
pressione del gas e il tubo siano conformi alla normativa EN.

= Lalunghezza consigliata del tubo del gas &€ 90 cm e non puo essere superiore a 150 cm.

= Non bloccare mai il grosso foro rotondo di aspirazione dell'aria sul fondo del catino né le sei feritoie di ventilazione del coperchio. Le aperture
di ventilazione presenti sull'alloggiamento della bombola del gas non devono essere tappate o coperte per nessuna ragione.

= Non apportare alcuna modifica al rubinetto del gas, alla valvola di sicurezza, al bruciatore o ad altre parti del grill. Se si nota un malfunziona-
mento, rivolgersi a un tecnico qualificato.

= Il grill viene fornito con il tubo del gas adatto e completo di regolatore della pressione del gas. Tenere lontano il tubo del gas dalle superfici
calde del grill. Non torcere il tubo. Se il proprio modello di grill dispone di una guida per il tubo, il tubo va fissato obbligatoriamente dentro
questa guida.

= ll'tubo e il regolatore devono essere conformi alle normative nazionali ed agli standard EN.

= Qualora non si riesca a raggiungere la massima potenza e si ritenga che I'erogazione del gas non avviene regolarmente, rivolgersi al proprio
rivenditore di fiducia.

= Utilizzare il grill solo su superfici stabili e sicure. Durante I'uso non mettere mai il grill su pavimenti di legno o altre superfici infiammabili. Tenere
il grill lontano da materiali infiammabili.

= Se si usa l'apparecchio con una piastra in granito, evitare che la piastra subisca shock termici.

= Conservare il grill al riparo da liquidi o materiali infiammabili.

= Sesitiene il grill a svernare in un locale, occorre assolutamente togliere la bombola del gas. La bombola dovrebbe essere tenuta sempre in
un luogo all'aperto, ben arieggiato, al quale i bambini non abbiano accesso.

= Prima della messa in funzione, sistemare il grill per quanto possibile al riparo dal vento.

= Quando si & terminato di usare il grill, aspettare che si sia raffreddato completamente e poi coprirlo con I'apposita copertura per proteggerlo
contro gli agenti atmosferici. Le coperture sono acquistabili presso i negozi specializzati.

= Per evitare che si formi umidita all'interno, & bene togliere la copertura dopo una forte pioggia.

PROVA DI TENUTA

AVVERTENZA Durante la prova di tenuta non devono esserci fonti di accensione nelle vicinanze e non si deve fumare. Verificare la tenuta sem-
pre all'aperto e senza utilizzare fiammiferi o fiamme libere.

1. La manopola di regolazione del gas deve stare in posizione (Grafik Panel Position O einfigen).

2. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola. Spennellare tutti i componenti in cui scorre il gas (attacco della bombola /
regolatore della pressione/tubo del gas/raccordo di entrata/attacco della valvola) con una soluzione saponata composta al 50 % da sapone
liquido e al 50 % da acqua. Si pud utilizzare anche uno spray cercafughe. (Fig. 2B)

3. L'eventuale formazione di bolle di sapone indica la presenza di perdite. IMPORTANTE: il grill puo essere utilizzato solo dopo I'eliminazione di
tutte le perdite. Chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Eliminare eventuali perdite serrando i raccordi, qualora questo sia possibile, oppure sostituire le parti difettose.

5. Ripetere le operazioni descritte al punto 1 e 2.

6. Contattare il proprio rivenditore qualora non fosse possibile eliminare le perdite.

NOTA: Eseguire la PROVA DI TENUTA dopo ogni allacciamento o sostituzione della bombola di gas e all'inizio della stagione di utilizzo del grill.
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SPIEGAZIONI DEI SIMBOLI SUL PANNELLO DI COMANDO

Livelli di calore e accensione

O : posizione Off
(// : bassa potenza
(//(// : media potenza
(//(//(// : massima potenza
Q&G accensione
& : bruciatori

(]

Posizionamento dellimbuto EASY FLIP

‘ \ ‘ \ Posizione diretta dellimbuto EASY FLIP
V" ‘ ’ Posizione indiretta dellimbuto EASY FLIP

SISTEMA BRUCIATORE DEL BARBECUE SFERICO

Modelli con bruciatore singolo (Fig. 1A)
ruciatore ad anello raggiunge la massima potenza al livello (0(//(// e la potenza piu bassa al livello (//

Modelli con doppio bruciatore (Fig. 1B)

Il bruciatore grande raggiunge la massima potenza al livello (//({/((/ e la potenza piu bassa al livello ((/ Si tratta di un bruciatore concepito per
I'utilizzo a medie e alte temperature.

Il bruciatore piccolo & concepito per cotture a bassa temperatura e consente solo minime regolazioni. La differenza tra il livello (//((/(// e ({/ non e

visibile. Il bruciatore piccolo raggiunge temperature da circa 100 a 120° C.

Il sistema bruciatore della piastra supplementare nel modello VENEZIA 570 G. (Fig. 1C)
I due bruciatori sono identici. Raggiungono la massima potenza al livello ((/((/({/ e la potenza piu bassa al livello (// Sono concepiti per l'uso a

medie e alte temperature.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Lavare tutte le parti che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Controllare tutti i componenti in cui passa il gas; fare riferimento al capitolo PROVA DI TENUTA. Eseguire il controllo anche nel caso in cui il
barbecue sferico a gas sia stato fornito gia montato dal rivenditore.

3. Riscaldare il grill per circa 20-25 minuti al livello (//(///(/
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ISTRUZIUNI PER L'ACCENSIONE

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore di pressione e la bombola del gas siano saldamente awvitati (procedere
secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).

2. Aprire il coperchio del grill. ATTENZIONE: non accendere mai il grill a coperchio chiuso.

3. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4 a.Modelli con bruciatore singolo:
Premere la manopola di regolazione del gas e ruotarla in senso antiorario fino al livello (/((//(// €. Premere la manopola di accensione nera e

tenerla premuta fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas. (Fig. 1D)

4

o

Modelli con doppio bruciatore e tasto di accensione separato:

premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore grande e ruotarla in senso antiorario fino al livello ((/(//(é .5)

Premere il tasto di accensione nero e tenerlo premuto fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas.

Oppure premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore piccolo (manopola sinistra) e ruotarla in senso antiorario fino al livello ((/ (// ((/ (.5)
Premere il tasto di accensione nero e tenerlo premuto fino alla comparsa della scintilla e allaccensione del gas. (Fig. 1E)

4 c. Modelli con doppio bruciatore senza tasto di accensione separato:
premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore grande e ruotarla in senso antiorario fino al livello ((/(//(é (5]
Tenere premuta la manopola di regolazione del gas fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas. (Fig. 1F)
Oppure premere la manopola di regolazione del gas del bruciatore piccolo (manopola sinistra) e ruotarla in senso antiorario fino al livello (//(// (é (.5)
Tenere premuta la manopola di regolazione del gas fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas.

5. Seil gas non si accende nel giro di 3 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere 2 minuti
che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 4.
6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione del grill, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).

ISTRUZI[]NI PER L'ACCENSIONE DEL CITY 420 G

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore di pressione e la bombola del gas siano saldamente awvitati (procedere
secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).
2. Aprire il coperchio del grill. ATTENZIONE: non accendere mai il grill a coperchio chiuso.

w

Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Premere la manopola di regolazione del gas e ruotarla in senso antiorario fino al livello ((/(//(// €. Premere ripetutamente la manopola rossa
fino all'accensione del gas.. (Fig. 1G)

5. Seil gas non si accende nel giro di 3 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere
2 minuti che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 4.

6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione del grill, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).

ISTRUZI[]NI PER L'ACCENSIONE DELLA PIASTRA SUPPLEMENTARE NEL MODELLO VENEZIA 570 G

Assicurarsi che tutti i collegamenti fra il tubo del gas, il regolatore di pressione e la bombola del gas siano saldamente awvitati (procedere
secondo le istruzioni riportate al capitolo PROVA DI TENUTA).

2. Togliere la copertura in granito della piastra supplementare e sistemarla nell'apposito supporto sotto il ripiano laterale.
ATTENZIONE: non accendere mai il grill con la copertura in granito chiusa.

3. Aprire la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.

4. Premere la manopola di regolazione del gas destra o sinistra e ruotarla in senso antiorario fino al livello (é({/((/ €. Premere la manopola di
accensione e tenerla premuta fino alla comparsa della scintilla e all'accensione del gas.. (Fig. 1H)

5. Se il gas non si accende nel giro di 3 secondi, riportare la manopola di regolazione del gas nella posizione di partenza Q. Attendere 2 minuti
che il gas non bruciato si volatilizzi. Ripetere quindi il punto 4.

6. Dopo 3 tentativi falliti di accensione dei bruciatori della piastra supplementare, cercare di individuare le cause (consultare il paragrafo
ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI).

7. Per accendere il secondo bruciatore seguire le istruzioni del punto 4.

8. Attendere il completo raffreddamento della piastra supplementare prima di coprirla con la piastra in granito.
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IL SISTEMA A'IMBUTO EASY FLIP TRASFORMA UN GRILL SINGOLO IN DUE GRILL

fm\ Il cuore del barbecue sferico a gas OUTDOORCHEF & l'imbuto EASY FLIP, un elemento che testimonia la capacita d'innovare degli

9

W ingegneri OUTDOORCHEF.

L'imbuto EASY FLIP consente in pochi secondi di variare la distribuzione del gas da diretta a indiretta. Allo stesso tempo funge da schermo

protettivo intelligente e impedisce la nociva bruciatura dei grassi e lo sgradito sviluppo di fumo.
Con una sola mossa si passa dalla modalita di cottura alla griglia, cottura e arrostitura diretta a quella indiretta: basta capovolgere I'imbuto
EASY FLIP.

CALORE DIRETTO CALORE INDIRETTO

o
o

Per grigliare e cuocere direttamente Per grigliare, cuocere e arrostire indirettamente

si lavora a temperatura elevata con il calore che si il calore si distribuisce uniformemente

L
L0

concentra sulla griglia. Per esempio, per ottenere un  all'interno del grill sferico chiuso. Ideale per esempio per
bel disegno della griglia sulla bistecca stufare verdure o cuocere un arrosto
a bassa temperatura

ISTRUZIONI PER L'USO DEL BARBECUE SFERICO A GAS

La procedura € molto semplice:

1.

Portare I'imbuto EASY FLIP nella posizione desiderata. ATTENZIONE: durante I'uso del grill cambiare la posizione dell'imbuto solo indossando
guanti resistenti alle alte temperature.

Scegliere eventualmente 'accessorio che si vuole utilizzare.

Preriscaldare il grill a coperchio chiuso per circa 10-15 minuti al livello ((/((/((/

Quando si & terminato di usare il grill riportare la manopola di regolazione del gas in posizione O. Quindi chiudere la valvola di erogazione del
gas posta sulla bombola. Chiudere il rubinetto della bombola anche nel caso in cui la bombola sia vuota.
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CONSIGLI PRATICI

Con calore indiretto
Grossi pezzi di carne da arrostire o polli interi: grazie all'imbuto EASY FLIP non & piu necessario girare i pezzi di carne grossi durante
‘@’ la grigliatura. Il calore del bruciatore sale lungo le pareti interne del barbecue sferico e si propaga omogeneamente in tutta la sfera.
Sistemare la carne da grigliare sulla griglia preriscaldata e chiudere il coperchio. Lasciare sempre un po' di distanza tra i singoli pezzi di
carne. Chiudendo il coperchio, la carne si dora uniformemente da tutti i lati e non perde i suoi succhi.
Per non affidarsi al caso e ottenere una cottura perfetta, consigliamo per i pezzi grossi di carne I'uso dellOUTDOORCHEF
GOURMET CHECK; lo strumento che misura la temperatura interna.

Con calore diretto
Pezzi di carne piccoli come bistecche, cotolette e wiirstel: posizionare la carne da grigliare al centro della griglia e arrostire brevemente a
‘ /) coperchio aperto. Spostare poi la carne verso l'esterno, ridurre il calore a ((/ e completare |'arrostitura a coperchio chiuso.
Per ottenere un risultato ottimale con le cotture brevi, consigliamo di utilizzare la piastra in ghisa di OUTDOORCHEEF.
Con l'accessorio giusto, si prova ancora pil gusto ad utilizzare OUTDOORCHEF. Qualunque tipo di cottura scegliate, liberate la vostra
creativita e voglia di sperimentare.

Trovate tutti gli accessori per il vostro grill nel sito OUTDOORCHEFRCOM
La tabella dei tempi di cottura OUTDOORCHEF per i vari tipi di cottura alla griglia si trova nel sito OUTDOORCHEF.COM

GRIGLIARE SULLA PIASTRA DA GRILL SUPPLEMENTARE

Preriscaldare il grill alla massima potenza (//((/(é per circa 10 minuti. Sistemare i cibi da grigliare sulla griglia e regolare la temperatura secondo

le proprie esigenze ((/—(//(//(//

AL TERMINE DELLA COTTURA

Riportare la manopola di regolazione del gas di ciascun bruciatore su Q.
Chiudere la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola.
Pulire il grill dopo averlo fatto raffreddare completamente.

> w N -

Coprire il grill con I'apposita copertura.

PULIZIA

Tra una grigliata e 'altra & necessaria solo una minima pulizia, perché la maggior parte dei grassi evapora o finisce nell'apposita vaschetta di
raccolta.

Se il grill & molto sporco, riscaldarlo per circa 10 minuti alla massima potenza. Per pulire I'imbuto e la griglia utilizzare una spazzola per grill con
setole in ottone (non con setole in acciaio).

Per tutte le altre parti e per una pulizia pit profonda, utilizzare il detergente OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. In alternativa & possibile
usare una spugna per pentole in nylon e acqua con detersivo per eliminare tutti i residui staccati.

IMPORTANTE: Dopo ogni pulizia profonda far asciugare perfettamente il grill accendendolo al livello QO

PULIZIA DELLA PIASTRA SUPPLEMENTARE NEL MODELLO VENEZIA 570 G

Tra una grigliata e 'altra & necessaria solo una minima pulizia, perché la maggior parte dei grassi evapora o finisce nell'apposita vaschetta di
raccolta. Per pulire la griglia e la piastra utilizzare una spazzola per grill con setole in ottone (non con setole in acciaio). Al termine si puo estrarre
la vaschetta di raccolta e pulirla con il detergente OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.

IMPORTANTE: Se si pulisce il grill usando un detergente, si dovra farlo asciugare perfettamente dopo la pulizia. Per accelerare I'asciugatura,
accendere il grill e lasciarlo in funzione alla massima potenza per alcuni minuti.
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UTILIZZO DEL DETERGENTE OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: il grill non deve essere in funzione durante I'applicazione del detergente OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Si consiglia
di indossare guanti protettivi per proteggersi le mani e possibilmente anche occhiali protettivi. Spruzzare il detergente sul grill o sull'accessorio
utilizzato ancora caldo e lasciarlo agire per 15-30 minuti. Spruzzare ancora una volta le superfici sporche con il detergente, sciacquarle
accuratamente con acqua e poi lasciarle asciugare.

MANUTENZIONE

Una manutenzione periodica permette di mantenere il grill in perfetta efficienza.

= Controllare gli elementi di adduzione del gas almeno due volte all'anno e comunque dopo ogni lungo periodo di non utilizzo. Ragni o altri
insetti possono causare ostruzioni che vanno eliminate prima di usare il grill.

= Ogni tanto controllare il corretto serraggio delle viti che si potrebbero essere allentate durante lo spostamento del grill su superfici non piane.

= Seil grill rimane inutilizzato per lungo tempo, € opportuno eseguire una PROVA DI TENUTA prima del suo riutilizzo. Se avete dubbi, con-
tattate il vostro fornitore di gas o il vostro rivenditore di fiducia.

= Primadiriporre il grill per la stagione invernale, ingrassare tutte le parti in metallo per evitare che si corrodano.

= Dopo la stagione invernale e almeno una volta durante il periodo di utilizzo, controllare che il tubo del gas non presenti crepe, pieghe e altri
danni. Se il tubo del gas & danneggiato, provvedere immediatamente alla sostituzione come descritto nel capitolo INDICAZIONI PER LA
SICUREZZA

= Viconsigliamo di seguire i seguenti suggerimenti per utilizzare a lungo il vostro grill con immutata soddisfazione:

= Unavolta all'anno trattate tutti gli elementi in legno con olio protettivo per legno, in modo da contrastare la formazione di fessurazioni.

= Proteggere il grill contro gli agenti atmosferici coprendolo con I'apposita copertura OUTDOORCHEF, una volta raffreddato completamente.

= Per evitare che si crei dell'umidita al suo interno, togliere la copertura dopo un'esposizione alla pioggia. | coperchi adatti sono acquistabili
presso i negozi specializzati.

ELIMINAZIONE DEI PROBLEMI

Il bruciatore non si accende:

= Controllare che la valvola di erogazione del gas posta sulla bombola sia aperta.
= \Verificare che ci sia gas a sufficienza nella bombola.

= \Verificare che scocchi la scintilla fa I'elettrodo e il bruciatore.

Scintilla assente:

= Verificare che la batteria sia inserita correttamente (se il grill & del tipo con accensione elettrica).

= Frail bruciatore e I'elettrodo non deve esserci una distanza superiore a 5-8 mm.

= Assicurarsi che i cavi siano correttamente collegati e fissati all'accensione elettrica e all'elettrodo.

= Inserire una batteria nuova (tipo AAA, LR0O3, 1.5 Volt) nell'accensione elettrica (se il grill & del tipo con accensione elettrica).

Se questi interventi non sono utili a rimettere in funzione il grill, rivolgersi al proprio rivenditore di fiducia.

CONDIZIONI DI GARANZIA

Garanzia

L'acquisto di questo prodotto OUTDOORCHEF presso un rivenditore autorizzato comporta l'acquisizione di una garanzia del produttore valida
fino a un massimo di 3 anni secondo le presenti disposizioni, offerta da DKB Household Switzerland AG ("DKB") in aggiunta alla garanzia
legale del prodotto.

La garanzia comprende esclusivamente |'eliminazione di inconvenienti riconducibili dimostrabilmente a difetti di materiale e/o di fabbricazio-
ne e non ad un uso improprio del prodotto.

2. Procedura

Appena ricevuto il prodotto, verificarne la funzionalita e I'assenza di difetti. Qualora il prodotto acquistato presenti inaspettatamente un difetto,

vi invitiamo ad osservare la seguente procedura (garanzia bring-in):

= Entro 30 giorni dalla scoperta del difetto rivolgersi al proprio rivenditore* presentando il prodotto o la parte del prodotto difettosa, lo
scontrino di acquisto, il numero di serie e il codice articolo™

= Descrivere il caso mostrando il prodotto o la parte del prodotto difettosa o una foto

= Dopo I'esame del difetto da parte del rivenditore o di DKB, si applica la garanzia come da punto 3 (fatto salvo I'eventuale addebito dei
costi di trasporto e di spedizione al primo acquirente privato)

* L'elenco dei rivenditori & reperibile sul nostro sito allindirizzo OUTDOORCHEFRCOM
“* Il numero di serie e il numero articolo sono reperibili sull'etichetta informativa sul barbecue (fare riferimento al primo paragrafo
di queste ISTRUZIONI PER LUSO).
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3. Copertura della garanzia

La garanzia del produttore fornita da DKB & valida a decorrere dalla data di acquisto e per il primo acquirente privato. La garanzia viene
riconosciuta solo dietro presentazione dello scontrino di acquisto originale.

DKB si riserva la facolta di stabilire a propria esclusiva discrezione se provvedere alla riparazione o sostituzione delle parti difettose, alla
sostituzione dell'intero prodotto o ad una riduzione del prezzo, qualora il funzionamento del prodotto non risultasse compromesso. E escluso il di-
ritto di recesso dal contratto in base alle clausole di garanzia. Nel periodo di tempo necessario per la riparazione non viene fornito alcun prodotto
in sostituzione.

Le prestazioni di garanzia non comportano la proroga della validita né un nuovo inizio della garanzia stessa. Le parti sostituite passano di proprie-
ta alla DKB. L'eventuale sostituzione del prodotto determina un nuovo inizio della garanzia.

Termini di garanzia:

= 3anni per il contenitore sferico smaltato (parte inferiore e coperchio), contro la ruggine

= 3 anni per la griglia smaltata, contro ruggine o intaccature da bruciatura

= 3 anni per tutti i componenti in acciaio, contro ruggine o intaccature da bruciatura

= 2anni per tutti gli altri difetti di fabbricazione o di materiale

= Lagaranzia per danni allo smalto & riconosciuta solo in caso di comunicazione entro 30 giorni dalla data di acquisto e si applica esclusivamente
ad apparecchi nuovi, non ancora utilizzati.

4. Limitazioni

Nessuna imperfezione ovvero nessun difetto di materiale o di fabbricazione secondo le presenti disposizioni da luogo ad un intervento in garanzia

nei seguenti casi:

= normale usura durante |'uso conforme del prodotto

= difetti /0 danni dovuti a un utilizzo erroneo, improprio o non conforme, nonché all'installazione, montaggio e tentativi di riparazione non
corretti ad opera di persone non autorizzate

= difetti /0 danni dovuti alla mancata osservanza delle istruzioni d'uso o delle istruzioni di montaggio e di manutenzione (ad esempio danni
occorsi in seguito a montaggio o pulizia inappropriati della superficie smaltata dell'imbuto o della griglia, mancata esecuzione della prova di
tenuta, ecc.)

= irregolarita, differenze cromatiche dello smalto e piccole imperfezioni (ad esempio punti di contatto sul bordo inferiore del coperchio o sulle
sospensioni dovuti a motivi tecnici di produzione)

= scolorimenti e danneggiamenti del prodotto (ad esempio superficie colorata) causati da agenti atmosferici (compresa la grandine), conservazione
inappropriata del prodotto (in luogo non riparato) o impiego inappropriato di agenti chimici

= formazione di ruggine e corrosione dovuta all'azione degli agenti atmosferici o impiego inappropriato di agenti chimici

= imperfezioni che non limitano in modo evidente I'uso corretto o la funzionalita del prodotto

= in generale per parti soggette ad usura quali griglia, imbuto, bruciatori, termometro, accendigas e batteria, elettrodo, cavo di accensione, tubo
del gas, regolatore della pressione del gas, elemento riscaldante, riflettore, pellicola protettiva di alluminio o braciere

= difetti e/0 danni dovuti a modifiche, uso per scopi impropri o danneggiamento intenzionale

= difetti e/0 danni dovuti a manutenzione e interventi di riparazione inappropriati

= difetti e/o0 danni dovuti alla mancata esecuzione della manutenzione ordinaria

= difetti /0 danni originatisi durante il primo trasporto

= difetti e/0 danni dovuti a forza maggiore

= difetti e/o danni dovuti a usura derivante da un utilizzo professionale (alberghi, ristoranti, eventi, ecc.)

DKB declina qualsiasi altra pretesa avanzata dal cliente che non sia esplicitamente citata nelle presenti disposizioni di garanzia, a meno che non

vi sia un obbligo o una responsabilita legale. In particolare cio € valido in riferimento a richieste di indennizzo per inadempimento, risarcimento di

danni conseguenti a difetti, mancato guadagno e danni da trasporto che non siano stati comunicati al rivenditore entro il termine di 30 giorni dal

ricevimento del prodotto.

| prodotti OUTDOORCHEF vengono costantemente aggiornati e migliorati. Pertanto non si escludono modifiche dei prodotti senza preavviso.
Il marchio registrato OUTDOORCHEF ¢ rappresentato dall'azienda seguente:

DKB Household Switzerland AG
Eggbuhlstrasse 28

Postfach

8052 Zurigo — Svizzera
www.dkbrands.com
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INFORMAZIONI TECNICHE

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gas

Potenza
- bruciatore piccolo
- bruciatore grande

Consumo di gas

28-30/37 mbar
- Ugello del bruciatore piccolo
- Ugello del bruciatore grande

50 mbar
- Ugello del bruciatore piccolo
- Ugello del bruciatore grande

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Bombole di gas massime consentite
sul telaio del grill

LEON 570 G
CE

Gas

Potenza

Consumo di gas
Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Bombole di gas massime consentite
sul telaio del grill

0063
Propano/Butano 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/Marcatura: BF
1.47 mm/Marcatura: BT

0.48 mm/Marcatura: AF
1.27 mm/Marcatura: AT

Butano 28 mbar.
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

0063

Propano/Butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/Marcatura: BT
1.27 mm/Marcatura: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg
Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gas
Potenza

Consumo di gas
Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Bombole di gas massime consentite

sul telaio del grill

OUTDOORCHEFR.COM

0063
Propano/Butano 30/31
5.40 kW

389 g/h
1.15 mm/Marcatura: BN
1.02 mm/Marcatura: AN

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

50

CITY 420 G
CE

Gas

Potenza
Consumo di gas

Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

Bombole di gas consigliate

Piastra laterale
CE

Gas

Potenza

Consumo di gas
Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)

Pressione gas

0063

Propano/Butano 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/Marcatura: BL
0.88 mm/Marcatura: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

0063
Propano/Butano 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/Marcatura: BK
0.85 mm/Marcatura: AG
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Piastra supplementare VENEZIA 570 G

CE

Gas

Potenza

Consumo di gas

Ugello (28-30/37 mbar)
Ugello (50 mbar)
Pressione gas

Categorie
13
13
13

B/P (30 mbar)
B/P (50 mbar)

+(28/30/37 mbar)

Accensione elettrica

0063BT3928
Propano/Butano 30/31
8,60 kW

630 g/h

0.98 mm/Marcatura: BK
0.88 mm/Marcatura: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Per il funzionamento dell'accensione elettrica occorre una batteria

tipo AAA, LRO3, da 1.5 Volt.

Informazione per 'uso del termometro

La temperatura indicata pud presentare uno scostamento pari a

+/-10%.

Sito web

Per ulteriori informazioni e consigli, ricette e tutto cid che vale
la pena sapere sui prodotti OUTDOORCHEEF consultare il sito

OUTDOORCHEFCOM




GUIA DEL USUARI

C€0063 2014  rnooorosn Bemirmisveznee)  IMPORTANTE:

Typ: SeralNo. En primer lugar, anote el nimero de serie de su barbacoa redonda de gas en la contraportada
Article No.: :] de esta Gufa del usuario. En funcién del modelo de barbacoa, el nimero puede encontrarse
o - ot e A= en el adhesivo de identificacidn, que se encuentra en el bastidor de la barbacoa o en la

oo rons (3037 mbar] S § placa de la base.

Catl, = Made in China

La referencia y la denominacién de su barbacoa redonda de gas se encuentran en la Tarjeta
de bienvenida, que esté incluida en el dossier de documentacién.

LOGIN CARD

El nimero de serie y la referencia son importantes para la adecuada tramitacién de sus consultas, pedidos de recambios o posibles
reclamaciones en virtud de la garantfa. Conserve la Gufa del usuario en un lugar seguro. Contiene informacién importante relativa a la
seguridad, el uso y la conservacién.

IMPORTANTE PARA SU SEGURIDAD

Todas las personas que utilizan la barbacoa deben conocer y respetar el procedimiento de encendido exacto. La barbacoa no debe ser

utilizada por nifios. Deben seguirse con exactitud las Instrucciones de montaje de la Gufa de instalacién. Un montaje incorrecto podria tener
consecuencias peligrosas. No sitle ningln liquido o material inflamable ni las botellas de gas de repuesto cerca de la barbacoa. Nunca coloque la
barbacoa ni las botellas de gas en espacios cerrados sin ventilacion.

Lea con atencién estas instrucciones antes de encender su barbacoa redonda de gas. La barbacoa sélo debe ser utilizada al aire libre y debe
respetarse una separacién de seguridad de al menos 1.5 m con respecto a objetos combustibles.

BOTELLAS DE GAS

Sélo se permite colocar sobre la placa de la base botellas de gas con una carga méxima de 7.5 kg. Sitte la botella en el espacio previsto
para ello; consulte la GUIA DE INSTALACION.

= Para sujetarla se utiliza la correa para botellas o el soporte para botellas de gas previsto para ello. Asegurese de que no exista ninguna
conexion que pueda presentar fugas. (lllust. 2A)

*  Antes de la puesta en funcionamiento y después de cada cambio de botella, realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.

= Las botellas no deben ser expuestas a temperaturas superiores a los 50° C ni almacenarse en ninguin caso en espacios cerrados ni en sétanos.

= Tengaen cuentay siga las normas de seguridad indicadas en el exterior de las botellas de gas utilizadas.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

El usuario debe conservar esta Gufa del usuario y tenerla siempre a mano.

Encienda la barbacoa de la forma indicada en el capitulo INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO.

= Utilice la barbacoa tinicamente al aire libre.

= Nunca utilice la barbacoa en porches ni debajo de aleros.

= Nunca deje la barbacoa desatendida mientras la esté utilizando.

»  ATENCION: Algunas partes de esta barbacoa pueden ponerse muy calientes. Por tanto, mantenga la barbacoa siempre lejos del alcance de
los nifios pequefios.

= No traslade el aparato mientras lo esté utilizando.

= Nunca empuje los aparatos dotados con ruedas pivotantes sobre superficies irregulares ni escalones.

= Mantenga una separacién de seguridad de 1,5 m con respecto a cualquier material combustible.

= Utilice guantes protectores si tiene que sujetar cualquier pieza caliente.
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= Al terminar de usar la barbacoa, sitdie siempre el mando regulador de gas en la posicién QO y cierre el suministro de gas de la botella.

= Al cambiar la botella de gas, asegUrese de que el mando regulador de gas se encuentre en la posicién Oy que el suministro de gas de la
botella esté cerrado. IMPORTANTE: No debe existir en las cercanias ninguna fuente de ignicién.

= Después de conectar una nueva botella de gas, compruebe las conexiones de la forma indicada en VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD.

*  Sisospecha que alguna pieza puede presentar fugas, sitle el mando regulador de gas en la posicién Q y cierre el suministro de gas de la
botella. Lleve las piezas de la conduccién de gas a un establecimiento especializado en aparatos de gas para su inspeccion.

= Silamanguera de gas presenta dafios o signos de desgaste, es necesario sustituirla de inmediato. La manguera no debe estar doblada ni
presentar ninglin desgarro o grieta. No olvide cerrar el mando regulador de gas y el suministro de gas antes de desconectar la manguera.

= Sustituya la manguera y el regulador de presién de gas después de un uso de 3 afios a partir de la fecha de compra. Asegurese de que
tanto el regulador de presién de gas como la manguera cumplan las normas UNE-EN correspondientes.

= Lalongitud recomendada para la manguera de gas es de 90 cm; no debe ser en ningln caso de mas de 150 cm.

= No obstruya jamas el gran orificio de aspiracién de aire del suelo de la cubeta ni las 6 ranuras de ventilacién de la tapa. Las aberturas de
aireacién del compartimento de la botella de gas no deben ser taponadas ni cubiertas en ningtin caso.

= No realice ninguna modificacién en la llave de paso de gas, el seguro de encendido, el quemador ni ningln otro componente de la barbacoa.
Si sospecha que puede existir un funcionamiento defectuoso, contacte con un establecimiento especializado.

= Labarbacoa se suministra con la manguera de gas y el regulador de presién de gas correspondientes. La manguera de gas debe mante-
nerse alejada en todo momento de las superficies exteriores calientes de la barbacoa. No se debe retorcer la manguera. En el caso de los
modelos de barbacoa que disponen de una gufa de manguera, la manguera debe sujetarse obligatoriamente a esta gufa.

= Lamangueray el regulador cumplen las disposiciones nacionales correspondientes, asi como las normas UNE-EN.

= Sino se alcanza la potencia maxima y se sospecha de una obstruccién en el suministro de gas, comuniquese con un establecimiento espe-
cializado en aparatos de gas.

= Utilice la barbacoa sélo sobre un suelo estable y seguro. Jamas sitle la barbacoa sobre suelos de madera ni otras superficies combustibles
durante el uso. Mantenga la barbacoa alejada de materiales combustibles.

= Enlos aparatos con encimera de granito, evite los golpes térmicos en la encimera.

= No almacene la barbacoa cerca de liquidos u otros materiales facilmente inflamables.

= Sise deja la barbacoa en un espacio cerrado para la temporada invernal, es imprescindible retirar la botella de gas. Esta debe almacenarse
siempre al aire libre, en un lugar bien ventilado al que no tengan acceso los nifios.

= Antes de la puesta en funcionamiento, sitlie la barbacoa en un lugar que ofrezca la méxima proteccién posible contra el viento.

= Para proteger su barbacoa de las inclemencias climatolégicas cuando ya no vaya a utilizarla, cibrala con una cubierta protectora después de
dejar que se enfrie. Encontraré estas cubiertas protectoras en su establecimiento especializado en barbacoas.

= Para evitar la condensacién de humedad, retire la cubierta protectora después de producirse lluvias abundantes.

VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD

ADVERTENCIA: Durante la verificacién de la estanquidad, no debe existir en las cercanias ninguna fuente de ignicién. Tampoco debe hacerse
mientras se fuma. Realice la verificacién de la estanquidad al aire libre y jamds utilice una cerilla encendida ni ninguna llama abierta para la
verificacion.

1. El'mando regulador de gas debe estar en la posicién Q.

2. Abra el suministro de gas de la botella y aplique una solucién jabonosa (compuesta de un 50 % de jabén liquido y un 50 % de agua) con un
pincel en los componentes de la conduccién de gas (la conexién a la botella de gas / el regulador de presién de gas / la manguera de gas /
la entrada de gas / la conexién a la vélvula). También puede utilizar spray detector de fugas. (lllust. 2B)

3. Laformacién de burbujas en la solucién jabonosa indica la existencia de una fuga. IMPORTANTE: La barbacoa sélo debe utilizarse una vez
eliminadas todas las fugas. Cierre el suministro de gas de la botella de gas.

4. Sies posible, elimine las fugas reapretando las conexiones, o bien sustituya las piezas defectuosas.

o

Repita los pasos 1y 2.
6. Sino es posible eliminar las fugas, comuniquese con su establecimiento especializado en aparatos de gas.

NOTA: Realice la VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD después de cada conexién o sustitucién de la botella de gas, asi como al principio
de la temporada de barbacoas.
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EXPLICACION DE LOS SIMBOLOS DE LA CONSOLA DE MANDOS

Niveles de calor y encendido

O : Posicién apagada
¢ potencia baja
(//(// : potencia media
((/(//(// : potencia méxima
Qb6 cncendido
& : encendedor

(]

Posicionamiento del cono EASY FLIP

‘ \ ‘ \ Posicién directa del cono EASY FLIP
V\, V\’ Posicién indirecta del cono EASY FLIP

SISTEMA DE QUEMADOR DE LA BARBACOA REDONDA

Modelos con quemador de anillo (lllust. 1A)
El quemador alcanza la méxima potencia en la posicién ((/(//(// y la minima potencia en la posicién ((/

Modelos con dos quemadores de anillo (lllust. 1B)

El quemador grande alcanza la maxima potencia en la posicion ((/(//((/ y la minima potencia en la posicion (// Esté concebido para usos con un
nivel de temperatura medio o alto.

El quemador de anillo pequefio estd concebido para la coccién a fuego lento a baja temperatura y sélo puede regularse levemente. La diferencia
entre Q& & y & o es apreciable. El quemador de anillo pequefio alcanza una temperatura de aproximadamente 100-120° C.

Sistema de quemador de la parrilla adicional del modelo VENEZIA 570 G (lllust. 1C)
Los dos quemadores son idénticos. Alcanzan la méaxima potencia en la posicién ((/({/((/ y la minima potencia en la posicién ((/ Estan concebidos

para usos con un nivel de temperatura medio o alto.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Limpie todas las piezas que estarén en contacto con los alimentos.

2. Verifique todos los componentes del conducto de gas, de la forma descrita en el capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD. Hagalo
también si su barbacoa redonda de gas se suministra montada ya por el establecimiento.

3. Encienda la barbacoa durante aproximadamente 20-25 minutos en el nivel ((/((/(Z/
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INSTRUBGIUNES DE ENCENDIDO

4 b.

Aseglrese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

Abra la tapa de la barbacoa. ATENCION: Nunca encienda la barbacoa con la tapa cerrada.

Abra el suministro de gas de la botella de gas.

.Modelos con quemador de anillo

Presione el mando regulador de gas y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién (//((/(// €. Presione el botén de
encendido de color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (lllust. 1D)

Modelos con dos quemadores de anillo y botén de encendido separado:

Presione el mando regulador de gas del quemador de anillo grande y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién ((/ ((/((/ 5]
Presione el botén de encendido de color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas.

O bien presione el mando regulador de gas del quemador de anillo pequefio (mando izquierdo) y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta la posicién (é({/((/ (5]

Presione el botén de encendido de color negro y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (lust. 1E)

. Modelos con dos quemadores de anillo sin botén de encendido separado:

Presione el mando regulador de gas del quemador de anillo grande y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicion (é (/((// ()
Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (llust. 1F)

O bien presione el mando regulador de gas del quemador de anillo pequefio (mando izquierdo) y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta la posicién ((/((/(/x €. Mantenga presionado el mando regulador de gas hasta que salte la chispa y se encienda el gas.

Si el gas no se enciende en menos de 3 segundos, sitde el mando regulador de gas en la posicién Q. Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa después de 3 intentos, averigie la causa (de la forma descrita en la seccién
RESOLUCION DE PROBLEMAS).

INSTRUECIUNES DE ENCENDIDO DEL CITY 420 G

Aseglrese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capitulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

Abra la tapa de la barbacoa. ATENCION: Nunca encienda la barbacoa con la tapa cerrada.

Abra el suministro de gas de la botella de gas.

Presione el mando regulador de gas y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién (//((/((/ €. Accione repetidamente
el botdn de encendido de color rojo hasta que se encienda el gas. (lllust. 1G)

Si el gas no se enciende en menos de 3 segundos, sitde el mando regulador de gas en la posicién O. Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa después de 3 intentos, averigiie la causa (de la forma descrita en la seccién
RESOLUCION DE PROBLEMAS).

INSTRUECIUNES DE ENCENDIDO DE LA PARRILLA ADICIONAL DEL VENEZIA 370 G

Aseglrese de que todas las conexiones entre la manguera de gas, el regulador de presién de gas y la botella de gas estén bien apretadas.
(Siga las instrucciones del capftulo VERIFICACION DE LA ESTANQUIDAD).

Retire la encimera de granito de la parrilla adicional y sittiela debajo del compartimento lateral, en el soporte previsto para ello. ATENCION:
Jamds encienda la barbacoa con la encimera de granito cerrada.

Abra el suministro de gas de la botella de gas.

Presione el mando regulador de gas derecho o izquierdo y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicién ((/(//((/ %)
Presione el botdén de encendido y manténgalo presionado hasta que salte la chispa y se encienda el gas. (lllust. 1H)

Si el gas no se enciende en menos de 3 segundos, sitie el mando regulador de gas en la posicién O Espere 2 minutos para que el gas no
quemado pueda disiparse. A continuacién, repita el punto 4.

Sino es posible poner en funcionamiento el quemador de la parrilla adicional después de 3 intentos, averigle la causa (de la forma descrita
en la seccién RESOLUCION DE PROBLEMAS).

Para poner en marcha el segundo quemador, continde en el punto 4.

Cubra nuevamente la parrilla adicional con la encimera de granito sélo cuando la parrilla se haya enfriado completamente.
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SISTEMA DE CONO EASY FLIP: DOS BARBACOAS EN UNA

fézﬁ El corazén de la barbacoa redonda de gas OUTDOORCHEEF es el cono EASY FLIP, que refleja el caracter innovador de los ingenieros

II de OUTDOORCHEF.

El cono EASY FLIP le permite modificar la distribucién de calor de directo a indirecto en cuestién de segundos. Al mismo tiempo, actia como
escudo protector inteligente para prevenir la dafiina combustién de las grasas y la produccién de humo no deseada.
Un solo mando basta para cambiar entre el modo directo y el indirecto para cocinar a la parrilla, cocer y asar: basta con dar la vuelta al cono EASY FLIP.

CALOR DIRECTO CALOR INDIRECTO

el
<

Para asar a la parrilla directamente y cocer Para asar a la parrilla indirectamente, cocer y hornear

Utilice la temperatura mayor, El calor se distribuye uniformemente dentro

L
L0

concentrada en la parrilla. Por ejemplo para realizar ~ de la barbacoa redonda cerrada. Por ejemplo para pre-
un bonito dibujo de parrilla en la pieza de carne parar verduras al vapor o asar a baja temperatura.

INSTRUCCIONES DE MANEJO DE LA BARBACOA REDONDA DE GAS

Es asi de sencillo:

1. Sittie el cono EASY FLIP en la posicién deseada. ATENCION: Utilice siempre guantes resistentes al calor para cambiar la posicién del cono
cuando la barbacoa estd encendida.

2. En caso necesario, seleccione los accesorios correspondientes.

3. Caliente la barbacoa con la tapa cerrada durante 1015 minutos en la posicién ((/((/((/

4, Después del uso de la barbacoa, sittie siempre el mando regulador de gas en la posicién O. A continuacién, cierre el suministro de gas de la
botella de gas. Es necesario cerrar la llave de paso de gas incluso si la botella esté vacia.

bb




SUGERENCIAS Y TRUCOS

Con calor indirecto
Piezas de carne grandes o pollos enteros: Gracias al cono EASY FLIP, ya no es necesario dar la vuelta constantemente a las piezas de
‘@’ carne grandes durante su cocinado. El calor del quemador de gas asciende por la cara interior de la esfera de la barbacoa y se distrib
ye uniformemente por la totalidad de la esfera. Coloque los alimentos a cocinar sobre la parrilla previamente calentada y cierre la tapa.
Deje siempre cierta distancia entre las distintas piezas de carne. Al cerrar la tapa, los alimentos se doran uniformemente por todos los
lados y conservan todo su jugo.
Para no dejar nada al azar en el caso de las piezas més grandes, les recomendamos el OUTDOORCHEF GOURMET CHECK, nuestro
termémetro de sonda para obtener unos resultados perfectos.

Con calor directo
Piezas de carne pequefias, como bistecs, chuletas y embutidos para barbacoa: Sittie los alimentos sobre el centro de la parrilla
previamente calentada y cocine rdpidamente con la tapa abierta. A continuacién, desplace los alimentos hacia el exterior, reduzca el
calor a la posicién (// y ase con la tapa cerrada.
Para conseguir un resultado éptimo con los alimentos de cocinado rapido, le recomendamos utilizar la placa de hierro fundido
OUTDOORCHEF.
Con los accesorios idéneos, su OUTDOORCHEF le dara alin mas satisfacciones. Ya se trate de cocinar a la parrilla, cocer o asar: dé
rienda suelta a su creatividad y sus ganas de experimentar.

Encontrard todos los accesorios disponibles para su barbacoa en OUTDOORCHEFR.COM
La tabla de tiempos de parrilla para las distintas cantidades de alimentos se pueden consultar en OUTDOORCHEFCOM

USO DE LA PARRILLA ADICIONAL

Caliente su parrilla con el calor méximo (//((/(é durante aproximadamente 10 minutos. Coloque los alimentos a cocinar sobre la parrilla y regule
la temperatura segun sus preferencias, (//—(//((/({/

DESPUES DE USAR LA BARBACOA

Sitde el mando regulador de gas de cada quemador en Q.
Cierre el suministro de gas de la botella de gas.
Deje que la barbacoa se enfrie completamente y Iimpiela.

W N -

Cubra la barbacoa con la cubierta protectora correspondiente.

LIMPIEZA

Sélo se requiere una rapida limpieza entre las barras de la parrilla, dado que la mayor parte de la grasa se evapora o es conducida hacia el
recipiente de recogida.

En caso de suciedad persistente, caliente la barbacoa durante 10 minutos a la maxima potencia. Para la limpieza del cono y de la parrilla, utilice
un cepillo para barbacoas con cerdas de latén (no utilice cerdas de acero).

Para las demés piezas, asi como para realizar una limpieza mas exhaustiva, utilice el producto OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Si lo
desea, puede utilizar un estropajo de nailon y agua jabonosa para eliminar cualquier resto aislado.

IMPORTANTE: Después de una limpieza exhaustiva, seque completamente la barbacoa en la posicién (//((/((/ (encendida).

LIMPIEZA DE LA PARRILLA ADICIONAL DEL MODELO VENEZIA 570 G

Sélo se requiere una rapida limpieza entre las barras de la parrilla, dado que la mayor parte de la grasa se evapora o es conducida hacia el re-
cipiente de recogida. Para la limpieza de la parrilla y de la placa de parrilla, utilice un cepillo para barbacoas con cerdas de latén (no utilice cerdas
de acero). Por Ultimo, puede retirar el recipiente de recogida y limpiarlo con el producto OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.
IMPORTANTE: Si utiliza productos limpiadores, debe dejar que la barbacoa se seque completamente después de la limpieza. Para acelerar el
proceso de secado, puede encender la barbacoa y dejarla encendida a potencia maxima durante unos minutos.
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UTILIZACION DEL OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: La barbacoa no debe estar en funcionamiento en ningin momento durante el uso del OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.
Utilice guantes para protegerse las manos y, si es posible, utilice gafas. Pulverice toda la superficie de la barbacoa y los accesorios, ain ligeramente
calientes, y deje actuar al producto durante 15-30 minutos. Pulverice nuevamente las superficies mas sucias, aclare bien con agua y deje secar.

CONSERVACION

Una conservacién regular de su barbacoa garantizara su perfecto funcionamiento.

= Inspeccione los componentes del conducto de gas al menos dos veces al afio y después de cada periodo de almacenamiento prolongado.
Las arafias y otros insectos pueden provocar obstrucciones que deben ser eliminadas antes del uso.

= Si empuja regularmente la barbacoa sobre terrenos irregulares, compruebe cada cierto tiempo si todos los tornillos estan bien apretados.

= Sino utiliza la barbacoa durante un periodo prolongado, antes de utilizarla nuevamente debe realizar una VERIFICACION DE LA
ESTANQUIDAD. Si tiene cualquier duda, contacte con su proveedor de aparatos de gas o con el punto de venta en el que adquirié la barbacoa.

= Para evitar dafios por corrosién, lubrique con aceite todas las piezas metdlicas antes de un almacenamiento prolongado.

= Después de un almacenamiento prolongado y al menos una vez durante la temporada de barbacoas, debe inspeccionar la manguera de gas
para detectar posibles desgarros, grietas, dobleces y otros dafios. Cualquier manguera de gas que presente dafios debe sustituirse inmedia-
tamente, tal como se describe en el capitulo ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.

= Para que pueda disfrutar de su barbacoa durante mucho tiempo, le recomendamos lo siguiente:

= Impregne todas las piezas de madera una vez al afio con aceite para madera para evitar la aparicién de fendas.

= Para proteger su barbacoa de las inclemencias climatolégicas, cibrala con la cubierta protectora OUTDOORCHEF adecuada después de
dejar que se enfrie.

= Para evitar la condensacién de humedad, retire la cubierta protectora después de las lluvias. Encontraré estas cubiertas protectoras en su
establecimiento especializado en barbacoas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

El qguemador no se enciende:

= Compruebe su el suministro de gas de la botella de gas esta abierto.
= Asegurese de que la botella contenga una cantidad suficiente de gas.
= Compruebe si saltan chispas del electrodo al quemador.

No hay chispa:

= Asegurese de que la pila esté colocada correctamente (en las barbacoas con encendido eléctrico).

= Laseparacién entre el quemador y el electrodo debe ser de tan solo 5-8 mm.

= Compruebe si los cables del encendido eléctrico y del electrodo estéan conectados y firmes.

= Cologque una nueva pila (de tipo AAA, LRO3, 1,5 voltios) en el encendido eléctrico (en las barbacoas con encendido eléctrico).

= Sino es posible poner en funcionamiento la barbacoa mediante las medidas mencionadas arriba, contacte con el punto de venta.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

1. Garantia
Con la compra de este producto OUTDOORCHEEF a través de un establecimiento autorizado, ademés del producto adquiere una garantia
de fabricante de DKB Household Switzerland AG (en adelante, “DKB”) por un periodo méaximo de 3 afios y sujeta a las condiciones
enumeradas a continuacién.
La garantfa cubre exclusivamente la eliminacién de de los defectos observados durante el uso correcto y que sean atribuibles a fallos de

materiales y/o fabricacién.

2. Procedimiento

Verifique el producto tan pronto como lo reciba para verificar su funcionalidad y detectar cualquier defecto. Si el producto presentara algin

defecto imprevisto, le rogamos que siga el procedimiento que aparece a continuacién (garantia sujeta a la entrega al establecimiento):

= Comuniquese con su establecimiento* en un plazo méximo de 30 dias desde el momento en que descubrié el defecto, facilitando el
producto o la pieza, la factura de compra, el nimero de serie y la referencia*.

= Describa el problema con ayuda del producto o la pieza defectuosos o con una fotograffa.

= Unavez que el establecimiento o DKB hayan comprobado la existencia del defecto, se aplicara la garantia gratuita acorde con el parrafo
3 (reservandose el derecho a facturar los costes de transporte y envio al primer comprador particular).

*  Encontrard una relacién de distribuidores en nuestra pagina web OUTDOORCHEFR.COM

El ndmero de serie y la referencia se encuentran en el adhesivo de identificacion de su barbacoa (véase asimismo la primera seccion
de esta GUIA DEL USUARIO).
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3. Coberturas de la garantia

La garantia de fabricante de DKB comienza en la fecha de compra y es vélida para el primer comprador particular. La garantia sélo podré hacerse
efectiva presentando la factura de compra original.

La prestacién en virtud de la garantfa serd, segin DKB considere oportuno, la reparacién, sustitucién de componentes defectuosos, sustitucién
del producto o un descuento en el caso de que la funcionalidad del producto no se vea afectada. Se excluye la posibilidad de rescindir el
contrato de compraventa debido a situaciones relacionadas con la garantia. No existe obligacién de ofrecer un producto de sustitucién durante
la reparacién.

La ejecucién de las prestaciones de la garantfa no supondré la prolongacién ni el reinicio del periodo de garantia. Los componentes sustituidos
pasarén a ser propiedad de DKB. En caso de sustituirse el producto, el periodo de garantia comenzaré de nuevo.

Los periodos de garantia son los siguientes:

= 3 anos de garantia contra la perforacién por oxidacion en la esfera esmaltada (parte inferior y tapa)

= 3 afios de garantia contra la perforacién por oxidacién o perforacién por combustién en la parrilla esmaltada

= 3 afios de garantia contra la perforacién por oxidacién o perforacién por combustién en los componentes de acero inoxidable

= 2 afios de garantia en cualquier otro defecto de fabricacién o materiales

= Lagarantfa frente a dafios en el esmaltado sélo se ofrece dentro del periodo de comunicacién de defectos de 30 dfas desde la fecha de
compra. Sélo se ofrece en los aparatos nuevos que no se hayan utilizado adn.

4. Exclusiones de la garantia

Ningtn defecto, es decir ningln fallo de materiales o fabricacién en el sentido de las presentes condiciones, representa ni supone responsabili-

dad de garantia alguna en los siguientes casos:

= Desgaste normal durante el uso correcto.

= Defectos y/o dafios debidos a un manejo inadecuado o no acorde con las instrucciones, asi como instalacién, montaje e intentos de reparacién
inadecuados por parte de personas no autorizadas.

= Defectos y/o dafios debidos al incumplimiento de las indicaciones de la Guia del usuario o de las instrucciones de uso o mantenimiento
(tales como dafios debidos a un montaje defectuoso o una limpieza inadecuada de la superficie esmaltada del cono o la parrilla, omisién de
las verificaciones de estanquidad, etc.).

= lrregularidades, diferencias de color del esmaltado asi como pequefios defectos superficiales (como por ejemplo los puntos de apoyo asociados
al proceso de fabricacién en el borde inferior de la tapa o puntos de suspensién).

= Decoloracién o darios del producto (por ejemplo en las superficies en color) por efecto de las inclemencias climatoldgicas (incluido el granizo),
almacenamiento inadecuado (sin proteccién frente a los elementos) del producto o uso de productos quimicos inadecuados.

= Formacién de éxido o herrumbre ligera por efecto de las inclemencias climatolégicas o uso de productos quimicos inadecuados.

= Defectos que no impidan de forma patente el uso adecuado o el aprovechamiento del producto.

= Piezas de desgaste en general, tales como parrilla, cono, quemador, termémetro, encendido y pila, electrodo, cable de encendido, manguera
de gas, regulador de presién de gas, elemento calefactor, reflector, ldmina protectora de aluminio o rejilla inferior para carbén.

= Defectos y/o dafios debidos a alteraciones, usos indebidos o dafios intencionados.

= Defectos y/o dafios debidos a un mantenimiento o una reparacién inadecuados.

= Defectos y/o dafios debidos a la omisién del mantenimiento periédico.

= Defectos y/o dafios causados por el transporte inicial.

= Defectos y/o dafios debidos a causas de fuerza mayor.

= Defectos y/o dafios debidos al desgaste por el uso profesional (hostelerfa, restauracion, eventos, etc.).

DKB rechaza cualquier otra obligacién frente al cliente aparte de las estipuladas en las presentes condiciones de garantfa, a no ser que exista
una obligacién o responsabilidad exigida por la legislacion vigente. Esto se aplica en especial a la responsabilidad sobre dafios y perjuicios por
incumplimiento contractual, reclamaciones por vicios del producto, lucro cesante y dafios de transporte que no se hayan comunicado al
establecimiento dentro de un plazo de 30 dias desde la entrega del producto.

Los productos OUTDOORCHEF son objeto de un desarrollo continuado. Por este motivo, podrén realizarse cambios en los productos sin previo aviso.
La marca registrada OUTDOORCHEF esta representada por la siguiente compatifa:

DKB Household Switzerland AG

Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zrich — Suiza
www.dkbrands.com
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TECHNICAL INFORMATION

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G
CE
Gas

Potencia
- Quemador pequefio
- Quemador grande

Consumo de gas

28-30/37 mbar
- Boquilla de quemador pequefio
- Boquilla de quemador grande

50 mbar
- Boquilla de quemador pequefio
- Boquilla de quemador grande

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Tamafno méaximo admitido de botellas
en el bastidor de la barbacoa

LEON 570 G
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Tamano méaximo admitido de botellas
n el bastidor de la barbacoa

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/identificaciéon: BF
1.47 mm/identificacion: BT

0.48 mm/identificacién: AF
1.27 mm/identificacion: AT

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano méx. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano méx. 7.5 kg
Propano méx. 7.6 kg

0063
Propano/butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/identificacién: BT

1.27 mm/identificacion: AT
Butano 28 mbar. Propano 37 mbar
Butano méx. 13 kg

Propano max. 10.5 kg

Butano méx. 7.5 kg
Propano méx. 7.6 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gas
Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Tamafno méximo admitido de botellas
en el bastidor de la barbacoa

0063
Propano/butano 30/31
540 kW

389 g/h

1,15 mm/identificacién: BN
1.02 mm/identificacién: AN
Butano 28 mbar

Propano 37 mbar

Butano méx. 13 kg
Propano méax. 10.5 kg
Butano méx. 7.5 kg
Propano méx. 7.5 kg

59

CITY 420 G
CE

Gas
Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Botellas de gas recomendadas

Quemador lateral
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas
Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Parrilla adicional VENEZIA 570 G
CE

Gas

Potencia

Consumo de gas

Boquilla (28-30/37 mbar)
Boquilla (50 mbar)

Presién de gas

Categorias
13
13

B/P (50 mbar)

13

+ (28/30/37 mbar)

B/P (30 mbar)

Encendido eléctrico

0063
Propano/butano 30/31
4.30 kW

315g/h
1.02 mm/identificacion: BL
0.88 mm/identificacion: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano méx. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

0063
Propano/butano 30/31
3.80 kW

276 g/h
0.98 mm/identificacion: BK
0.85 mm/identificacion: AG

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

0063BT3928
Propano/butano 30/31
8.60 kW

630 g/h
0.98 mm/identificacion: BK
0.88 mm/identificacion: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI, NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR,GB, IT, PT

Para el uso del encendido eléctrico se necesita una pila (tipo AAA,

LRO3, 1.5 voltios).

Advertencia sobre la indicacion de temperatura

Pueden producirse una desviacién de +/- 10% en la indicacién del

termémetro.

Pagina web

Encontrard més informacién, sugerencias, trucos, recetas y otras

informaciones interesantes acerca de los productos
OUTDOORCHEF en OUTDOORCHEFRCOM




MANUAL DO UTILIZADOR

C€0063 2014  emoossopseas Bagoimrasss 26 5055 Zarch IMPORTANTE:
Typ: SerlNo Comece por tomar nota do nimero de série do barbecue na contracapa deste manual.
Article No.: 2 .

ricle No :} Dependendo do modelo de barbecue poderd encontrar este nimero no autocolante com

ol e son= as caracteristicas técnicas afixado ou a estrutura do barbecue, ou a placa base.

(30/37 mbar) &

Catl, g = Made in Crina

Podera encontrar tanto o nimero de artigo, quanto a designacéo do seu barbecue no
Welcome Card, entregue na pasta de documentacéo.

LOGIN CARD

Tanto o ndmero de série, quanto o ndmero de artigo sdo importantes para um processamento correto em caso de ddvidas, para a encomenda
de pegas sobressalentes e eventuais reivindicagées de garantia. Guarde este manual num lugar seguro. Este contém informagdes relativas
a seguranca, ao funcionamento e a manutencéo.

IMPORTANTE PARA A SUA SEGURANGA

Todas as pessoas responsdveis pela utilizagdo do barbecue devem conhecer e seguir com exatidao o respetivo processo de igni¢do. Mantenha o
barbecue afastado do alcance das criancas. As instrugdes de montagem incluidas no manual correspondente devem ser rigorosamente cumpridas.
Uma montagem incorreta pode ter consequéncias perigosas.

N&o coloque liquidos, materiais inflaméveis ou botijas de gés suplentes junto ao barbecue. Nunca coloque o barbecue ou a(s) botija(s) de gés
dentro de espacos fechados sem ventilacao.

Leia com atencéo estas instrucdes antes de utilizar o barbecue oval a gés. O barbecue apenas deve ser utilizado ao ar livre e deve ser mantido a
uma distancia de seguranga de, pelo menos, 1.5 m de objetos inflaméveis.

BOTIJAS DE GAS

Sobre a placa de fundo apenas devem ser colocadas botijas de gas com um méximo de 7.5 kg. Posicione a botija no local previsto para o
efeito, consulte o MANUAL DE MONTAGEM.

= Para a sua fixag&o pode utilizar a correia fornecida para a botija ou o suporte previsto para as botijas de gés. Certifique-se de que nao
existem unides roscadas com fugas. (Fig. 2A)

= Antes de cada colocacdo em funcionamento e apés cada substituicdo da botija de gas efetue um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

= As botijas de gés ndo devem ser expostas a uma temperatura superior a 50° C nem devem ser guardadas num espaco fechado ou numa cave.

= Tenhaem atencédo e siga as normas de seguranca que se encontram assinaladas nas botijas de gas usadas.

INDICAGOES DE SEGURANGA

Este manual do utilizador deve ser guardado pelo proprietario e deve estar sempre acessivel.

Coloque o barbecue em funcionamento tal como descrito na seccéo INSTRUCOES PARA ACENDER.

= Utilize o barbecue apenas ao ar livre.

= Nunca utilize o barbecue sob um alpendre.

= Nuca deixe o barbecue em funcionamento sem vigilancia.

= ATENCAO: As pecas do barbecue podem aquecer em demasia. Por isso, mantenha o barbecue fora do alcance das criancas.
= Nao desloque o aparelho durante o funcionamento do mesmo.

= Né&o manobre os aparelhos que estejam equipados com rodizios sobre pavimentos desnivelados ou degraus.

= Mantenha uma distancia de seguranca de 1.5 m em relacéo aos materiais inflamaveis.

= Use luvas de protecao para tocar nas pecas quentes.

*  De acordo com o modelo do barbecue, coloque sempre o botéo de regulacio na posicio O e feche a alimentagéo de gas na botija de gés.
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* Ao substituir a botija de gés, certifique-se de que o botdo de regulacdo do gés se encontra na posicio O e de que a alimentacio de gés
esta fechada na botija de gés. IMPORTANTE: N&o devem encontrar-se fontes de igni¢do nas proximidades.

= Apés aligagéo de uma botija de gés nova efetue um controlo das pegas de ligagdo conforme a instrucdo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE.

*  Se existir a suspeita de pecas com fugas, coloque entdo o botao de regulagio do gas na posicéo O e feche a alimentagéo de gas na botija
de gés. As pecas condutoras de gas devem ser inspecionadas por uma loja especializada em aparelhos a gés.

= Se o tubo de gés apresentar danos ou marcas de desgaste, o mesmo deve ser substituido imediatamente. O tubo nédo deve apresentar dobras
nem fissuras. Ndo se esqueca de fechar o botao de regulacdo do gés e a alimentagéo de gés, antes de remover o tubo.

= Substitua o tubo e o regulador da pressao de gas apés um periodo de utilizagdo de 3 anos a partir da data de compra. Certifique-se de que o
regulador da pressédo de gés e o tubo estdo em conformidade com as respetivas normas EN.

= O comprimento recomendado do tubo de gas é de 90cm, ndo devendo exceder os 150 cm.

= Nunca obstrua o orificio de admissao de ar grande redondo no fundo da base ou as 6 ranhuras de ventilagdo na tampa. As aberturas de
ventilagdo para a camara da botija de gés ndo devem, independentemente das circunstéancias, ser fechadas nem cobertas.

= Nao efetue quaisquer alteragées a torneira do gds, ao dispositivo de seguranga contra ignicéo, ao queimador ou a outras partes do barbecue.
Se existir a suspeita de uma avaria, entre em contacto com um técnico qualificado.

= O barbecue é fornecido com o respetivo tubo de gés, incluindo o regulador da pressao de gas. E imprescindivel que o tubo de gés seja
afastado das superficies exteriores quentes do barbecue. O tubo ndo deve ser dobrado. Nos modelos de barbecue com uma guia de tubos, é
obrigatério que o tubo seja fixado na mesma.

= O tubo e o regulador estdo em conformidade com a respetiva legislagéo do pais e as normas EN.

= Se apoténcia total ndo for alcancada e houver uma suspeita de obstrugéo da alimentacéo de gés, entre em contacto com uma loja especializada
em aparelhos a gas .

= Apenas utilize o barbecue sobre uma base fixa e segura. Durante o funcionamento do barbecue, ndo coloque o mesmo sobre um pavimento
de madeira ou outras superficies inflamaveis. Mantenha o barbecue afastado de materiais inflamaveis!

= Nos aparelhos com placas de granito evite um choque térmico da placa.

= Né&o guarde o barbecue nas proximidades de liquidos ou materiais facilmente inflamaveis.

= Se o barbecue for mantido num espaco fechado durante os meses de inverno, é imprescindivel que a botija de gés seja removida. O mesmo
deve ser sempre guardado ao ar livre, num local bem ventilado, sem qualquer possibilidade de acesso por parte das criancas.

= Antes de colocar o barbecue em funcionamento, proteja-o o melhor possivel contra o vento.

= Se ndo pretender usar novamente o barbecue, 0 mesmo, apés o seu arrefecimento, deve ser protegido com uma capa protetora contra as
influéncias climatéricas. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do distribuidor de barbecues.

= Remova a capa protetora apds uma forte chuva para evitar a acumulacéo de humidade.

ENSAIO DE ESTANQUEIDADE

AVISO: Durante o ensaio de estanquidade ndo devem existir fontes de igni¢do nas proximidades. Também é proibido fumar. Nunca verifique a

estanqueidade com um fésforo aceso nem com chamas nuas, e faga-o sempre ao ar livre.

1. O botao de regulagédo do gas tem de estar na posigdo Q.

2. Abra a alimentacéo de gés na botija e, utilizando uma solucéo saponécea constituida por 50 % de sab&o liquido e 50 % de &gua, pincele
todas as pecas condutoras de gas (a ligacdo na botija de gés / o regulador da presséo de gés / o tubo de gés / a entrada de gés / a ligagéo
na vélvula). Também é possivel utilizar um spray detetor de fugas. (Fig. 2B)

3. A formagéao de bolhas da solugéo saponécea indica pontos de fuga. IMPORTANTE: O barbecue apenas deve ser utilizado se todos os
pontos
de fuga tiverem sido eliminados. Feche a alimentacéo de gas na botija de gas.

4. Elimine os pontos de fuga, mediante o aperto das ligacdes, se tal for possivel, ou substitua as pegas com defeito.

o

Repita os passos 1 e 2.
6. Se ndo for possivel eliminar os pontos de fuga, entre em contacto com o distribuidor de gas.

NOTA: Efetue o ENSAIO DE ESTANQUEIDADE apés cada ligagéo ou substituicdo da botija de gés, assim como também no inicio da época
dos grelhados.

61




EXPLICAGAD DOS SIMBOLOS NA CONSOLA DE COMANDO

Niveis de aquecimento e ignicao

QO : A partir da posicao
(// : poténcia minima
(//(// : poténcia média
Q&b ohe Leistung
(//(//(// & :Ignicao
€ : Botio de ignicéo

Posicionamento do funil EASY FLIP

‘ \ l \ Posicao direta do funil EASY FLIP
‘ ’ ‘ ’ Posicéo indireta do funil EASY FLIP

SISTEMA DE QUEIMADORES DO BARBECUE OVAL

Modelo com um queimador circular (Fig. 1A)
O queimador circular alcanca a poténcia méxima no nivel ((/((/(// e a poténcia minima no nivel ((/

Modelo com dois queimadores circulares (Fig. 1B)

O queimador circular grande alcanga a poténcia méxima no nivel (//((/(// e a poténcia minima no nivel (0 Este esté concebido para utilizacdes
num intervalo de temperaturas médias a elevadas.

O queimador circular pequeno esté concebido para cozinhar a baixas temperaturas e apenas pode ser regulado ligeiramente. A diferenca entre
Qb perceptivel. O queimador circular pequeno alcanga temperaturas entre aprox. 100 e 120° C.

Sistema de queimadores da superficie do barbecue no modelo VENEZIA 570 G (Fig. 1C)
Ambos os queimadores sao idénticos. Estes alcangam a poténcia maxima no nivel ((/(é(// e a poténcia minima no nivel ((/ Estes estéo
concebidos para utilizacdes num intervalo de temperaturas médias a elevadas.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

. Limpe todas as pecas que possam entrar em contacto com os alimentos.
2. Verifique todas as pecas condutoras de gas, conforme descrito no capitulo ENSAIO DE ESTANQUIDADE. Faca também isto se o barbecue
oval a gés tiver sido fornecido pelo comerciante.
3. Ligue o barbecue durante aprox. 20-25 minutos no nivel ((//(/((/
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INSTRUGOES PARA ACENDER

1. Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gés, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE)

2. Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

3. Abra aalimentacdo de gds na botija de gas.

4 a.Modelo com um queimador circular:
Pressione o botao de regulagéo do gés e rode no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivell (é(//(// €. Pressione o botéo de
ignicdo preto e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gés arder. (Fig. 1D)

4 b. Modelos com dois queimadores circulares e botéo de igni¢éo separado:
Prima o botéo de regulagéo do gés para o queimador circular grande e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivell (// ((/ ((/ 5]
Prima o botdo de ignigéo preto e mantenha-o premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador.
Ou prima o botéo de regulagéo do gés para o queimador circular pequeno (botdo esquerdo) e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para o nivell (((((/(// €. Prima o botZo de ignico preto e mantenha-o premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador. (Fig. 1E)

4 b. Modelos com dois queimadores circulares sem botao de ignicéo separado:
Prima o botéo de regulacéo do gés para o queimador circular grande e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivell (// (é ((/ (.5)
Mantenha o botéo da regulacio de gés premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador. (Fig. 1F)
Ou prima o botdo de regulagéo do gés para o queimador circular pequeno (botéo esquerdo) e rode-o no sentido contrério ao dos ponteiros
do relégio para o nivell ((/ (//(// €. Mantenha o botéo da regulacéo de gés premido, até a faisca produzida incendiar o gés e acender o queimador.

5. Se o0 gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulagdo de gas em . Aguarde 2 minutos para que o gas néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apss 3 tentativas, ndo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, verifique as causas (conforme descrito na seccéo
RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRUBDES PARA ACENDER 0 GAS NO MODELD CITY 420 6

Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gas, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes descritas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).
2. Abra a tampa do barbecue. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a tampa fechada.

w

Abra a alimentacdo de gds na botija de gas.

4. Pressione o botao de regulacéo do gés e rode no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio para o nivel (//((/(// €. Acione varias vezes
o botéo de ignicéo vermelho até o gés se acender. (Fig. 1G)

5. Se o gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulagdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, apos 3 tentativas, néo for possivel colocar o barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (conforme descrito na seccéo

RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

INSTRUGUES PARA ACENDER A SUPERFICIE SUPLEMENTAR DO BARBECUE NO MODELO VENEZIA 570 G

Verifique todas as ligacdes entre o tubo de gaés, o regulador da presséo de gés e a botija de gés quanto ao aperto firme. (proceda de acordo
com as instrucdes descritas no capitulo ENSAIO DE ESTANQUEIDADE).

2. Remova a cobertura de granito da superficie suplementar do barbecue e coloque a mesma no suporte previsto para o efeito que se encontra
sob o apoio lateral. ATENGAO: Nunca acenda o barbecue com a cobertura de granito fechada.

3. Abraaalimentacdo de gds na botija de gés.

4. Pressione o botéo de regulagéo do gas no lado direito ou esquerdo e rode no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para o nivel
((/(//(// €. Pressione o botdo de ignicdo e mantenha-o pressionado, até a faisca surgir e o gas acender. (Fig. 1H)

5. Se o gés ndo acender dentro de 3 segundos, coloque o botdo da regulacdo de gas em Q. Aguarde 2 minutos para que o gas néo ardido
possa volatilizar-se. A seguir, repita o ponto 4.

6. Se, ap6s 3 tentativas, néo for possivel colocar a superficie suplementar do barbecue em funcionamento, procure as causas para tal (confor-
me descrito na seccdo RESOLUCAO DE PROBLEMAS).

7. Para iniciar o segundo queimador siga o ponto 4.

8. Apenas cubra a superficie suplementar do barbecue com a placa de granito apds o seu arrefecimento total.
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SISTEMA DE FUNIL EASY FLIP QUE PERMITE DUAS OPGOES NUM SO BARBECUE

ﬁé A peca central do barbecue oval a gas OUTDOORCHEF ¢ o funil EASY FLIP que reflete a tecnologia inovadora desenvolvida pelos
w engenheiros daOUTDOORCHEF.

O funil EASY FLIP permite, num espaco de alguns segundos, mudar o aquecimento para uma distribuigéo direta ou indireta. Ao mesmo tempo, e
enquanto placa de protecéo inteligente evita o desencadear de chamas perigosas e a formacéo indesejavel de fumo.

Com somente um movimento de mao é facil passar de um aquecimento direto para um grelhar, cozinhar e assar indiretos; basta apenas virar o
funil EASY FLIP.

AQUECIMENTO DIRETO AQUECIMENTO INDIRETO

Sl
<

Ao grelhar e cozinhar diretamente Ao grelhar, cozinhar e assar indiretamente

trabalha com altas temperaturas que se o calor é distribuido uniformemente pelo
concentram na grelha. Por exemplo, para que um bife barbecue oval fechado. Ideal, p. ex., para cozer

fique com as marcas de um bom grelhado, legumes ou assar uma por¢éo de carne.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO PARA O BARBECUE OVAL A GAS

Tao fécil de usar:

1. Coloque o funil EASY FLIP na posicao pretendida. ATENGAO: Ao grelhar apenas altere a posicio do funil mediante a utilizagio de luvas
resistentes ao calor.

2. Se necessdrio, selecione o respetivo acessério.

Feche a tampa e aqueca o barbecue durante aprox. 10-15 minutos no nivel (//(//(//

4. Apbs cozinhar, coloque sempre o botdo da regulacdo de gés na posicao . A seguir, feche a alimentacdo de gas na botija de gas. A torneira

da botija também deve ser fechada mesmo se a botija estiver vazia.

w
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SUGESTOES E TRUQUES

Com aquecimento indireto
Porcao grande de carne para assar ou frango inteiro: Gragas ao funil EASY FLIP deixa de ser necessério virar as por¢des maiores
‘@’ de carne durante o respetivo tempo de cozedura. O calor do queimador a gés aumenta nos lados interiores do barbecue oval, distri-
buindo-se uniformemente pelo mesmo. Coloque os alimentos sobre a grelha pré-aquecida e feche a tampa. Deixe sempre alguma
distancia entre cada uma das porcdes de carne. Ao fechar a tampa, os alimentos sdo cozinhados uniformemente por todos os lados
€ 0s sucos permanecem no assado.
Para nao deixar que as por¢des maiores sejam cozinhadas ao acaso, recomendamos a utilizagao do aparelho de medicao da tem-
peratura central, OUTDOORCHEF GOURMET CHECK, para obter resultados perfeitos.

Com aquecimento direto
Porcdes de carne mais pequenas como bifes, costeletas e salsichas: Os alimentos séo posicionados centralmente na grelha pré-aquecida
‘Q’ e sdo cozinhados por breves momentos com a tampa aberta. Afaste em seguida os alimentos para as bordas da grelha, reduza o calor
(inserir a chama 1 do grafico) e termine de cozinhar com a tampa fechada.
Para obter um resultado ideal em termos da cozedura rpida, recomendamos a utilizagdo do prato em ferro fundido da OUTDOORCHEF.
Com o acessdrio certo é possivel tirar mais partido do seu barbecue OUTDOORCHEF. Grelhar, cozinhar ou assar: Dé asas a sua
criatividade e faca novas experiéncias.

Todos os acessérios do barbecue estéo disponiveis em OUTDOORCHEFRCOM Encontra a tabela OUTDOORCHEEF relativa aos tempos para os
grelhados em OUTDOORCHEFR.COM

GRELHAR SOBRE A SUPERFICIE SUPLEMENTAR

Aqueca o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia méxima de aquecimento QG Coloque os alimentos sobre a grelha e regule a
temperatura conforme pretendido ((/—((/(//((/

APOS GRELHAR

Coloque o boto de regulacéo do gas de cada queimador em O.
Feche a alimentacao de gés na botija de gas.
Deixe o barbecue arrefecer completamente e limpe-o.

W -

Cubra o barbecue com a capa protetora adequada.

LIMPEZA

Apenas € necessério limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou é recolhida no tabuleiro de
recolha.

Em caso de uma sujidade mais acentuada, aqueca o barbecue durante aprox. 10 minutos em poténcia de aquecimento méxima. Para a limpeza
do funil e da grelha utilize uma escova para grelha com cerdas de latéo.

Para as outras pegas, assim como para uma limpeza profunda, utilize o produto de limpeza OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Opcio-
nalmente, pode utilizar um esfregéo de nylon e d4gua com sabao para remover todas as incrustagdes soltas.

IMPORTANTE: Ap6s cada limpeza profunda, o barbecue deve ser colocado no nivel (//(//(// para uma secagem correta (combust&o).

LIMPEZA DA SUPERFICIE SUPLEMENTAR DO BARBECUE NO MODELO VENEZIA 570 G

Apenas é necessario limpar um pouco entre as passagens do barbecue, porque a maior parte da gordura evapora ou é recolhida no tabuleiro de
recolha. Para a limpeza da grelha e da placa grelhadora utilize uma escova para grelha com cerdas de latdo (sem cerdas de aco).

Por ultimo, pode retirar o tabuleiro de recolha para fora e limpar com o produto de limpeza OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.
IMPORTANTE: Se utilizar algum produto de limpeza, o barbecue deve ser ser seco corretamente apés a limpeza. Para acelerar o processo de
secagem, pode ligar o barbecue e deixar o gés aceso durante alguns minutos no nivel méaximo.
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UTILIZAGAO DO PRODUTO DE LIMPEZA OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

IMPORTANTE: o barbecue ndo deve encontrar-se em funcionamento durante a aplicacao do produto de limpeza OUTDOORCHEF
BARBECUE-CLEANER. Usar luvas de protegéo nas maos e, se possivel, 6culos de protecéo. Aplique o produto no barbecue ou nos acessérios,
estando estes ainda ligeiramente quentes, e deixe atuar durante 15-30 min. Aplique novamente o produto nas superficies sujas, lave completamente
com agua e deixe secar.

MANUTENGAO

Uma manutencéo regular do barbecue assegura um funcionamento perfeito.

= Inspecione todas as pecas condutoras de géas pelo menos duas vezes por ano e sempre apés um armazenamento prolongado. As aranhas e
outros insetos podem causar obstrucoes, que devem ser eliminadas antes de utilizar o barbecue.

= Se o barbecue for deslocado regularmente sobre um piso irregular, verifique de tempos a tempos se todos os parafusos estéo apertados.

= Se nao utilizar o barbecue durante um longo periodo de tempo, deve efetuar um ENSAIO DE ESTANQUEIDADE antes de o utilizar
novamente. Em caso de dividas, entre em contacto com o seu fornecedor de gés ou ponto de venda.

= Para evitar danos de corroséo, aplique 6leo em todas as pegas metdlicas antes de um armazenamento prolongado.

= Apés um armazenamento prolongado e, pelo menos, uma vez durante a época dos grelhados, deve verificar o tubo de gas quanto a fissuras,
dobras e outros danos. O tubo de gés danificado deve ser substituido imediatamente, conforme descrito no capitulo
INDICACOES DE SEGURANCA.

= Para que possa desfrutar do seu barbecue durante muito tempo, recomendamos o seguinte:

= Uma vez por ano aplique éleo para madeira em todos os componentes de madeira — isto evita a formagé&o de fissuras.

= Apbs o seu arrefecimento completo, cubra o barbecue com uma capa protetora OUTDOORCHEF adequada contra influéncias climatéricas.

= Para evitar a acumulacéo de humidade, remova a capa protetora apés uma forte chuva. As capas protetoras podem ser adquiridas junto do
distribuidor de barbecues.

RESOLUGAO DE ERROS

O queimador nao acende:

= Verifique se a alimentacdo de gés da botija de gés esta aberta.
= Certifique-se de que existe géas suficiente na botija.

= Verifique se surgem fafscas a partir do elétrodo no queimador.

Sem faiscas:

= Certifique-se de que a bateria esta inserida corretamente (nos barbecues com ignicéo elétrica).

= Adistancia entre o queimador e o elétrodo deve ser apenas de 5-8 mm.

= Verifique se os cabos na ignicéo elétrica e no elétrodo estdo inseridos e apertados firmemente.

= Insira uma bateria nova (tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt) na ignicéo elétrica (nos barbecues com ignicéo elétrica).

Se ndo conseguir colocar o barbecue em funcionamento de acordo com as medidas mencionadas em cima, entre em contacto com o ponto de

venda.

DISPOSIGOES DA GARANTIA

Garantia

Com a compra deste produto OUTDOORCHEF junto de um distribuidor autorizado, além da garantia do produto estaré a adquirir, de acordo
com as presentes disposicdes, uma garantia de até 3 anos por parte do fabricante DKB Household Switzerland AG ("DKB").

A garantia estende-se exclusivamente a eliminacao de anomalias que, em caso de utilizacdo correta, tiverem sido verificadamente causadas
por erros no material e/ou fabrico.

2. Procedimento

Verifique o produto imediatamente apds a sua recegéo quanto a anomalias e funcionalidade. Se o produto adquirido apresentar uma anoma-

lia inesperada, pedimos para ter em conta o seguinte procedimento (garantia "Bring-In"):

= Num prazo de 30 dias a partir da detecdo da anomalia entre em contacto com o distribuidor®, indicando o produto / peca do produto,
recibo de compra, nimero de série e nimero do artigo™

= Descreva a ocorréncia utilizando o produto / peca do produto alvo de reclamagéo ou uma fotografia do mesmo

= Apbs uma verificacdo bem sucedida da anomalia pelo distribuidor ou DKB, a garantia gratuita é ativada de acordo com a clédusula 3
(estdo condicionados os custos de transporte e de envio ao primeiro comprador privado)

* Encontra uma lista de distribuidores no nosso website em OUTDOORCHEF.COM
** Poderd consultar seja o nimero de série, seja o nimero de artigo no autocolante com as caracterfisticas técnicas que esté afixado ao
barbecue (leia a este propésito a primeira sec¢do deste MANUAL DO UTILIZADOR).
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3. Ambito da garantia

A garantia do fabricante DKB entra em vigor a partir da data de compra e aplica-se ao primeiro comprador privado. A garantia apenas é considerada
valida mediante apresentacéo do recibo de compra original.

A ativacédo da garantia ocorre por determinagéo de DKB com a reparagéo, substituicio das pecas com defeito, substitui¢éo do produto ou reducéo
do prego, se a funcionalidade do produto n&o for influenciada. Esta excluida uma rescisao do contrato de compra e venda por reclamacées de
garantia. Nao existe nenhum direito a um produto de substituigdo durante a duragéo do perfodo de reparacéo.

A execucao da garantia ativa ndo causam um prolongamento nem um reinicio do periodo de garantia. As pegas trocadas passam a ser propriedade
de DKB. Em caso de substituicao do produto, o perfodo de garantia é reiniciado.

Os prazos de garantia séo:

= 3 anos para o barbecue oval esmaltado (peca inferior e tampa) contra corroséo

= 3 anos para a grelha esmaltada contra corroséo ou queimadura

= 3 anos para todas as pegas de aco inoxidavel contra corrosao ou queimadura

= 2 anos para todas as anomalias de fabrico / material restantes

= A garantia em caso de danos do esmalte apenas é assegurada se for comunicada num prazo de 30 dias a partir da data de compra. Aplica-se
apenas no caso de aparelhos novos que ainda néo foram usados.

4. Exclusao

Representa qualquer outra falha, isto €, qualquer outra anomalia de material ou de fabrico ndo incluidas nos termos destas disposi¢des, ou ndo

existe direito & garantia nos seguintes casos:

= Desgaste normal em caso de uma utilizagdo correta.

= Defeitos e/ou danos devido a uma utilizagdo imperfeita ou incorreta, ou devido a uma instalacdo, montagem e tentativas de reparagéo incor-
retas por pessoas nao autorizadas.

= Defeitos e/ou danos devido ao incumprimento do manual do utilizador ou das instrugcdes operacionais / de manuteng&o (como, por exemplo,
danos por montagem incorreta ou limpeza inadequada da superficie esmaltada do funil ou da grelha, reprovacéo do ensaio de estanquei-
dade, etc.).

= Desniveis, diferencas de cor do esmalte assim como pequenas zonas de falha (como, por exemplo, pontos de apoio relacionados com o
fabrico na borda inferior da tampa ou nos componentes de suspens&o).

= Descoloragéo e danos no produto (p. ex. superficie da pintura) devido as influéncias climatéricas (incl. granizo), armazenamento incorreto do
produto (sem protecéo contra a intempérie) ou utilizagéo incorreta de quimicos.

= Formacéo de ferrugem e de pelicula oxidada devido as influéncias climatéricas ou utilizagéo incorreta de quimicos.

= Anomalias que restringem, de forma nao detetavel, a utilizago correta ou a utilidade do produto.

= Geral para as pecas de desgaste como grelha, funil, queimador, termémetro, ignicéo e bateria, elétrodo, cabo de ignigéo, tubo de gés, regulador
da presséo de gas, elemento de aquecimento, refletor, pelicula de protecéo em aluminio ou grelha a carvao

= Defeitos e/ou danos devido a modificacdes, utilizacdo indevida ou danos por vandalismo.

= Defeitos e/ou danos devido a uma manutencéo e reparagéo incorretas.

= Defeitos e/ou danos devido a um incumprimento da manutengéo de rotina.

= Defeitos e/ou danos resultantes do transporte original.

= Defeitos e/ou danos por razées de forga maior.

= Defeitos e/ou danos devido ao desgaste por uma utilizacéo profissional (hotelaria, gastronomia, eventos, etc.).

DKB exclui quaisquer outros direitos do cliente que néo estejam expressamente indicados nas presentes disposi¢des da garantia, desde que
néo exista nenhum dever ou responsabilidade legal obrigatérios. Em particular, isto aplica-se igualmente em relagdo aos direitos de exigir
indemnizagao por incumprimento, compensacéo por danos consequentes causados por uma anomalia), perda de lucro e danos de transporte,
que néo sejam comunicados ao distribuidor num prazo de 30 dias apds a rececédo do produto.

Os produtos OUTDOORCHEF séo objeto de um desenvolvimento continuo. Por isso, podem ser efetuadas alteracées ao produto sem qualquer
aviso prévio.

A marca registada OUTDOORCHEF ¢ representada pelo seguinte grupo empresarial:

DKB Household Switzerland AG
Eggbihlstrasse 28

Postfach

8052 Zurique — Sufca
www.dkbrands.com
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INFORMAGOES TECNICAS

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE

Gés

Poténcia

- Queimador pequeno
- Queimador grande

Consumo de gés

28-30/37 mbar
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

50 mbar
- Bico do queimador pequeno
- Bico do queimador grande

Pressao do gas

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gas méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

LEON 570 G
CE

Gas

Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao do gas

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gas méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

0063
Propano/butano 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/marcacao: BF
1.47 mm/marcacao: BT

0.48 mm/marcacao: AF
1.27 mm/marcagéo: AT

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano méx. 10.5 kg

Butano méax. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

0063
Propano/butano 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/marcacao: BT
1.27 mm/marcacao: AT
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano max. 13 kg
Propano méx. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE
Gas
Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao do gés

Botijas de gés recomendadas

Botijas de gas méaximas permitidas
na estrutura do barbecue

OUTDOORCHEFR.COM

0063
Propano/butano 30/31
5.40 kW

389 g/h

1.15 mm/marcacao: BN
1.02 mm/marcagéo: AN
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar
Butano max. 13 kg
Propano max. 10.5 kg

Butano max. 7.5 kg
Propano max. 7.5 kg

68

CITY 420 G
CE

Gas
Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao do gas

Botijas de gés recomendadas

Queimador lateral
CE

Gés

Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao de gés

0063
Propano/butano 30/31
4.30 kW

315 g/h
1.02 mm/marcacéo: BL
0.88 mm/marcacao: AH

Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Butano max. 13 kg
Propano méx. 10,6 kg

0063
Propano/butano 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/marcacao: BK
0.85 mm/marcacao: AG
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

Superficie suplementar do barbecue VENEZIA 570 G

CE
Gas
Poténcia

Consumo de gas
Bico (28-30/37 mbar)
Bico (50 mbar)

Pressao de gés

Categorias
13

|3B/P (50 mbar)

13,

B/P (30 mbar)

(28/30/37 mbar)

Ignicao elétrica

0063BT3928
Propano/butano 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/marcacao: BK
0.88 mm/marcacao: AH
Butano 28 mbar
Propano 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Para a operacédo da ignicéo elétrica é necesséria uma bateria

(tipo AAA, LRO3, 1.5 Volt).

Nota sobre a indicacao de temperatura

A diferenca em termos de indicagéo do termémetro pode ser de

+/-10 %.

Pagina de Internet

Encontra outras informagdes, sugestdes e truques, receitas e dados
interessantes sobre os produtos OUTDOORCHEF em

OUTDOORCHEF.COM




BRUGSANVISNING

C € 0 063 2014 PIN 0063 BP 3628 ES&E‘&!SZ?&“zi?E?‘Z’?ﬁlCG VIGTIGT:
Typ: Soral o Du bedes straks skrive gaskuglegrillens serienummer pa bagsiden af denne brugsanvisning.
Atticle No.: :} Nummeret star pa datameerkaten, der afheengig af grillmodellen befinder sig pa grillstellet

one mm..::.m.:r:nn: Total rate 5Qn= e”er pé bUndpladen.

(30/37 mbar) &

Catl, = Vade inChina

Artikelnummeret og navnet pa din gaskuglegrill star pa dit Welcome Card, der ligger i doku-
mentmappen.

LOGIN CARD

Du skal bruge serienummeret og artikelnummeret, hvis du har spergsmal, hvis du skal bestille reservedele eller hvis du vil gere garantikrav
geeldende. Opbevar brugsanvisningen pa et sikkert sted. Den indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed, drift og vedligeholdelse.

VIGTIGT FOR DIN SIKKERHED

Enhver, som betjener grillen, skal kende anteendingsprocessen og overholde den. Barn ma ikke betjene grillen. Monteringsanvisningerne fra
opbygningsvejledningen skal neje folges. En ukorrekt montering kan have farlige folger.

Anbring aldrig anteendelige vaesker og materialer henholdsvis reservegasflasker i naerheden af grillen. Opstil aldrig grillen eller gasflasken/-erne i
lukkede rum uden ventilation.

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem, for du tager din gaskuglegrill i brug. Grillen ma kun bruges udenders og skal st& med en
sikkerhedsafstand p& mindst 1.5 m fra breendbare genstande.

GASFLASKER

Der mé kun sezettes gasflasker med en maksimal gasveegt pa 7.5 kg pa gulvpladen. Placer flasken pa den anviste plads, se
OPBYGNINGSVEJLEDNINGEN.

= Den medfelgende flaskerem eller passende gasflaskeholder bruges til at fastgere gasflasken. Serg ogsé for, at der ikke er uteette
forskruninger. (1ll. 2A)

= Gennemfor en KONTROL AF TATHED inden brug og hver gang, gasflasken er blevet udskiftet.

= Gasflasker ma ikke udseettes for en temperatur pa mere end 50° C og mé aldrig opbevares i et lukket rum eller i keeldre.

= Bemezerk og overhold de sikkerhedsforskrifter, som er angivet pa de gasflasker, som benyttes.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Denne brugsanvisning skal opbevares af ejeren og altid veere let at fa fat i.

Teend grillen int. kapitel SADAN TAENDER DU GRILLEN.

= Brug kun grillen udenders.

= Brug aldrig grillen under et halvtag.

= Lad aldrig grillen veere uden opsyn, nar den er i brug.

= BEMARK: Nogle dele af grillen kan blive meget varme. Serg derfor for, at grillen er uden for smé berns raskkevidde.

= Flytikke grillen, nar den er i brug.

= Skub ikke griller, der har styreruller, hen over ujeevnt underlag eller hoje kanter.

= Hav en sikkerhedsafstand pa 1,5 m til breendbare materialer.

= Brug beskyttelseshandsker, nar du rerer ved varme dele.

= Nar du er feerdig med at grille, skal gasreguleringsknappen altid szettes pa O, og der skal lukkes for gastilferslen pa gasflasken.

= Ved skift af gasflasken skal gasreguleringsknappen sta pa O, og gastilferslen pa gasflasken skal vaere lukket. VIGTIGT: Der ma ikke vaere
anteendingskilder i neerheden.
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= Efter tilslutning af en ny gasflaske kontrolleres forbindelsen i henhold til vejledningen KONTROL AF TATHED.

*  Huvis der er mistanke om utzetheder, saettes gasreguleringsknappen pa O, og der lukkes for gastilferslen pa gasflasken. Fa de gasferende
dele kontrolleret af en gasfagmand.

= Hvis der er skader eller tegn pé slitage pa gasslangen, skal den straks udskiftes. Slangen skal veere fri for knaek og uden revner. Glem ikke
at lukke for gasreguleringsknappen og gastilferslen, for du fjerner slangen.

= Udskift slangen og gastrykregulatoren efter en brugstid pé tre ar efter kebsdatoen. Serg for, at gastrykregulatoren og slangen er i overens-
stemmelse med de pageeldende EN-standarder.

= Gasslangens anbefalede lzengde er 90 cm og mé ikke overstige 150 cm.

= Bloker aldrig det store runde luftindsugningshul ved karrets bund eller de 6 luftslidser i laget. Ventilationsabningerne i gasflaskerummet ma
under ingen omstaendigheder veaere lukket eller deekket.

= Der ma ikke foretages nogen form for zendringer af gashanen, teendingssikringen, breenderen eller andre dele af grillen. Hvis der er mistanke
om fejl, skal du henvende dig til en fagmand.

= Grillen leveres med den passende gasslange og gastrykregulator. Gasslangen skal under alle omsteendigheder holdes veek fra grillens varme
udvendige flader. Slangen mé ikke snos. Ved grillmodeller med en slangeforing skal slangen fastgeres i denne fering.

= Slange og regulator opfylder de nationale regler og EN-standarderne.

= Huvis der ikke opnés fuld styrke, og der er mistanke om, at gastilferslen er tilstoppet, skal du henvende dig til en gasfagmand.

= Brug kun grillen pé et fast og sikkert underlag.

= Stil aldrig grillen pa treegulve eller andre breendbare flader, nar den er i brug. Hold grillen pa sikker afstand af breendbare materialer.

= Undga et temperaturchok for pladen i tilfeelde af griller med granitplader.

= Opbevar ikke grillen i neerheden af let antaendelige vaesker eller materialer.

= Huvis grillen skal overvintre i et rum, skal gasflasken altid fiernes. Den ber altid opbevares udenders pa et godt ventileret sted, som bern ikke
har adgang til.

= Stil grillen et s& vindstille sted som muligt, inden den tages i brug.

= Nar grillen ikke bruges, skal den, efter den er helt afkolet, beskyttes mod udefrakommende pavirkninger ved hjeelp af et betreek. Betraek
kebes hos din grillforhandler.

= For at undgé fugt anbefaler vi at fierne betreekket efter regn.

KONTROL AF TATHED

ADVARSEL: Under teethedskontrollen ma der ikke veere anteendingskilder i nzerheden. Dette geelder ogsa rygning. Kontroller aldrig teetheden
med en breendende teendstik eller en &ben flamme, og foretag altid kontrollen udenders

1. Gasreguleringsknappen skal sta pa Q.

2. Luk op for gastilferslen pa regulatoren, og pafer med en pensel en saebeoplesning af 50 % flydende saebe og 50 % vand pa alle gasferende
dele (forbindelsen pa gasflasken/gastrykregulatoren/gasslangen/ gasindgangen/forbindelsen pa ventilen). Du kan ogsa bruge en spray til
leekagesagning. (1Il. 2B)

3. Hvis der dannes bobler i seebeoplosningen, er det tegn pa uteetheder. VIGTIGT: Grillen mé forst bruges, nér alle uteetheder er udbedret. Luk
for gastilferslen pa gasflasken.

4. Uteethederne udbedres ved at stramme forbindelserne, safremt dette er muligt, eller udskifte de defekte komponenter.

5. Gentag trin 1 og 2.

6. Kontakt din gasforhandler, hvis uteethederne fortsat bestar.

BEMARK: Udfor en KONTROL AF TATHED, hver gang gasflasken er blevet tilsluttet eller udskiftet, og nar grillseesonen starter.
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FORKLARING PA SYMBOLERNE PA BETJENINGSKONSOLLEN

Varmetrin og taending

QO : Fra position
((/ s lav effekt
G &  middel effekt
Qb ud effekt

(//(//({/ € : Teending
€ : Teender

Placering af EASY FLIP-tragten

‘ \ l \ Direkte position for EASY FLIP-tragten
‘ ’ ‘ ’ Indirekte position for EASY FLIP-tragten

KUGLENS BRANDER-SYSTEM

Modeller med en ringbraender (lll. 1A)
Ringbreenderen kommer op pa trin (//((/((/ den hojeste effekt og pa ((/ den laveste effekt.

Modeller med to ringbraend (lll. 1B)

Den store ringbraender kommer op pé trin (//((/(// den hojeste effekt og pa (// den laveste effekt. Denne er beregnet til anvendelse i
temperaturomradet middel og hoj.

Den lille ringbraender er beregnet til madlavning ved lave temperaturer og kan kun reguleres i begreenset omfang. Forskellen mellem ///((/(// 0g (// er
ikke synlig. Den lille ringbreender nar op pa en temperatur pa ca. 100 til 120° C.

Braender-system ved den ekstra grillflade pa VENEZIA 570 G (lll. 1C)
De to breendere er ens. De kommer op pé trin ((/((/((/ den hojeste effekt og pa (// den laveste effekt. De er beregnet til anvendelse i
temperaturomréadet middel og hoj.

INDEN FORSTE IBRUGTAGNING

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt med fedevarer.

2. Kontroller alle gasferende dele som beskrevet i kapitlet KONTROL AF TAETHED. Dette gzelder ogsa, nér din gaskuglegrill er leveret i
monteret tilstand fra forhandleren.

3. Lad grillen breende i ca. 20-25 minutter pa trin ((/((/((/
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SADAN TANDER DU

1. Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange og gastrykregulator er monteret korrekt. (Folg vejledningen i kapitet KONTROL AF TATHED).
2. Abn grill-laget. BEMAERK: Tzend aldrig for grillen, nar laget er lukket.
3. Luk for gastilferslen pa gasflasken.

4 a.Modeller med en ringbraender:
Tryk pa gasreguleringsknappen, og drej den mod uret hen pa trin (é({/((/ €. Tryk pa den sorte teendingsknap, og hold den inde, indtil gnisten
kommer, og gassen breender. (lll. 1D)

4 b. Modeller med to ringbreendere og separat teendingshoved:
Tryk pa gasreguleringsknappen pa den store ringbraender, og drej den mod uret hen pa trin (//(é(// ()
Tryk pa den sorte teendingsknap, og hold den inde, indtil gnisten springer over, og gassen braender.
Eller tryk pa gasreguleringsknappen pa den lille ringbreender (venstre hoved), og drej den mod uret hen pa trin (//(0(// (5]
Tryk pa den sorte teendingsknap, og hold den inde, indtil gnisten springer over, og gassen breender. (Fig. 1E)

4 c. Modeller med to ringbreendere uden separat teendingshoved:
Tryk pa gasreguleringsknappen pa den store ringbraender, og drej den mod uret hen pa trin (//((/((/ 5]
Hold gasreguleringsknappen inde, indtil gnisten springer over, og gassen breender. (Fig. 1F)
Eller tryk pa gasreguleringsknappen pa den lille ringbreender (venstre hoved), og drej den mod uret hen pé trin (//(é({/ (.5)
Hold gasreguleringsknappen inde, indtil gnisten springer over, og gassen breender.

5. Hvis gassen ikke braender inden for 3 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa O. Vent to minutter, s& den uforbreendte gas kan
bortventileres. Gentag herefter punkt 4.
6. Hovis det ikke lykkes at teende grillen i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitet UDBEDRING AF FEJL).

SADAN TANDER DU CITY 420 6

Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange og gastrykregulator er monteret korrekt. (Folg vejledningen i kapitet KONTROL AF TATHED).
Abn grill-laget. BEMAERK: Tzend aldrig for grillen, nar laget er lukket.

Luk for gastilferslen pa gasflasken.

Tryk pa gasreguleringsknappen, og drej den mod uret hen pa trin (é(/{({/ €. Aktiver den rede tzendingsknap flere gange, indtil gassen
breender. (lll. 1G)

5. Huvis gassen ikke breender inden for 3 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa Q. Vent to minutter, s& den uforbreendte gas kan

> w N =

bortventileres. Gentag herefter punkt 4.
6. Huvis det ikke lykkes at teende grillen i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitlet UDBEDRING AF FEJL).

SADAN TANDER DU DEN EKSTRA GRILLFLADE TIL VENEZIA 570 G

. Kontroller, at alle forbindelser mellem gasslange og gastrykregulator er monteret korrekt. (Folg vejledningen i kapitlet KONTROL AF TATHED).

Q. Fjern granit-bekleedningen pa den ekstra grillflade, og placer den under sidehylden i den beregnede holder. BEMAERK: Tzend aldrig for gril-
len, nar granit-beklaedningen er lukket.

3. Luk for gastilferslen p& gasflasken.

4. Tryk pa den hojre eller venstre gasreguleringsknap, og drej den mod uret hen pé trin (//((/(Z/ €. Tryk pa teendingsknappen, og hold den inde,
indtil gnisten kommer, og gassen breender. (lll. 1H)

5. Hvis gassen ikke breender inden for 3 sekunder, stilles gasreguleringsknappen pa O Vent to minutter, s& den uforbreendte gas kan bortventileres.
Gentag herefter punkt 4.

6. Hvis det ikke lykkes at teende braenderen til den ekstra grillflade i tre forseg, skal arsagerne findes (som beskrevet i kapitlet
UDBEDRING AF FEJL).

7. Folg punkt 4 for at teende den anden braender.

8. Leeg ferst granitpladen over, nar den ekstra grillflade er helt kolet ned.
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EASY FLIP-TRAGTSYSTEMET OMDANNER EN GRILL TIL TO

ﬁé Nogleelementet i OUTDOORCHEF-gaskuglegrillen hedder EASY FLIP-tragt og afspejler
W OUTDOORCHEF-ingeniorernes innovationskunst.

EASY FLIP-tragten gor det muligt at eendre varmefordelingen fra direkte til indirekte inden for nogle fa sekunder. P4 samme tid forhindrer den
som intelligent beskyttelsesveern den skadelige fedtflammebrand og uenskede regudvikling.
Et enkelt handelag er nok til at skifte fra direkte til indirekte grillning, madlavning og bagning: Vend ganske enkelt EASY FLIP-tragten.

DIREKTE VARME INDIREKTE VARME

Sl
<

Ved direkte grillning og madlavning Ved indirekte grillning, madlavning og bagning

L
L0

arbejder du med en hoj temperatur, som er fordeler varmen sig pa ensartet vis i den
koncentreret omkring risten. Eksempelvis til et smukt lukkede grillkugle. Perfekt til f.eks. dampkogning
grillmenster pa boffen af grentsager eller langsom merning af stegen.

BRUGSANVISNING TIL GASKUGLEGRILLEN

Sa nemt er det:

9. Seet EASY FLIP-tragten i den enskede position. BEMAERK: Brug varmebestandige handsker for at sendre pa tragtens position, mens grillen
er teendt.

10. Veelg om nedvendigt det pageeldende tilbehor.

11. Lad grillen breende i ca. 1015 minutter pa trin ((/(//(// med lukket lag

12, Seet altid gasreguleringsknappen pa O néar du er faerdig med at grille. Luk derefter for gastilferslen pa gasflasken. Flaskehanen skal ogsa

lukkes, nar flasken er tom.
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TIPS 0G TRICKS

Med indirekte varme
Storre stege eller hele kyllinger: Ved hjeelp af EASY FLIP-tragten er det ikke leengere nedvendigt at vende storre stykker ked under
‘@’ grillningen. Gasbreenderens varme stiger op ad grillkuglens indersider og fordeles pa ensartet vis i hele kuglen. Leeg grillmaden pa
den forvarmede grillrist, og luk laget. Der skal altid veere lidt afstand mellem de enkelte stykker kod. Ved at lukke laget brunes grill-
maden fra alle sider, og stegen forbliver saftig.
Intet ma overlades til tilfeeldigheder ved sterre stykker: Derfor anbefaler viOUTDOORCHEF GOURMET CHECK-kernetemperatur-
maleapparatet til perfekte resultater.

Med direkte varme
Mindre stykker ked sasom boffer, koteletter og pelser: Grillmaden placeres pa den forvarmede grillrist i midten og steges kort ved
R /) abent Iag. Herefter lzegges grillmaden ud til siden, varmen reduceres til ¢ og steges feerdigt ved lukket lag.
For at opna et optimalt resultat for det korttidsstegte kad anbefaler vi stobejernspladen fra OUTDOORCHEF
Med det rigtige tilbehor bliver det endnu sjovere med din OUTDOORCHEF. Uanset om du vil grille, stege eller bage: Giv frit lob for din
kreativitet og lysten til at eksperimentere.

Alle tilbehorsdele til din grill findes pA OUTDOORCHEFRCOM
Se OUTDOORCHEF-grilltidstabellen for de enkelte produkter pa4 OUTDOORCHEFRCOM

GRILLNING PA DEN EKSTRA FLADE

Lad grillen breende ved fuld varme ((/((/((/ i ca. 10 minutter. Leeg grillmaden pa grillristen, og reguler temperaturen efter behov (/—((/((/(//

EFTER GRILLNINGEN

Seet gasreguleringsknappen pa alle breendere pa Q.
Luk for gastilferslen pa gasflasken.
Lad grillen kele helt af, for den rengores.

> W N

Seet det passende betreek over grillen.

RENGERING

Mellem de enkelte grillninger skal der kun udferes en let rengering, da det meste fedt enten er fordampet eller ledt ned i opsamlingsskalen.
Lad grillen breende i ca. 10 minutter ved fuld effekt, hvis den er meget beskidt. Brug en grillberste med messingberster (ikke stalborster) til at
rengere tragten og risten.

Brug OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER til de andre dele og til grundig rengering. Du kan enten bruge en skuresvamp af nylon og
seebevand til at fierne lose rester.

VIGTIGT: Lad grillen torre fuldsteendigt pa trin & & cfier enhver grundig rengering (slukning).

RENGORING AF DEN EKSTRA GRILLFLADE PA VENEZIA 570 G

Mellem de enkelte grillninger skal der kun udferes en let rengering, da det meste fedt enten er fordampet eller ledt ned i opsamlingsskélen. Brug
en grillberste med messingberster (ikke stalberster) til at rengere grillristen.

Du kan til slut treekke opsamlingsskalen ud og rengere den med OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER.

VIGTIGT: Hvis du bruger rengeringsmidler, skal grillen bagefter torre godt igennem. Torringen accelereres ved at teende grillen og lade den
breende nogle minutter pa hojeste trin.
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BRUG AF OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER

VIGTIGT: Grillen mé& ikke veere teendt, nar man bruger OUTDOORCHEF BARBECUE-CLEANER. Beer handsker for at beskytte hazenderne og
helst ogsé briller. Sprajt rengeringsmidlet pa grillen eller tilbehoret, mens det stadig er lidt varmt, og lad det virke i 15-30 min. Sprojt midlet p&
igen ved snavsede flader, skyl med rigelige meengder vand, og lad delene torre.

VEDLIGEHOLDELSE

Regelmeaessig vedligeholdelse af grillen garanterer perfekt funktion.

= Kontroller alle gasferende dele mindst to gange arligt og hver gang, grillen ikke har veeret i brug i leengere tid. Edderkopper og andre insekter
kan forarsage tilstopninger, som skal fjernes, for grillen tages i brug.

= Huvis grillen jeevnligt bliver skubbet rundt pa ujeevne overflader, skal du fra tid til anden kontrollere, at alle skruer stadig er skruet fast i.

= Hovis du ikke bruger grillen i en lzengere periode, ber du gennemfere en KONTROL AF TAETHED, for du tager den i brug igen. Hvis du er i
tvivl om noget, skal du henvende dig til din gasleverander eller forhandleren.

= For at undga korrosionsskader ber alle metaldele smores ind i olie, for grillen stilles til side for en lzengere periode.

= Nar grillen ikke har veeret i brug lzenge, og mindst en gang i lebet af grillseesonen, ber du kontrollere gasslangen for revner, knzek og andre
skader. En beskadiget gasslange skal udskiftes med det samme som beskrevet i kapitlet SIKKERHEDSANVISNINGER.

= For at du kan fa leengst mulig gleede af din grill, anbefaler vi folgende:

= Behand! alle treedele én gang arligt med en treeolie — dette forhindrer ridser.

= Beskyt din grill mod udefrakommende pavirkninger efter fuldsteendig nedkeling med et passende OUTDOORCHEF-betreek.

= For at forhindre fugt anbefaler vi at fjerne betraekket efter regn. Betraek kebes hos din grillforhandler.

UDBEDRING AF FEJL

Breenderen vil ikke teende:

= Kontroller, om gastilferslen pa gasflasken er abnet.

= Kontroller, om der er nok gas i flasken.

= Kontroller, om der springer gnister fra elektroden til breenderen.

Ingen gnist:

= Kontroller, at batteriet er lagt rigtigt i (for grill med elektrisk teending).

= Afstanden mellem breender og elektrode ma kun veere 5-8 mm.

= Kontroller, om ledningerne pa den elektriske teending og elektroden er sat i og sidder korrekt.

= Seet et nyt batteri (type AAA, LR0O3, 1.5 Volt) i den elektriske teending (for grill med elektrisk teending).
Hvis du ikke kan teende grillen med disse tiltag, skal du kontakte din forhandler.

GARANTIBESTEMMELSER

1. Garanti
Med kebet af dette OUTDOORCHEF-produkt hos en autoriseret forhandler far du ud over produktet en 3-arig producentgaranti fra DKB
Household Switzerland AG (,DKB*) i henhold til naervaerende bestemmelser.
Garantien geelder udelukkende mangler som folge af materielle og/eller produktionsfejl ved korrekt anvendelse.

2. Fremgangsmade

Kontroller straks produktet for mangler og dets funktion efter modtagelse. Hvis det kebte produkt mod forventning skulle have en mangel,

skal felgende fremgangsmade overholdes (bring-in garanti):

= Henvend dig inden for 30 dage fra opdagelse af manglen til din forhandler* med produkt/produktdel, kebskvittering, serienummer og
artikelnummer**

= Beskriv situationen ved hjeelp af det kebte produkt/produktdel eller et billede

= Efter kontrol af manglen ved forhandleren eller DKB treeder den gratis garanti i kraft i henhold til punkt 3 (under forbehold paleegges
den private forstekeber transport- og forsendelsesomkostningerne)

*  Se en forhandlerliste pé vores hjemmeside pA OUTDOORCHEFR.COM
** Seriennummeret og artikelnummeret star pa datameerkaten pa din grill (se det ferste afsnit i denne BRUGSANVISNING).
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3. Garanti

DKB's producentgaranti leber fra kebsdatoen og geelder for den private forstekeber. Garantien kan kun geres geeldende mod forevisning af den
originale kobskvittering.

Garantiydelsen sker efter DKB's egen vurdering ved istandszeettelse, udskiftning af mangelfulde dele, udskiftning af produktet eller en
prisnedseettelse, s&fremt produktets funktion ikke er pavirket. Det er ikke muligt at traede tilbage fra kobet i tilfeelde af garantisager. Der kan ikke
geres krav geeldende om et erstatningsprodukt i reparationstiden.

En garantisag medferer hverken en forlzengelse eller nystart af garantiens lobetid. Udskiftede dele overgar til DKB's ejendom. Ved udskiftning af
produktet starter garantiens lobetid pa ny.

Garantifristerne er felgende:

= 3arved den emaljerede kugle (underdel og lag) mod rust

= 3 arved den emaljerede grillrist mod rust eller smeltning

= 3 érved alle dele af rustfrit stal mod rust eller smeltning

= 2 érved alle andre produktions-/materielle fejl

= Garantien ved skader i emaljen geelder udelukkende inden for en meddelelsesfrist p4 30 dage fra kebsdatoen. Denne geelder kun ved nye
apparater, som stadig er ubenyttede.

4. Udelukkelse

Garantien bortfalder ved folgende mangler, som ikke er materielle eller produktionsfejl i henhold til bestemmelserne:

= Almindelig slitage ved korrekt brug.

= Defekter og/eller skader som folge af forkert, ukorrekt brug eller brug, der ikke er i overensstemmelse med bestemmelserne, samt som
folge af ukorrekt installation, montering og reparationsforseg ved ikke-autoriserede personer.

= Defekter og/eller skader som felge af manglende overholdelse af brugsanvisningen eller drifts-/vedligeholdelsesanvisningerne (eksempelvis
beskadigelser som folge af mangelfuld montering eller ukorrekt rengering af emaljerede overflader pa tragten eller grillristen, manglende
gennemforelse af teethedskontrollen osv.).

= Ujeevnheder, farveforskelle i emaljen og mindre fejl (sdsom produktionsbetingede trykpunkter pa den nederste lagkant eller opheeng).

= Farvesendringer og beskadigelser af produktet (f.eks. af farveoverfladen) som felge af vejrmeessige pavirkninger (inkl. hagl), ukorrekt (ikke
vejrbestandig) opbevaring af produktet eller ukorrekt anvendelse af kemikalier.

= Rust- og rustfimdannelse som folge af vejrmeessige pavirkninger eller ukorrekt anvendelse af kemikalier.

= Fejl, som ikke synligt pavirker den korrekte brug eller anvendelse af produktet.

= Generelt for sliddele sasom grillrist, tragt, breender, termometer, teending og batteri, elektrode, teendingskabel, gasslange, gastrykregulator,
varmeelement, reflektor, beskyttelsesfolie af aluminium eller kulrist

= Defekter og/eller skader som felge af zendringer, anvendelse til andre formal eller forszetlige beskadigelser.

= Defekter og/eller skader som felge af ukorrekt vedligeholdelse eller reparation.

= Defekter og/eller skader som folge af manglende gennemforelse af jeevnlig vedligeholdelse.

= Defekter og/eller skader, som er opstaet i forbindelse med den oprindelige transport.

= Defekter og/eller skader som felge af force majeure.

= Defekter og/eller skader som felge af slitage i forbindelse med professionel brug (hotelvirksomhed, restaurationsvirksomhed, arrangementer
0SV.).

DKB udelukker andre kundekrav end dem, der er beskrevet i disse garantibestemmelser, s&fremt der ikke foreligger en tvingende lovmaessig

forpligtelse eller et tvingende lovmaessigt krav. Dette geelder navnlig ogsa i forhold til krav p& skadeserstatning som folge af manglende

overholdelse, erstatning for felgeskader, tabt fortjeneste og transportskader, som ikke er blevet meddelt forhandleren inden for en frist pa

30 dage fra modtagelse af produktet.

OUTDOORCHEF-produkterne undergar en kontinuerlig videreudvikling. Der kan séledes forekomme gendringer af produkterne uden forudgaende
meddelelse herom.

Det registrerede maerke OUTDOORCHEF reprzesenteres ved folgende virksomhed:

DKB Household Switzerland AG
Eggbiihlstrasse 28

Postfach

8052 Zirich — Schweiz
www.dkbrands.com
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TEKNISKE INFORMATIONER

ASCONA 570 G / MONTREUX 570 G / PARIS DELUXE 570 G /

VENEZIA 570 G / GENEVA 570 G

CE
Gas
Effekt

- lille breender

- stor breender
Gasforbrug
28-30/37 mbar

- Dyse lille breender
- Dyse stor breender
50 mbar

- Dyse lille breender

- Dyse stor breender

Gastryk

Anbefalede gasflasker

Maksimalt tilladte gasflasker

pé grillstellet

LEON 570 G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Anbefalede gasflasker

Maksimalt tilladte gasflasker

péa grillstellet

0063
Propan/butan 30/31

1.20 kW
8.50 kW

702 g/h

0.55 mm/markering: BF
1.47 mm/markering: BT

0.48 mm/markering: AF
1.27 mm/markering: AT
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

0063

Propan/butan 30/31
8.50 kW

612 g/h

1.47 mm/markering: BT
1.27 mm/markering: AT
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

Butan maks. 7.5 kg
Propan maks. 7.5 kg

AMBRI 480 G / DELTA 480 G / PORTO 480 G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Anbefalede gasflasker

0063

Propan/butan 30/31
5.40 kW

389 g/h

1,15 mm/markering: BN
1,02 mm/markering: AN
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg

CITY 420G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Anbefalede gasflasker

Sidebraender

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

0063

Propan/butan 30/31
4.30 kW

315 g/h

1.02 mm/markering: BL
0.88 mm/markering: AH
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Butan maks. 13 kg
Propan maks. 10.5 kg

0063

Propan/butan 30/31
3.80 kW

276 g/h

0.98 mm/markering: BK
0.85 mm/markering: AG
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

Ekstra grillflade VENEZIA 570 G

CE

Gas

Styrke

Gasforbrug

Dyse (28-30/37 mbar)
Dyse (50 mbar)
Gastryk

Kategorier
13

|3B/P (50 mbar)

13,

B/P (30 mbar)

(28/30/37 mbar)

Elektrisk tzending

0063BT3928
Propan/butan 30/31
8.60 kW

630 g/h

0.98 mm/markering: BK
0.88 mm/markering: AH
Butan 28 mbar

Propan 37 mbar

DK, FI,NL, NO, SE, LU
CH, AT, DE
BE, CH, ES, FR, GB, IT, PT

Til at drive den elektriske teending kreeves et batteri (type AAA,

(LR03), 1.5 Volt).

Henvisning vedrerende temperaturvisningen
Visningsafvigelsen i forhold til termometret kan veere pa +/- 10 %.

Hjemmeside

Find yderligere oplysninger, tips og tricks, opskrifter og alt, hvad
der er veerd at vide om OUTDOORCHEF-produkterne,

Propan maks. 10.5 kg pa OUTDOORCHEFRCOM

Maksimalt tilladte gasflasker Butan maks. 7.5 kg

pa grillstellet Propan maks. 7.5 kg
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Kaasupallogrillin tuotenumero ja merkinté I0ytyvat Welcome Cardista, joka on liitetty oheiseen
asiakirjamappiin.

LOGIN CARD

Sarjanumero ja tuotenumero ovat térkeitd joustavaa neuvontaa varten, varaosatilauksissa ja muissa takuuvaatimusten kasittelyissa. Sailyta
kayttoohje turvallisessa paikassa. Se sisaltaa tarkeité tietoja turvallisuudesta, kaytdsta ja huollosta.

TARKEAA TURVALLISUUTESI VUOKS|

Jokaisen grillia kayttavan henkildn on tunnettava tarkka sytytysmenetelma ja noudatettava sita. Lapset eivat saa kayttaa grillia. Noudata tarkasti
kokoamisohjeissa olevia asennusohjeita. Virheel